Warszawa, 15 lipca 2026

ZAPYTANIE OFERTOWE nr ZPM 01/07/2026

Na przygotowanie szczegoétowej koncepcji oraz realizacje dziatan w
ramach projektu pt. Akcje promocyjno - informacyjne dla uczniow
szkot gastronomicznych - Stawiam Na Drob

1. Informacja o podstawach prawnych

Postepowanie dotyczace wyboru Wykonawcy prowadzone jest zgodnie z konkurencyjng
procedurg wyboru na podstawie prawa, w szczegélnosci:

1. ustawy z dnia 22 maja 2009 r. o funduszach promocji produktéw rolno-
spozywczych (t.j. Dz. U. z 2021 r. poz. 1496);

2. ustawy Kodeks cywilny z dnia 23 kwietnia 1964 . (t.j. Dz. U. z 2024 r. poz. 1061,
1237);

3. rozporzadzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 26 czerwca 2017 r.
w sprawie szczegotowych warunkéw i trybu udzielania wsparcia finansowego
z funduszy promocji produktéw rolno-spozywczych (t.j. Dz.U. 2020 poz. 2244,
Dz. U. 2023 poz. 1122, Dz. U. 2024 poz. 641);

4. Zasad Obstugi Funduszy Promocji Produktéw Rolno-Spozywczych,
stanowigcych Zatacznik nr 1 do Zarzadzenia Nr 33/2024/Z Dyrektora
Generalnego KOWR z dnia 29 lipca 2024 r.

Ilekro¢ w Zapytaniu Ofertowym jest mowa o Wykonawcy nalezy przez to rowniez
rozumiec Oferenta.

2. Informacja o Zamawiajacym

Zwigzek POLSKIE MIESO

ul. Chatubinskiego 8, 00-613 Warszawa

KRS 0000063289, NIP 526-17-19-336, Regon 010700994
Tel. +48 22 830 26 56

mail: biuro@polskie-mieso.pl

Zwigzek POLSKIE MIESO (dalej réowniez: POLSKIE MIESO lub Zwigzek) to najwieksza
w Polsce organizacja branzowa, ktéra reprezentuje interesy gospodarcze zrzeszonych
w niej podmiotéw, dziatajgcych w obrebie branzy miesnej oraz wspoétpracujgcych z nig
w zakresie ich dziatalnosci wytwérczej, handlowej i/lub ustugowej, w szczegdlnosci
wobec organéw panstwowych.

Zrzeszenie ksztattuje i upowszechnia zasady etyki w dziatalnosci gospodarczej,
w szczegoélnosci opracowujgc i doskonalgc normy rzetelnego postepowania
w obrocie gospodarczym w branzy miesnej.


mailto:biuro@polskie-mieso.pl

Zadaniem Zwigzku POLSKIE MIESO jest przyczynianie sie do tworzenia warunkdéw
rozwoju zycia gospodarczego oraz wspieranie inicjatyw gospodarczych cztonkow.
Rownoczesnie Zwigzek moze, we wspotpracy z wtasciwymi organami oswiatowymi,
popiera¢ rozwoj ksztatcenia zawodowego, wspiera¢ nauke zawodu w zaktadach pracy
oraz doskonalenie zawodowe pracownikow. Istotnym zadaniem Zwigzku POLSKIE MIESO
jestrowniez promocja miesa oraz wyroboéw z niego.

3. Przedmiot zamoéwienia

Przedmiotem zamdéwienia jest przygotowanie szczegétowej koncepcji oraz realizacja
dziatan w ramach projektu pt. Akcje promocyjno - informacyjne dla uczniéw szkot
gastronomicznych — Stawiam Na dréb.

PODSTAWOWE DANE

Nazwa projektu Akcje promocyjno —informacyjne dla uczniow szkot
gastronomicznych — Stawiam Na Dréb

Termin realizacji

zadania Od dnia podpisania umowy do 1 listopada 2026
Zamawiajacy Zwigzek POLSKIE MIESO
Miejsce realizacji Polska
Adresaci - uczniowie szkot gastronomicznych;

- nauczyciele w szkotach gastronomicznych.

Budzet zamowienia 587 100,00 PLN brutto,
w tym zawarty jest podatek VAT

Zrodto finansowania Fundusz Promocji Miesa Drobiowego
Obowigzkowa Projekt jest finansowany ze $rodkéw funduszy promociji
informacja produktéw rolno-spozywczych, o] ktérych mowa

w ustawie z dnia 22 maja 2009 r. o funduszach promocji rolno-
spozywczych (t. j. Dz. U. z 2021 r. poz. 1496). Wszelkie materiaty
oraz dziatania realizowane w ramach zadania musza byé
oznaczone w sposéb widoczny i wyrazny:




1. Wyrazami #FunduszePromocji lub
logotypem funduszy promocji zywnosci:

2. Logo Zamawiajgcego.

Koszty umieszczenia stopki finansowania oraz logotypow musza
zawiera¢ sie w kosztach ich produkgciji.

Monitoring i ewaluacja | Informacje o przebiegu realizacji zadania muszg by¢ gromadzone
na biezgco na podstawie obserwacji satysfakcji i zadowolenia
uczestnikéw. Wszelkie uwagi, spostrzezenia nalezy rozwigzywac
niezwtocznie. Dziatania moga zosta¢ podsumowane wnioskami
jakosciowymi Grupy Docelowej oraz poprzez indywidualne
rozmowy i obserwacje.

W trakcie realizacji zadania przeprowadzone zostang przez
niezalezny podmiot ankiety na reprezentatywnej grupie oséb z
grupy docelowej, badajgce wzrost wiedzy z zakresu miesa
drobiowego wsrdd ucznidw. Na podstawie analiz powstanie
raport podsumowujacy skutecznos¢ zadania.

4. Informacja o przedmiocie projektu

Szkoty gastronomiczne posiadajg z géry narzucony program nauczania, ktéry nie nadaza za
obowigzujgcymi trendami kulinarnego swiata. W rezultacie absolwenci nie sg w rzeczywistosci
przygotowani do pracy w profesjonalnych i nowoczesnych restauracjach.
Istniejg réwniez spore bariery w dotarciu do fachowej wiedzy na temat polskiego miesa,
technik poprawnej obrobki i sposobdw przyrzadzania potraw a takze niewystarczajgca ilos¢
praktycznych lekcji organizowanych w szkotach gastronomicznych. Ponadto, kadra
nauczycielska nie posiada rzetelnych, profesjonalnych a przede wszystkim aktualnych narzedzi
naukowych do prezentowania uczniom wiedzy o sektorze miesa drobiowego w Polsce.
Dodatkowo placdwki nie posiadajg wystarczajgcych budzetéw na zakup surowcow wysokiej
jakosci na lekcje praktyczne dla ucznidw. Tym samym nie jest mozliwe, aby zdobyli oni
doswiadczenie w pracy z produktem typu premium — np. perliczka, przepiorka, ges.
Trudny start w zawodowym zyciu niedo$wiadczonego mtodego kucharza czesto jest powodem
do zmiany profesiji.
Przyczyng takiego stanu jest gtéwnie brak srodkdéw finansowych, ale takze zaangazowania
i checi ze strony szkét, aby zorganizowaé zajecia praktyczne czy udostepnia¢ uczniom
odpowiednie materiaty edukacyjne. Skutkiem tego sg miedzy innymi:

= niewystarczajgca wiedza na temat polskiej branzy miesa drobiowego ucznidw

koniczacych szkoty gastronomiczne;
= brak obycia w kuchni;



= brak wszechstronnej wiedzy z zakresu mozliwosci wykorzystania miesa drobiowego
w kuchni, jak réwniez brak innowacyjnych metod ich przygotowania i znajomosci
wszystkich gatunkdéw drobiu.

Nauczyciele szkdt gastronomicznych zmuszeni sytuacjg w swoich szkotach wcigz poszukujg
innych mozliwosci doszkalania swoich uczniéw. Odpowiedzig na ich potrzeby sg wifasnie
szkolenia z cyklu ,,Stawiam na dréb”.

Projekt polega na przygotowaniu dwudziestu pieciu profesjonalnych szkolei dla uczniéw
wybranych szkét gastronomicznych z zakresu jakosci polskiego miesa drobiowego oraz
przeprowadzenie instruktazy obrébki technologicznej miesa. Szkolenia majg odby¢ sie
w systemie jednodniowym. Kazde spotkanie powinno sktadaé sie z dwdch czesci: teoretycznej
i praktycznej.

Czes€ |: Teoretyczna

Cze$¢ przeprowadzona dla catej szkoty lub dla kilku klas — w zaleznosci od mozliwosci
technicznych placéwki. Rekomenduje sie wybdr placéwek posiadajgcych odpowiednie
zaplecze techniczne, niezbedne do przeprowadzenia czesci merytoryczne;j.

Czas trwania szkolenia merytorycznego ok. 1 godz. 30 min.

Formuta: prelekcja

Przyktadowy zakres tematyczny:
e Podziati prezentacja drobiu
e Warunki chowu drobiu w Polsce
e Sktad chemiczny drobiu
e Podstawowe obrébki termiczne drobiu
e Chtodzenie i mrozenie drobiu
e Walory kulinarne drobiu

Cze$¢ merytoryczna powinna zostaé przeprowadzona przez doswiadczonego kucharza
i dietetyka, ktéry opowie o wartosci odzywczej miesa drobiowego i jego przetwordw.

Dla wszystkich uczniéw biorgcych udziat w szkoleniu nalezy wreczy¢ materiaty szkoleniowe na
temat miesa drobiowego zawierajgce podsumowanie z prezentacji oraz przepisy i porady
szefa kuchni.

Czes$¢ |l - praktyczna
Czas trwania ok. 2 godz.
Formuta: ok. 20 osdb. Osoby wytypowane wg. najwyzszej Sredniej ocen (najlepsi uczniowie).

Rezultatem dziatania ma by¢ szersza edukacja ucznidéw szkdt gastronomicznych z zakresu
jakosci

i walordw polskiego miesa drobiowego a takze poszerzenie ich praktycznych umiejetnosci
kulinarnych.

Dla podtrzymania dziatania promocyjno-informacyjnego dla kazdego uczestnika warsztatow
wreczone zostang gadzety kulinarne, fartuchy oraz imienne certyfikaty. Wszystkie upominki
i gadzety muszg by¢ oznaczone logotypem projektu i informacjami o zrédle finansowania.
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W trakcie realizacji szkoleni, w minimum dwdch placdwkach nalezy zapewnié realizacje
profesjonalne] relacji fotograficzna. Zdjecia po obrdbce zostang wykorzystane do szerszej
promocji projektu m.in. w mediach spotecznosciowych nalezgcych do ZPM oraz zostang
rozestane do medidw branzowych np. ,Gospodarka Miesna”, ,Poradnik Restauratora”,
,Restauracja” itp. W jednej z wybranych szkét zostanie réwniez zrealizowany film
podsumowujgcy projekt, w ktérym przedstawione zostang wypowiedzi uczestnikdw oraz
nauczycieli. Film postuzy do promocji szkoler,, zostanie zamieszczony na mediach
spotecznosciowych Zwigzku POLSKIE MIESO oraz kanale YouTube.

Zadanie obejmuje rowniez przygotowanie 3 filmow edukacyjnych z zakresu miesa
drobiowego, przygotowane w profesjonalnym studiu nagraniowym.

Kazdy z odcinkdw powinien by¢ przygotowany merytorycznie przez ekspertow tj. kucharz
i dietetyk (opracowanie scenariusza) i zrealizowany przez profesjonalnego szefa kuchni.
Ponadto w jednym odcinku oczekujemy wystepu goscia specjalnego, ktéry opowie o walorach
polskiego miesa drobiowego wartych wykorzystania w profesjonalnej kuchni.

Kazdy z odcinkéw zostanie zamieszczony na kanale YouTube nalezgcym do Zwigzku POLSKIE
MIESO,

a wszystkie odcinki muszg zosta¢ udostepnione przez koordynatora zadania do min. 100 szkét
gastronomicznych (za posrednictwem mailingu zapraszajacego do obejrzenia filméw przez
uczniow szkoét gastronomicznych).

Zadanie jest kontynuacjg pomystu realizowanego przez ZPM od 2016 roku, ktére do tej pory
cieszyto sie ogromnym zainteresowaniem ws$rdéd ucznidw i nauczycieli placowek
pedagogicznych. Otrzymujemy liczne stowa podziekowan i deklaracji uczestnictwa
w kolejnych edycjach projektu. Dzieki nim udato nam sie przeszkoli¢ juz ponad 2000 ucznidw
a aktywny udziat w warsztatach wzieto ponad 800 oséb.

5. Cele projektu okreslone w strategii Funduszu Promocji Migsa Drobiowego

e Utrzymanie wysokiego poziomu konsumpcji drobiu w Polsce — to gtdéwne zatozenie
projektu a jego dziatania ukierunkowane sg na jego realizacje. Edukacja mtodego
pokolenia i ugruntowanie ich wiedzy zaowocuje wprowadzeniem do kart menu
polskiej gastronomii (rowniez tej domowej) potraw z polskiego drobiu, uwzgledniajgc
jego réznorodnosc.

e Zabezpieczenie branzy przed kryzysami wizerunkowymi, mogacymi negatywnie
wptynaé na poziom zaufania do miesa drobiowego, w tym w szczegdlnosci obalenie
mitéw dotyczgcych GMO, hormondw i antybiotykédw w miesie drobiowym — problem
ten zostanie rozwigzany dzieki zbudowaniu pozytywnej opinii bezposrednio wsréd
uczniéw i nauczycieli. Jednym z gtdwnych tematéw wyktadu prezentowanego w czesci
merytorycznej bedzie oméwienie warunkéw hodowli polskiego drobiu, gdzie zostang
omowione wymagania jakie muszg spetniaé hodowcy, aby ich produkt byt zdrowy
i bezpieczny oraz najwyzszej jakosci.




6. Budzet projektu

Maksymalny budzet projektu wynosi 587 100,00 PLN brutto, w tym zawarty jest podatek VAT.
Poszczegblne koszty projektu zawarte sg w tabeli ponize;j:

Szczegotowa kalkulacja kosztow
Szczegotowy wykaz kosztow B Cena .
llos¢ |. tacznie
jednostkowa
Uaktualnienie materiatéw edukacyjnych 1 2 500,00 2 500,00
Przygotowanie prelekcji 1 2 500,00 2 500,00
Emisja filméw edukacyjnych na kanale YouTube oraz
dystrybucja do szkét gastronomicznych (min. 100 1 2 000,00 2 000,00
placowek)
Wynajem S'Fudla do filmoéw wraz z niezbednym 3 5 5500,00 16 500,00
wyposazeniem
Wydruk, materiatow edukacyjnych dla uczestnikow 2500,00 13,00 32 500,00
wyktadow
Dystrybl’JCJa filmow do szkét gastronomicznych (Min. ] 2 200,00 2 200,00
100 szkot)
Wydruk przepiséw, certyfikatéw - komplet
500 15,00 7 500,00

Badan'|e efektywnosci zadania przez niezalezny ] 6 500,00 6 500,00
podmiot
W.ynagrodzenle - prowadzacy (kucharz + asystenci 25 5 000,00 125 000,00
min. 2)
Prelekcja dietetyka 25 600,00 15 000,00
Produkty miesne do gotowania 25 1100,00 27 500,00
Dodatki do gotowar-ua., np. kasza, ryz, przyprawy, 25 1200,00 30 000,00
makaron, masto, oleje itp.
ProfeSJ(?nalna relacja fotograflczna Z min. 2 szkolen ] 16 000,00 16 000,00
wraz z filmem podsumowujgcym




Transport obstugi i sprzetu (wynajem transportu) 25 1 300,00 32 500,00

Wynagrpdzenle dla koordynatora szkolen, loglstyka, ] 30 000,00 30 000,00

ustalanie harmonogramu, kontakt ze szkotami

Zakup p.r.o.duk:tow spozywczych wykorzystanych do 3 800,00 2 400,00

produkcji filmow

Wynagr.od.zenle dla prowa!dza.cego film z prawami 3 3500,00 10 500,00

autorskimi do wykorzystania wizerunku

Wynagrodzenie dla goscia specjalnego filmu

instruktazowego wraz z prawami autorskimi do 1 5 000,00 5 000,00

wykorzystania wizerunku

Upommk,l dla ’uczestnlkow warsztatow (25 500 200,00 100 000,00

warsztatowx20 osob)

Fartuchy dla uczestnikéw z logo projektu 500 50,00 25 000,00

Opracowanie scenariusza i koncepciji filméw, w tym

wynagrodzenie ekspertéw opracowujgcych wsad 3 4 000,00 12 000,00

merytoryczny (kucharz i dietetyk)

Nagranie, montaz i post produkcja filméw 3 8 000,00 24 000,00

Wynajem sprzetu na warsztaty - niestandardowy 1 20 000,00 20000,00

kuchenny

Noclegi (osobodoba dla 4 osdb) 100 400,00 40 000,00
Razem: | 587 100,00

UWAGA:

Koszty niezgodne ze specyfikacjg projektowa i przekraczajgce budzet nie moga byc¢
sfinansowane w ramach projektu (zadania) z Funduszu Promocji Migesa Wotowego oraz

Funduszu Promocji Migesa Drobiowego.

Warunkiem rozliczenia poszczegdlnych dziatan jest przedtozenie wraz z odpowiednim
dokumentem ksiegowym wtasciwych materiatdbw dowodowych, potwierdzajgcych
realizacje poszczegdlnych dziatan w ramach zadania wraz z czytelng informacja

o finansowaniu.




7. Warunki udziatu w postepowaniu
7.1. Warunki formalne dla oferty

1. Oferta musi obejmowad catos¢ zamodwienia i by¢ sporzadzona w jezyku polskim.
Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci sktadania ofert czesciowych. Oferty czesciowe
zostang odrzucone.

2. Nie dopuszcza sie sktadania ofert wariantowych.

3. Wykonawca ma prawo ztozy¢ tylko jedng oferte na catos¢ zamédwienia.

4. Cena oferowana za wykonanie catosci przedmiotu zaméwienia musi byé podana
w PLN w kwocie brutto.

5. W cenie ustugi Wykonawca zobowigzany jest ujg¢ wszystkie przewidywalne koszty
zwigzane z realizacja zamdwienia szczegétowo wskazane w niniejszym Zapytaniu
Ofertowym oraz wszystkie koszty wynikajagce z zapisédw niniejszego Zapytania
Ofertowego, bez ktérych realizacja zamdwienia nie bytaby mozliwa.

6. Ceny okreslone przez Wykonawce w ofercie beda obowigzywaty przez okres waznosci
Umowy.

7. Oferta powinna:

a. zawierac nazwe (firme), adres lub siedzibe Wykonawcy, numer telefonu, adres e-
mail do kontaktu, numer NIP (dla podmiotéw polskich);
zawierac termin zwigzania ofertg;

c. by¢ podpisana: wszystkie strony wchodzgce w sktad oferty muszg byé podpisane
przez Wykonawce lub przez nalezycie umocowanego przedstawiciela w sposob
umozliwiajacy identyfikacje podpisu wraz
z imienng pieczatka osoby podpisujgce;j*.

Wymaga sie, aby wszystkie dokumenty sktadajgce sie na odpowiedzi na niniejsze

Zapytanie Ofertowe, miaty ponumerowane strony i byly trwale ze sobg potaczone

w jeden dokument (oferte). Szczegdty oraz inne wymogi co do warunkéw ztozenia oferty

patrz punkt 1 Rozdziatu 10 Termin, forma, metoda oraz zmiany lub odwotanie ztozenia

oferty.

8. Do udzialu w postepowaniu bedg dopuszczeni Wykonawcy, ktérzy legitymuja
sie odpowiednig wiedzg i do$wiadczeniem niezbednym do wykonania zaméwienia.

9. Wykonawca zobowigzany jest ztozy¢ wraz z Ofertg podpisang przez osoby upowaznione
zawierajgcg opis realizacji wszystkich dziatan objetych przedmiotowym zadaniem,
nastepujace podpisane* dokumenty:

a. Formularz Oferty — Zatgcznik nr 1 do Zapytania Ofertowego;

b.  Oswiadczenie Podmiotu, ze w przypadku wyboru jego oferty wyraza on zgode
na udostepnienie przez Dyrektora Generalnego Krajowego Osrodka Wsparcia
Rolnictwa w Biuletynie Informacji Publicznej KOWR informacji zawartych
w sprawozdaniu z realizacji projektu: nazwy i siedziby wykonawcy wybranego do
realizacji danego zadania (projektu), ze wskazaniem zakresu zrealizowanego
zadania oraz wartosci, zgodnie z Zatgcznikiem nr 2
do Zapytania Ofertowego.

c. Oswiadczenie Podmiotu dotyczace wyrazenia zgody na udostepnienie przez
Zwigzek POLSKIE MIESO danych Oferenta, ktérego to oferta zostanie wybrana, w
celu przekazania informacji innym Oferentom o zwycieskiej Ofercie, zgodnie z
Zatgcznikiem nr 3 do Zapytania Ofertowego;




d. Oswiadczenie Podmiotu o braku powigzan osobowych i kapitatowych

z Zamawiajgcym, zgodnie z Zatgcznikiem nr 4 do Zapytania Ofertowego;

e.  Oswiadczenie Podmiotu o braku powigzan okreslonych w § 8 ust. 3 pkt 1-4
rozporzadzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 26 czerwca 2017 r.
w sprawie szczegétowych warunkow i trybu udzielania wsparcia finansowego
z funduszy promocji produktéw rolno-spozywczych (t.j. Dz. U. 2020 poz. 2244;
Dz. U. 2023, poz. 1122), zgodnie z Zatgcznikiem nr 5 do Zapytania Ofertowego;

f. Wz6r (zarys) umowy zgodnie z Zatgcznikiem nr 6 do Zapytania Ofertowego.

Wykaz minimum 3 szkolenn/warsztatow dla branzy spozywczej oraz minimum 3
filmdéw instruktazowych o tematyce kulinarnej z trzech ostatnich lat z podaniem

ich budzetu oraz doktadnego opisu.

h.  Aktualne na maksymalnie 5 dni roboczych przed dniem sktadania oferty odpisy z

KRS albo rejestru przedsiebiorcéw CEIDG.

* Podpis osoby figurujgcej lub osob figurujgcych w rejestrach do zaciggania zobowiqgzan

w imieniu Wykonawcy lub we wtasciwym upowaznieniu.
7.2. Warunki formalne dla Wykonawcy
1. O udzielenie zamodwienia mogg sie ubiegaé Oferenci, ktorzy:

a) nie podlegajg wykluczeniu;
b) spetniajg warunki udziatu w postepowaniu;

c) posiadajg status przedsiebiorcy w rozumieniu art. 4 ust. 1 ustawy z dnia 2 lipca 2004 r.
o swobodzie dziatalnosci gospodarczej (t.j. Dz. U. z 2017 r. poz. 2168, 2290, 2486, z

2018 r. poz. 107, 398);

d) s3 ptatnikami podatku VAT znajdujagcymi sie na biatej liscie Krajowej Administracji

Skarbowej;

e) znajdujg sie w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniajacej wykonanie umowy.

2. Wykluczeniu podlegajg Oferenci:

a) jezeli zaistniata w negatywnym zakresie chocby jedna z okolicznosci wymienionych w

punkcie 1;

b) w stosunku, do ktérych otwarto likwidacje lub ktérych upadtos¢ ogtoszono,
z wyjatkiem Oferentdw, ktdrzy po ogtoszeniu upadtosci zawarli uktad zatwierdzony
prawomocnym postanowieniem sadu, jezeli uktad nie przewiduje zaspokojenia

wierzycieli poprzez likwidacje majatku upadtego;

c) ktorzy ztozyli nieprawdziwe informacje majace wptyw na wynik prowadzonego

postepowania.

8. Odrzucenie oferty

Oferta podlega odrzuceniu, jesli wystgpi jedna z ponizszych przyczyn:
1. Nie spetnia wymogow formalnych;
2. lJejtresé nie odpowiada tresci Zapytania Ofertowego;
3. Zostata ztozona przez podmiot niespetniajgcy warunkéw udziatu w postepowaniu;
4,

Jej wybér skutkowatby tym, ze wykonawca zadania bytaby osoba fizyczna, o ktérej mowa
w § 8 ust. 3 rozporzadzenia z dnia 26 czerwca 2017 r. w sprawie szczegdtowych



warunkow i trybu udzielania wsparcia finansowego z funduszy promocji produktéw
rolno-spozywczych;
5. Zostata ztozona po terminie.

9. Opis sposobu dokonywania oceny

Oceniane beda wytacznie oferty nieodrzucone, ktére spetnity wymogi formalne Zapytania
Ofertowego. Ocena ofert zostanie przeprowadzona, przez co najmniej 2-osobowg Komisje
oceniajacy, powotang w formie ustnej lub pisemnej przez Prezesa Zwigzku POLSKIE MIESO.
Kazda oferta moze otrzymaé maksymalnie tgcznie 100 punktéw. Komisja dokona oceny
waznych ofert na podstawie nastepujgcych kryteriow:

Kryterium [K] Mozliwa liczba punktow
1. Koncepcja realizacji zadania 0-40
2. Doswiadczenie Oferenta 0-30
3. Cena brutto 0-30

Kryterium [K1] — Koncepcja realizacji zadania

W tym kryterium Komisja przydzieli kazdej badanej ofercie odpowiednig liczbe punktéw
wedtug ustalonego przedziatu punktowego ,,od do” dla poszczegdlnych kryteriéw sktadowych.
Kazda oferta w tym kryterium moze otrzymaé w sumie od 0 do 40 punktow.

1. | Dopasowanie i atrakcyjnosc szkolen dla odbiorcow 0-10 pkt
2 | Ocena czesci merytorycznej 0-10 pkt
3. | Ocena czesci praktycznej 0-10 pkt
4 | Pomyst realizacji oraz prezentacji tresci na kanale YouTube 0-10 pkt

Kryterium [K2] — Doswiadczenie Oferenta

W tym kryterium Komisja przydzieli kazdej badanej ofercie odpowiednig liczbe punktow
wedtug ustalonego przedziatu punktowego ,,0d do” dla poszczegdlnych kryteridw sktadowych.
Kazda oferta w tym kryterium moze otrzyma¢ w sumie od 0 do 30 punktéw.

1. | Atrakcyjnosé przeprowadzonych szkoler/warsztatéw w ciggu ostatnich 3 lat | 0-15 pkt
2 | Atrakcyjnos¢ zrealizowanych kulinarnych filmoéw instruktazowych 0-15 pkt

Kryterium [K3] - Cena brutto

W tym kryterium Komisja przydzieli kazdej badanej ofercie odpowiednig liczbe punktow
wedtug ponizszego wzoru. Oferent, ktdory zaproponuje najnizszg cene otrzyma
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30 punktow, natomiast pozostali Oferenci, ktérzy zaproponowali wyzszg odpowiednio mniej
punktow, obliczong wedtug ponizszego wzoru:

C min.
C= X 30 pkt
Cx
Gdzie:
C — liczba punktéw za kryterium ,,cena brutto”;
C min. — najnizsza cena wynikajgca ze ztozonych ofert;
Cx — cena oferty badane;.

10. Termin, forma, metoda oraz zmiany lub odwotanie ztozenia oferty

1. Oferte nalezy ztozy¢ do 30 lipca 2026 roku, do godziny 12:00, w siedzibie Zwigzku
POLSKIE MIESO przy ul. Chatubinskiego 8, 00-613 Warszawa.

a. Oferte nalezy ztozy¢ w formie papierowej — dwa egzemplarze w jednej
zaklejonej kopercie, z tytutem: , Zapytanie ofertowe ZPM 01/07/2026".

b. Kazdyegzemplarz osobno musiby¢ albo zbindowany, albo sklejony, albo w inny
sposéb miec trwale potaczone strony sktadajgce sie na egzemplarz, tak by
tworzyly jedng catosé.

c. Na dzien przed planowanym dniem ztozenia oferty nalezy umoéwié sie
telefonicznie na dzien i godzine ztozenia oferty, dzwonigc pod numer:
+48 722 220 018 lub +48 22 830 26 56. Nie ma mozliwosci przestania oferty
pocztg lub kurierem.

2. Wykonawca moze, przed uptywem terminu skfadania ofert, zmieni¢ lub wycofac
oferte. Informacja o wszelkich zmianach zostanie opublikowana na stronie
internetowej www.polskie-mieso.pl.

Wszystkie koszty zwigzane ze sporzadzeniem i ztozeniem oferty ponosi Wykonawca.
4. Oferty przestane po terminie, o ktérym mowa w punkcie 1, nie bedg rozpatrywane.

w

11. Dodatkowe informacje o procedurze

1. Postepowanie prowadzone jest jednoetapowo i obejmie:

a) opublikowanie zaproszenia do sktadania ofert,
b) komisyjne otwarcie ofert,

c) weryfikacje spetnienia wymogdw formalnych,
d) ocene ztozonych ofert,

e) wybodr najkorzystniejszej oferty.

2. Zamawiajacy dopuszcza mozliwos$¢ powierzenia przez Wykonawce czesci zamodwienia
podwykonawcom. W przypadku powierzenia podwykonawcy majg zastosowanie
odpowiednie przepisy kodeksu cywilnego, w sytuacjach w nim opisanych. Zamawiajgcy
zastrzega sobie prawo wgladu do uméw z podwykonawcami.

3. Zamawiajacy nie dopuszcza negocjacji ofert.
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10.

11.

12.

13.

14.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmiany tresci Zapytania Ofertowego wraz
z zatgcznikami bez podania przyczyny. Informacje o zmianach zostang opublikowane
na stronie www.polskie-mieso.pl.

Postepowanie prowadzi sie z zachowaniem formy pisemnej.

Postepowanie prowadzi sie w jezyku polskim.

Odpowiedzialnos¢ za prawidtowa realizacje zamdwienia ponosi Wykonawca.

Zadne ze stwierdzen zawartych w niniejszym Zapytaniu Ofertowym nie stanowi, ani tez
nie bedzie stanowié zobowigzania, czy tez przyrzeczenia do zawarcia umowy z
jakimkolwiek podmiotem odpowiadajgcym na jego tres¢. Podmiot odpowiadajacy na
tres¢ niniejszego Zapytania Ofertowego wyraza zgode na fakt, ze z tytutu
przygotowania i ztozenia Oferty w stosunku do Zwigzku POLSKIE MIESO nie bedzie
rosci¢ sobie jakichkolwiek roszczen finansowych, w szczegdlnosci zwrotu kosztow lub
wynagrodzenia za jej przygotowanie, ztozenie albo odszkodowania.

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢ wyboru kolejnej wsrdd najkorzystniejszych
ofert, jezeli Wykonawca, ktérego oferta zostanie wybrana, jako najkorzystniejsza, nie
podpisze z Zamawiajgcym umowy w terminie do 7 dni od dnia rozstrzygniecia
konkurencyjnej procedury wyboru Wykonawcy lub gdyby podpisanie umowy z takim
Wykonawca (Oferentem) stato sie niemozliwe z innych przyczyn, w tym przyczyn, ktére
s3 wymienione w czesci 7.2 punkt 2 w rozdziale 7. Warunki udziatu w postepowaniu.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do uniewaznienia postepowania na kazdym jego
etapie lub wydtuzenia termindw bez podania przyczyny i bez dokonania wyboru
Wykonawcy zadania, o czym niezwtocznie poinformuje na stronie www.polskie-
mieso.pl. W takiej sytuacji ma zastosowanie zdanie drugie punktu
8 niniejszego rozdziatu.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zakonczenia postepowania bez wyboru zadne;j
oferty bez podawania przyczyny. W takiej sytuacji ma zastosowanie zdanie drugie
punktu 8 niniejszego rozdziatu.

Informacja o wyniku postepowania zostanie umieszczona na stronie internetowe;j
Zwigzku POLSKIE MIESO www.polskie-mieso.pl.

Wykonawcy sktadajgcy oferty zostang poinformowani o wyborze najkorzystniejszej
oferty drogg elektroniczng (e-mail).

Niniejsze postepowanie w trybie zapytania ofertowego nie stanowi zobowigzania do
zawarcia umowy.

Zapytanie Ofertowe zamieszczone zostafo na stronie www.polskie-mieso.pl.

Wszelkie pytania dotyczgce niniejszego Zapytania Ofertowego prosimy kierowac za

posrednictwem poczty elektronicznej (e-mail): oferta@polskie-mieso.pl.

Adres biura:
Zwigzek POLSKIE MIESO
ul. Chatubinskiego 8, lok. 3210
00-613 Warszawa

Serdecznie zapraszamy Panstwa do udziatu w powyiszym projekcie.
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Zatacznik nr
1
do Zapytania Ofertowego ZPM 01/07/2026

(Miejscowosc¢, data)

Pieczatka firmowa wykonawcy

FORMULARZ OFERTY

(nrtel., adres email)

Przystepujac do udziatu w postepowaniu na

oswiadczam, ze:

1. Zapoznatem sie z Zapytaniem Ofertowym i nie wnosze do niego zastrzezen.

2. Oferuje wykonanie przedmiotu zadania w terminie i na warunkach ustalonych w Zapytaniu
Ofertowym.

3. Oferuje wykonanie przedmiotu zadania zgodnie z Zapytaniem Ofertowym za cene:
........................................................ PLN brutto (StoWnie: ....ccuuiiieiiiieii e e
.............................................................................................................................. ztotych brutto)
4. Jestem zwigzany niniejszg ofertg przez okres 30 dni od dnia na ztozenie oferty.

5. Zobowiazuje sie, w przypadku wyboru mojej oferty, do zawarcia umowy, stanowigcej zatgcznik
do Zapytania Ofertowego w miejscu i terminie wyznaczonym przez Zamawiajgcego.

(Podpis i Pieczatka Wykonawcy *)

* Podpis Wykonawcy lub osoby figurujacej/osob figurujacych w rejestrach do zaciggania zobowigzan
w imieniu Wykonawcy lub we wtasciwym upowaZznieniu.
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Zatacznik nr 2
do Zapytania Ofertowego ZPM 01/07/2026

(Miejscowos¢, data)

Pieczatka firmowa wykonawcy

OSWIADCZENIE
Zgoda na udostepnienie przez Dyrektora Generalnego KOWR informacji w BIP

na realizacje przedmiotowego zadania (projektu) wyrazamy zgode na udostepnienie przez
Dyrektora Generalnego Krajowego Osrodka Wsparcia Rolnictwa w Biuletynie Informaciji
Publicznej KOWR informacji zawartych w sprawozdaniu z realizacji projektu: nazwy i siedziby
wykonawcy wybranego do realizacji przedmiotowego zadania (projektu), ze wskazaniem zakresu
zrealizowanego zadania oraz wartosci.

(Podpis i Pieczgtka Wykonawcy*)

*Podpis Wykonawcy lub osoby figurujacej/osob figurujacych w rejestrach do zaciagania zobowigzan
w imieniu Wykonawcy lub we wtasciwym upowaZznieniu.
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Zatacznik nr 3
do Zapytania Ofertowego ZPM 01/07/2026

(Miejscowos¢, data)

Pieczatka firmowa wykonawcy

OSWIADCZENIE
Zgoda na udostepnienie danych

Ja, nizej podpisany/a przystepujac do Zapytania ofertowego dotyczacego Projektu (zadania)
pt. Akcje promocyjno — informacyjne dla uczniow szkdét gastronomicznych — Stawiam Na Drob,
oswiadczam, iz wyrazam zgode na udostepnienie przez Zwigzek POLSKIE MIESO danych firmy, w
celu przekazania informacji innym Oferentom o zwycieskiej Ofercie.

(Podpis i Pieczgtka Wykonawcy*)

*Podpis Wykonawcy lub osoby figurujacej/osob figurujacych w rejestrach do zaciagania zobowigzan
w imieniu Wykonawcy lub we wtasciwym upowaZznieniu.
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Zatacznik nr4
do Zapytania Ofertowego ZPM 01/07/2026

(Miejscowos$¢, data)

Pieczatka firmowa wykonawcy

OSWIADCZENIE
o braku powiazan

Ja, nizej podpisany/a przystepujac do Zapytania ofertowego dotyczacego Projektu (zadania)
pt. Akcje promocyjno - informacyjne dla uczniow szkoét gastronomicznych — Stawiam Na Drob,
oswiadczam o] braku powigzan kapitatowych lub osobowych
z Zamawiajgcym.

Przez powigzania kapitatowe lub osobowe rozumie sie wzajemne powigzania miedzy
Zamawiajgcym lub osobami upowaznionymi do zaciggania zobowigzan w imieniu
Zamawiajgcego lub osobami wykonujgcymi w imieniu Zamawiajgcego czynnos$ci zwigzane
z przygotowaniem i przeprowadzeniem procedury wyboru wykonawcy a wykonawca, polegajgce
w szczegolnosci na:

1. uczestniczeniu w spétce jako wspolnik spotki cywilnej lub spétki osobowej;

2. posiadaniu udziatéw lub co najmniej 10% akcji;

3. petnieniu funkcji cztonka organu nadzorczego lub zarzgdzajgcego, prokurenta,
petnomocnika;

4. pozostawaniu w takim stosunku prawnym lub faktycznym, ktéry moze budzié¢
uzasadnione watpliwosci, co do bezstronnosci w wyborze wykonawcy, w szczegélnosci
pozostawanie w zwigzku matzenskim, stosunku pokrewienstwa lub powinowactwa w linii
prostej, pokrewienstwa lub powinowactwa w linii bocznej do drugiego stopnia lub
w stosunku przysposobienia, opieki lub kurateli.

(Podpis i Pieczgtka Wykonawcy*)

*Podpis Wykonawcy lub osoby figurujacej/osdéb figurujacych w rejestrach do zaciggania zobowigzan
w imieniu Wykonawcy lub we wtasciwym upowaznieniu.
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Zatacznik nr5
do Zapytania Ofertowego ZPM 01/07/2026

(Miejscowos$¢, data)

Pieczatka firmowa wykonawcy

OSWIADCZENIE
o braku powiazan proceduralnych

W imieniu wtasnym, jako Wykonawca, na podstawie przepiséw, o ktérych mowa w § 8 ust. 3
rozporzadzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 26 czerwca 2017 r. w sprawie
szczegbtowych warunkow i trybu udzielania wsparcia finansowego z funduszy promocji
produktéw rolno-spozywczych (t.j. Dz.U. 2020 poz. 2244, Dz. U. 2023 poz. 1122, Dz. U. 2024 poz.
641), oswiadczam, ze:
1) nie petnie funkcji cztonka komisji zarzgdzajgcej funduszu promocji;
2) nie petnie funkcji cztonka organu zarzadzajacego lub nadzorczego podmiotu, ktéremu
udzielono wsparcia;
3) nie jestem osobg upowazniong do zaciggania zobowigzan w imieniu podmiotu, ktéremu
udzielono wsparcia, lub osoba wykonujacg w jego imieniu czynnosci zwigzane
z procedurg wyboru wykonawcy;
4) nie pozostaje w zwigzku matzeniskim, w stosunku pokrewienstwa lub powinowactwa
w linii prostej, pokrewienstwa drugiego stopnia lub powinowactwa drugiego stopnia w linii
bocznej lub w stosunku przysposobienia, opieki lub kurateli, z osobg petnigca funkcje,
o ktérych mowa w pkt 1-3.

(Podpis i Pieczatka Wykonawcy*)

*Podpis Wykonawcy lub osoby figurujacej/osoéb figurujacych w rejestrach do zaciggania zobowigzan
w imieniu Wykonawcy lub we wtasciwym upowaznieniu.
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Zatacznik nr 6
do Zapytania Ofertowego ZPM 01/07/2026

(Zarys) UMOWANNF ..c.cevireecianccncnnnnne
zawartej w dniu ......cceceeecnnnnnns 2026 roku
na przygotowanie szczegotowej koncepcji oraz realizacje dziatan w ramach projektu
pt. Akcje promocyjno - informacyjne dla uczniéw szkét gastronomicznych - Stawiam Na
Dréb

w Warszawie pomiedzy:

Zwiazkiem POLSKIE MIESO, ul. Chatubinskiego 8, 00-613 Warszawa,
KRS: 0000063289, NIP: 5261719336, REGON: 010700994,
reprezentowanym przez Witolda Choinskiego, prezesa zarzadu Zwigzku POLSKIE MIESO,
zwanym dalej ,Zamawiajgcym”,

a
................................................................................................................................... z siedzibg
W et erieeeee e e e eneeeeeneaenns PIrZY UL ittt et e ee e , Wpisang do rejestru
przedsiebiorcéw prowadzonym przez Sgd RejJEStIOWY W .ciuuuiiiiiiiiiiiiiiiieieiiiieeeeeieeeeeeeeeeenannns ,
Wydziat Gospodarczy Krajowego Rejestru Sgdowego, pod NUMErEmM .....cceeeveeniienereenneeennneennnenns ,
NIP e RegoN oot , reprezentowanym przez:

.......................................................................... zwanym dalej ,,Wykonawcga” lub (w przypadku
jednoosobowej dziatalnoSCi  ZOSPOAAICZE])  iiiiiveiiiiiiiiee it cetee e ereee e e reaeeeeeeaae e s aeeaan s

prowadzgcym dziatalnosc¢ gospodarcza pod firma
Z siedzibg W i, B o] 74 YA | DO ,
NIP. et eee e ,REEON oo, zwanym dalej ,,Wykonawcg”

0 nastepujgcej tresci:

§1
1. Wykonawca os$wiadcza, ze spetnia wszystkie wymogi formalne oraz materialne do
realizacji dziatania.
2. Wykonawca zobowigzuje sie do wykonania ustugi okreslonej jako przygotowanie
szczegobtowej koncepcji oraz realizacje dziatan w ramach projektu pt. Akcje promocyjno
- informacyjne dla uczniow szkét gastronomicznych — Stawiam Na Dréb, zgodnie z
Zatgcznikiem nr 1 stanowigcym Oferte zdnia .....ceeeveeeeivnieennennnnns przedtozong przez firme

w odpowiedzi na Zapytanie Ofertowe ZPM 01/07/2026.
3. Wykonawca ma prawo powierzy¢ wykonanie ustugi lub czesci ustugi podwykonawcy,
jednakze jest on odpowiedzialny wobec Zamawiajgcego za jego dziatania jak za wtasne.

§2
Wykonawca zobowiagzuje sie do tego, ze:
1. Dokona wszelkich uzgodnien z Zamawiajagcym i dochowa wszelkich formalnosci
dotyczacych realizacji przedmiotowego zadania.
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Zadanie zostanie zrealizowane w terminie od dnia podpisania umowy do
1 listopada 2026 roku. Termin ten moze zosta¢ wydtuzony, jezeli zaistniejg okolicznosci
uzasadniajgce przesunigcie tego terminu.

Dziatanie nie przekroczy budzetu w WySOKOSCi ....covvvivveceiiiiiiinneciiienneennn. PLN brutto

........................................................................................................................................ ).

Wszelkie materiaty oraz dziatania realizowane w ramach zadania bedg oznaczone
w sposob czytelny i wyrazny znakiem graficznym identyfikujgcym fundusze promociji lub
wyrazami ,,#FunduszePromoc;ji” oraz logo Zamawiajgcego, tj. Zwigzku POLSKIE MIESO.
Koszty umieszczenia logo funduszy promocji oraz logo Zamawiajgcego muszg zawierac
sie w kosztach ich produkcji i sg objete budzetem.

Dziatanie zostanie udokumentowane w sposdb jasny i niepodwazalnie potwierdzajgcy
jego zrealizowanie, poprzez dostarczenie materiatdbw dowodowych oznaczonych logo
funduszy promocji, wyrazami ,#FunduszePromocji” oraz wymaganymi logotypami
zgodnie z tym jak zapisano w ust. 4 niniejszego paragrafu.

Wszelkie materiaty dowodowe i dokumenty ksiegowe zostang dostarczone do
Zamawiajgcego w terminie do 21 dni od dnia zakonczenia realizacji dziatania.

§3
Zamawiajacy dokona rozliczenia z wykonawca w terminie do 4 miesiecy po zakonczeniu
zadania.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do wzywania Wykonawcy do uzupetnien i wyjasnien
do dnia ostatecznego zatwierdzenia wyptaty Srodkéw finansowych przez Krajowy
Osrodek Wsparcia Rolnictwa (dalej réwniez: KOWR) na drodze wydanej decyzji o wyptacie
srodkow finansowych.
Zamawiajacy zastrzega, ze w przypadku, gdy ktérakolwiek z pozycji zrealizowanych przez
Wykonawce nie zostanie uznana za koszt kwalifikowany przez Krajowy Osrodek Wsparcia
Rolnictwa, Wykonawca zobowigzany jest do wystawienia faktury korygujacej,
pomniejszajgcej kwote faktury dotyczgcej danego dziatania o kwote kosztéow
niekwalifikowanych/nieuznanych przez Krajowy Osrodek Wsparcia Rolnictwa. Ponadto
Wykonawca zobowigzuje sie niezwtocznie zwréci¢ wynikajaca z tego réznice na rachunek
bankowy Zamawiajgcego.

§4
Wykonawca zobowigzany jest do zachowania w tajemnicy wszelkich informaciji
zwigzanych z realizacjg przedmiotowego zadania oraz informacji, ktére przekaze mu
Zamawiajgcy w zwigzku ze wspotpraca.

§5
Wszelkie zmiany w sposobie realizacji Zadania wymagajg zgody Zamawiajgcego.
Zamawiajgcemu przystuguje prawo zgtaszania uwag do sposobu realizacji zadania, ktére
to uwagi Wykonawca zobowigzuje sie uwzglednic.

§6
Wykonawca oswiadcza, ze przystugujg mu autorskie prawa majgtkowe do utwordw, ktére
powstang w wyniku realizacji przedmiotu Umowy (dalej: Utwory) i Wykonawca,
w odniesieniu do Utworéw ponosi odpowiedzialno$é za ewentualne naruszenia praw
autorskich majatkowych i osobistych osob trzecich. Wykonawca zobowigzuje sie do
naprawienia ewentualnych szkdd po stronie Zamawiajgcego powstatych na skutek lub w
zwiagzku z naruszeniem przez Wykonawce praw oséb trzecich w szczegdlnosci do zwrotu
Zamawiajgcemu  wszelkich  wydatkdw  poniesionych przez Zamawiajgcego,
a obejmujacych miedzy innymi wyptacone odszkodowanie, a takze wszelkie koszty
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poniesione w zwigzku z dochodzeniem przez osobe trzecig roszczen wobec
Zamawiajgcego.

2. Utwory, ktore powstang w wyniku realizacji Umowy, pozostajg wtasnoscig Wykonawcy.
W ramach budzetu okreslonego w 82 pkt. 3 Umowy Wykonawca udziela Zamawiajgcemu
bezterminowej, nieograniczonej terytorialnie licencji na korzystanie z Utwordw, na polach
eksploatacji wskazanych w ustawie o prawie autorskim i prawach pokrewnych z dnia
4 lutego 1994 r. (tekst jednolity: Dz. U.z2022r. poz. 2509,z 2024 r. poz. 1222, 1254) (dalej:
Licencja). Licencja na Utwor zostaje udzielona z momentem podpisania Umowy.

3. W budzecie okreslonym w 82 pkt 3 zawarte jest wynagrodzenie za udzielenie Licencji.

§7

1. Zamawiajacy na etapie realizacji niniejszej Umowy, w zwigzku z wystgpieniem
okolicznosci utrudniajgcych jej wykonanie lub okolicznosci nie dajacych sie przewidzie¢
albo sity wyzszej, zastrzega sobie prawo zmiany niniejszej umowy.

2. Wszelkie zmiany niniejszej umowy wymagaja zachowania formy pisemnej pod rygorem
niewaznosci.

3. W sprawach nieuregulowanych niniejszg umowa majg zastosowanie przepisy Kodeksu
cywilnego.

4. Spory wynikte w zwigzku z realizacjg niniejszej umowy bedag rozstrzygane przez sad
wtasciwy dla siedziby Zamawiajacego.

5. Umowe sporzadzono w dwodch jednobrzmigcych egzemplarzach po jednym dla kazdej ze

stron.
Zamawiajacy: Wykonawca:
Zatgcznik:

Zatgcznik nr 1 do UMOWY — OFerta firMY coueieeee i e ceeerceee s e eae s eenseeenesseneeennnsannsnsnnnns
...................................................................................... na Zapytanie Ofertowe ZPM 01/07/2026
Z dnia ceeeveeeiiiierieee e na wykonanie ustugi okreslonej jako przygotowanie szczegétowej
koncepcji oraz realizacje dziatan w ramach projektu pt. Akcje promocyjno — informacyjne dla
ucznidw szkoét gastronomicznych — Stawiam Na Drob.
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