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AKTUALNOSCI

Piknik z Kuroniami w towarzystwie polskiego miesa drobiowego

Sezon na majowki w petni! Nasze grille sg rozpalone od kulinarnych emocji, a na ruszcie
coraz czesciej gosci polski drob. Potwierdzili to uczestnicy ,Pikniku z Kuroniami”, ktory
odbyt sie w ramach IV edycji kampanii ,Marka Polskie Mieso. Polska Smakuje". Gosciem
specjalnym wydarzenia byta aktorka - Anna Mucha.

Kampanie popularyzujagcaq wiedze na temat polskiego miesa drobiowego oraz
wieprzowego organizuje Zwigzek Polskie Mieso. To organizacja zrzeszajaca firmy
dziatajace w szeroko pojetej branzy miesnej. ,Piknik z Kuroniami”, ktéry zagoscit
w przepieknych przestrzeniach Villi Foksal w Warszawie, byt poswiecony walorom
polskiego miesa drobiowego. Krolowaty piersi z kaczki, udka z kurczaka, potgeski i udziki
przyrzadzone w oparciu o autorskg recepture rodzenstwa Gai i Jakuba Kuronidéw, ktérzy
petnig honory ambasadoréw kampanii.

Dzieki takim spotkaniom mamy mozliwos¢ przekonania sie jak waznym elementem
codziennej diety powinno by¢ mieso drobiowe. Jego ogromnym atutem jest
wszechstronne zastosowanie w polskiej kuchni oraz tatwos$¢ i mozliwo$é przyrzadzania na
wiele réznych sposobdéw. Polski dréb posiada ogromne walory smakowe, ale co réwnie
wazne - a nie zawsze obecne w $wiadomosci spotecznej - takze korzysci zdrowotne. Tym
samym mieso drobiowe doskonale wpisuje sie w potrzeby zywieniowe grup
o szczegdblnych wymaganiach dietetycznych, m.in. zawodowych sportowcow, oséb
starszych czy matych dzieci. - moéwit Witold Choinski, prezes Zwigzku Polskie Mieso,
witajac Gosci spotkania w Villi Foksal.

Piknikowy anturaz, maj w petni i polski drob w roli gtdwnej. Nie mogto oby¢ sie zatem bez

grillowania. Przygotowanie migsa na ruszcie wbrew powszechnie panujgcym opiniom
wymaga wiedzy nie tylko ,ogniowej”. Niezbedna jest tez sztuka wyboru odpowiedniego
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miesa, jego marynowania w nietuzinkowych kompozycjach przypraw, a poézniej
odpowiednia obrobka.
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Polski drob, w szczegdlnosci mieso z kurczakéw, indykdéw czy kaczek to zdecydowanie
najwygodniejszy i najsmaczniejszy rodzaj miesa do grillowania. Pamietajmy jednak, zeby
nie przesadzi¢ z czasem, w ktérym poddajemy go dziataniom temperatury. Czysc¢my
ruszt przed kazdym uzyciem i unikajmy aluminiowych tacek. Mieso drobiowe jest bardzo
delikatne w smaku, wiec $wietnie pasujg do niego wyraziste azjatyckie przyprawy, curry
czy aromatyczny szafran. - radzi Gaja Kuron, ambasadorka kampanii.
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W towarzystwie obecnej na Pikniku Anny Muchy, ktéra wtgcza drob w rodzinny jadtospis,
prowadzono réwniez dyskusje na temat waloréw zdrowotnych miesa drobiowego. Na
pytania zgromadzonych dziennikarzy odpowiadata réwniez dietetyczka i ekspert kampanii
Dorota Osobka.

- Mieso drobiowe jest waznym zrédiem
‘ petnowartosciowego biatka, witamin - szczegdlnie
tych z grupy B, wysoce przyswajalnego zelaza
hemowego, cynku, potasu, fosforu, selenu
i innych waznych dla organizmu sktadnikow
mineralnych. Drdb, po ktéry siegamy najczesciej,
czyli mieso kurczaka i indyka ma niewielkg
zawarto$¢ ttuszczu, jest wiec niskokaloryczne
i lekkostrawne. Jego niewatpliwg zaletg jest
takze tatwosc¢ przygotowania. Pier$ z kurczaka na
parze, zaleznie od jej wielkosci, gotuje sie od 18
do 25 minut, a ta przyrzadzana na patelni bedzie
gotowa juz w 10 minut! Te wszystkie zalety
doskonale wpisujg sie w dzisiejsze trendy
zywieniowe. Konsumenci cenig mieso drobiowe
takze za jego przystepnag cene i wszechstronnos¢
zastosowan. Mozna je wykorzysta¢ nie tylko
w daniach gtéwnych, ale tez w przekaskach,
satatkach, zupach, dietetycznych positkach,
kanapkach, na ciepto i na zimno, wytrawnie i na
stodko. Mozna je piec, smazyc i gotowac
w wodzie. Pomystdw na pyszne dania z polskim
drobiem sg tysigce.

~Roznorodnos¢ z polotem” takie okreslenie definiuje drob w kontekscie kulinarnym

-

najpetniej. Dlatego tez mieso drobiowe jest
obecne niemal wszedzie: w restauracjach a la
carte, w kantynach, w bistrach i w barach
szybkiej obstugi.

Polski drob towarzyszy nam od lat i wszystko
wskazuje na to, ze jest to jedna z tych
sktadowych kulinarnej rzeczywistosci, ktéra bez
wzgledu na mody bedzie niezmiennie obecna w
naszym menu, zarowno tym wykwintnym i tym
domowym, ale nie tylko tym rodzimym. Wysoka
jako$¢ miesa drobiowego, jego walory smakowe
i zdrowotne oraz wysokie standardy produkcji
zyskaty uznanie i zaufanie odbiorcéw na catym _TONARLYSTyp
swiecie. 3
Piknik z Kuroniami odbyt sie 25 maja 2022 w Villi
Foksal w ramach IV edycji kampanii ,Marka
Polskie Mieso. Polska Smakuje" organizowanej
przez Zwigzek Polskie Mieso - organizacji
reprezentujgcej interesy gospodarcze
zrzeszonych w niej podmiotéw, dziatajacych
w obrebie branzy miesnej oraz wspotpracujacych
z nig w zakresie ich dziatalnosci wytworczej,
handlowej i/lub ustugowej, w szczegdlnosci wobec organéw panstwowych

Tekst i foto Zwigzek Polskie Mieso
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Utatwienia w eksporcie produktéw wieprzowych do Ukrainy

Stuzby weterynaryjne Polski i Ukrainy uzgodnity zatacznik do wzoru $wiadectwa
weterynaryjnego dla produktow miesnych importowanych do Ukrainy z Rzeczypospolitej
Polskiej, zawierajacy poswiadczenia, ze produkty wieprzowe zostaty poddane obrébce
gwarantujgcej zniszczenie wirusa ASF.

Stosowanie ww. dokumentu umozliwia eksport produktéw wieprzowych z catego
terytorium Polski, jezeli zostaty przetworzone w sposdb zapewniajacy inaktywacje wirusa
ASF.

Decyzjq wiadz ukrainskich powyzsze rozwigzanie zostato wprowadzone na okres konfliktu
zbrojnego w Ukrainie.

Weszla w 2zycie dyrektywa Omnibus, ktora ukroci nieuczciwe
promocje

Dyrektywa Omnibus, ktéra wchodzi w zycie 28 maja, ma wzmocni¢ ochrone
konsumentéw przed nieuczciwymi praktykami handlowymi. Chodzi m.in. o fatszywe
przeceny, kiedy sklep najpierw podwyzsza ceny, by nastepnie je obnizy¢ do pierwotnego
poziomu, promujac ten zabieg jako znaczaca obnizke. Producenci nie bedg mogli rowniez
roznicowa¢ sktadu produktéw na poszczegdélne rynki bez jasnej informacji dla
konsumenta o tych praktykach. Polski projekt przepiséw implementujacych Omnibusa do
krajowego prawa wcigz jest na etapie prac rzadowych.

- Akty wykonawcze tej dyrektywy maja nas chroni¢ przed fatszywymi okazjami,
przecenami, fatszywymi czarnymi pigtkami, gdzie kto$ wczesniej podwyzsza ceny,
a potem prdébuje nam mowi¢, ze oto dokonat poteznej przeceny i ze to jest fantastyczna
okazja. Teoretycznie w momencie, kiedy te akty prawne beda stosowane, takie rzeczy
nie powinny mie¢ miejsca - wyjasnia w rozmowie z agencjg Newseria Biznes Andrzej
Gantner, dyrektor generalny, wiceprezes Polskiej Federacji Producentéw Zywnosci.
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Zgodnie z nowymi regulacjami przy obnizce cen sprzedawca bedzie miat obowigzek podac
najnizszg cene danego towaru czy ustugi z ostatnich 30 dni przed wprowadzeniem
obnizki. Jesli towar oferowany jest do sprzedazy krdécej, to obok informacji o promocji
trzeba bedzie podaé¢ réwniez informacje o najnizszej cenie, ktéra obowigzywata od
rozpoczecia sprzedazy. Z kolei w przypadku towarow szybko sie psujacych, o krotkim
terminie przydatnosci detalista bedzie miat obowigzek podania informacji o obnizonej
cenie oraz o cenie sprzed pierwszej obnizki. Analogiczna zasada bedzie obowigzywac
takze w reklamach, w ktérych sprzedawca podaje cene promocyjng. Naruszenie tego
obowigzku bedzie uznawane za wprowadzenie konsumentéw w btad i moze skutkowad
karg finansowg do 20 tys. z, a jesli zdarzy sie to trzykrotnie w ciggu 12 miesiecy — do 40
tys. zt.

- Druga bardzo wazna rzecz to sq opinie o produktach, ktére sg umieszczane np. na
platformach handlowych. Konsumenci majg by¢ chronieni przed fatszywymi opiniami,
przed trollowaniem opinii o produktach czy platformie. Mysle, ze to bardzo wazna rzecz,
bo bardzo duzo konsumentdéw szuka takich opinii, sprawdza, co mdwig inni, i na tej
podstawie podejmuje decyzje przy zakupie z internetu. Teraz to ma by¢ bardziej
wiarygodne, co spowoduje, ze bedziemy sie pewniej czuli, dokonujac zakupow
w internecie — méwi Andrzej Gantner.

Ochrona konsumentow kupujacych online jest gtdwnym celem dyrektywy. Dlatego
projekt rozszerza definicje produktu o ustugi cyfrowe i tresci cyfrowe, wprowadza
definicje plasowania i internetowej platformy handlowej, dodaje nowy rodzaj dziatania
wprowadzajacego w btad, uzupetniono tez czarng liste praktyk rynkowych nieuczciwych
w kazdych okolicznosciach.

- Jezeli do tego dodamy co$, co jest jeszcze poza dyrektywa, czyli akty, ktére mowig
o podwdijnej jakosci, ograniczajgce zjawisko podwojnej jakosci w zywnosci na terenie Unii
Europejskiej, to zaczyna nam sie kreowac catkiem tadny pakiet rozwigzan, ktére majq
chronié nas, konsumentéw - méwi wiceprezes PFPZ.

Chodzi o wprowadzanie na poszczegdlne rynki pozornie identycznych produktow, ktore
jednak beda sie rozni¢ sktadem lub wtasciwosciami, a réznicy tej nie da sie obiektywnie
uzasadni¢. Producent bedzie mogt zaoferowac¢ przyktadowo stodycze, ktére na rynku
polskim bedq miaty inny sktad niz na niemieckim, ale konsument musi zostaé
poinformowany o tych
réznicach. Komisja
w akcie tym uwzglednita
liste czynnikow, ktére
moga uzasadniac
réznicowane sktady.
Zdaniem eksperta w
zywnosci dopasowywanie
produktéw do preferencji
konsumentéw, np. co do
wagi opakowania, jego
wygladu czy gramatury
produktu, jest norma.

Wprowadzenie na rynek
produktow podwadjnej
jakosci moze zosta¢ potraktowane jako nieuczciwa praktyka handlowa, za ktorg
przedsiebiorcy grozi kara nawet do 10 proc. rocznych obrotéw.

- Dla producentéw zywnosci to nie jest wcale zta wiadomos$¢, bo im bardziej wiarygodne
sg komunikaty, im bardziej eliminujemy z rynku tych, ktorzy nieuczciwie sie komunikujg
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lub naduzywajg zachowan konsumenckich, tym lepiej dla uczciwych producentéow — méwi
Andrzej Gantner.

Jak podkresla, chociaz kierunek wprowadzanych zmian jest stuszny, to diabet tkwi
w szczegdtach. Niektére kwestie nie sg precyzyjnie okreslone i mogg powodowac
trudnosci w praktyce. Przyktadem moze byc¢ informowanie o cenach sprzed promociji
w przypadku akcji typu 2+1 - nie wiadomo, czy wowczas pokazywac ceny pojedynczych
produktéow sprzed promocji, czy ceny zestawow z poprzednich promocji tego rodzaju.
Podobnie jest np. w sytuacji, gdy sklep organizuje promocje na caty asortyment z jakiejs
kategorii, np. na wszystkie kawy.

Dodatkowo jeszcze Komisja Europejska pracuje nad przepisami, ktore wzmocnig ochrone
konsumentdéw przed tzw. greenwashingiem.

- To jest bardzo popularne w tej chwili zjawisko, poniewaz wszyscy chcemy by¢ eko,
wszyscy chcemy kupowac produkty przyjazne dla planety. Ale okazja czyni ztodzieja.
Spotykamy sie z bardzo duzg iloscig komunikatow, ktéore nam prébujg wmoéwié, ze dana
firma, dany produkt jest bardzo prosrodowiskowy, a w rzeczywistosci ta
prosrodowiskowos$¢ jest na tak minimalnym poziomie, ze komunikat nie przystaje do
wartosci. I to réwniez ma sie zmieni¢ - greenwashing ma by¢ wpisany w katalog
nieuczciwych praktyk handlowych - moéwi dyrektor generalny i wiceprezes Polskiej
Federacji Producentéw Zywnosci.

Unijna dyrektywa powinna by¢ wdrozona do krajowych przepisow przed 28 maja, ale
polska ustawa jeszcze nie dotarta do Sejmu.

Zrodto: Tekst i foto Newseria.

CENY - SWIAT

Srednia cena wieprzowiny w UE - dane na 20 tydzien 2022 roku

EU Prices Evolution since Evolution since Evolution since
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Link do danych. Po wejsciu nalezy klikng¢ w interesujacy slajd:
https://agridata.ec.europa.eu/Reports/Pigmeat Dashboard.pdf
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Srednia cena broileréw w UE - dane na 20 tydzien 2022 roku
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* EU without UK
Link do danych. Po wejsciu nalezy klikng¢ w interesujacy slajd:

https://ec.europa.eu/info/sites/default/files/food-farming-
fisheries/farming/documents/poultry-meat-dashboard en.pdf

Cena wieprzowiny w Chinach u producenta

Srednia w Chinach cena hurtowa u producenta za 1 kg chudej wieprzowiny 27 maja 2022
roku wyniosta 20,97 CNY, czyli 13,84 PLN.

CNY/kg EREOFERL EESaEES

34 - Srednia w Chinach cena hurtowa u producenta za 1 kg chudej wieprzowiny
w akresie 11.02 - 27.05.2022

214 ‘/_--ﬂ-—ﬂ:::|

20,87 CHY/kg, cayll
18 ] 13,84 PLN
cena na 27.05.2022

Zradha; Chifiskie ministerstwe rolnictwa,
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WEBINARIUM

Sektor mrozonek w Polsce i w Singapurze

Wedtug niektérych prognoz rynek mrozonek na $wiecie w latach 2022-2027 odnotuje
wzrost na poziomie 4,3%. Do tak szybkiego rozwoju sektora przyczynita sie bez
watpienia pandemia COVID-19, z racji na fakt, iz klienci czesciej wybierali produkty
o dtuzszym terminie waznosci.

Zgodnie z prognozami sektor mrozonek rozwijac sie bedzie w regionie Azji i Pacyfiku na
poziomie okoto 9,12% do 2030 r.

Zdaniem niektérych ekspertéw, wraz ze znacznym wzrostem urbanizacji, region ten
najprawdopodobniej zdominuje $wiatowy rynek mrozonek i zastgpi Europe jako
najwiekszy rynek mrozonek. Oczekuje sie, ze rynek mrozonek w Singapurze wyniesie
141,4 min USD do 2024 r.

Jednym z kluczowych czynnikéw wzrostu sity nabywczej mrozonych produktéw
spozywczych przez miejscowg ludnosé bedzie rosngca urbanizacja w potgczeniu
z rosngcym dochodem rozporzadzalnym mieszkancéw Singapuru. Dodatkowo brak cet
i akcyzy na produkty spozywcze bedg napedzac rynek mrozonek w Singapurze.

Populacja spozywajacych mrozonki rosnie w Singapurze ze wzgledu takze na tatwos¢
przygotowania, wygode czy tez czysto$¢ mrozonych produktéw spozywczych. Wygoda
jest kluczowym czynnikiem w Singapurze ze wzgledu na szybkie tempo zycia.

Mrozone produkty miesne oraz mrozone ryby i owoce morza stanowig najwiekszy
segment rynku mrozonek w Singapurze.

Dystrybucja offline jest wiodgcym kanatem dystrybucji mrozonych produktéw
spozywczych w Singapurze, zas hipermarkety i supermarkety pozostang kluczowym
miejscem sprzedazy detalicznej na rynku.

Zapraszamy na webinarium, podczas ktorego:
e dowiesz sie jakie sg regulacje dotyczace sprzedazy produktdw spozywczych
w Singapurze,
e poznasz nowe standardy przechowywania i transportu mrozonek w Singapurze,
e dowiesz sie jak wyglada sektor mrozonych ryb na rynku Singapuru,
e nasz ekspert rynkowy opowie jak skutecznie wprowadzi¢ marke na rynek
Singapuru oraz jakie sq zachowania zakupowe.

Szkolenie poprowadza:

e Maja Justyna, Business Development Manager Zagranicznego Biura Handlowego
PAIH w Singapurze,

e Adrian Gawtowski, Zastepca Dyrektora Departamentu Wsparcia Eksportu, Krajowy
Osrodek Wsparcia Rolnictwa,

e Lim Yee Liang, Manager, Industry Development & Community Partnership
Division, Industry Facilitation Dept, Account Management (Food Biz) Section,
Singapore Food Agency,

e Belinda Lee, Vice Chairman, Seafood Industries Association Singapore,

e James Boyce, Director, Fred’s Produce.

Webinarium odbedzie sie 24 maja o godz. 10:00 i bedzie prowadzone w jezyku
angielskim. Liczba miejsc ograniczona.

Udziat jest bezptatny i mozliwy po uprzedniej rejestracji pod linkiem:
https://www.paih.gov.pl/20220524/webinarium _ sektor mrozonek polska singapur#.
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Japonski rynek zywnosci

W imieniu osrodka Enterprise Europe Network przy Staropolskiej Izbie Przemystowo-
Handlowej oraz EU-Japan Center for Industrial Cooperation zapraszamy webinarium
dotyczace dostepu do japonskiego rynku spozywczego - ,Japanese Food Market”.

Podczas dwugodzinnego webinarium ekspert EU-Japan Center for Industrial Cooperation:

przedstawi wyzwania rynku japonskiego;

omoéwi cechy japonskiego rynku spozywczego;

przedstawi gtdowne sieci dystrybucyjne, najwieksze firmy handlowe i targi;
przyblizy zapotrzebowanie na produkty spozywcze w Japonii;

udzieli wskazéwek firmom zainteresowanym rozpoczeciem eksportu na rynek
japonski;

umozliwi lepsze zrozumienie japonskiej kultury biznesowej.

Wydarzenie poprowadzi Eliza Klonowska-Siwak, ktdora jest zwigzana zawodowo z Japonig
od 2002 roku i specjalizuje sie w doradztwie gospodarczym na japonskim rynku.
Stypendystka dwdch stypendiow Monbusho przyznawanych przez rzad japonski, w tym
stypendium podyplomowego na Uniwersytecie Tokijskim. Zajmowata sie utatwianiem
inwestycji wiodacych japonskich firm w Polsce, takich jak: Toyota, Bridgerstone i NGK.
Pracowata takze jako polska dyplomatka w Japonii.

Od 2020 roku w Nippoland Co. prowadzi polsko-japonskie projekty biznesowe z sektora
spozywczego, energetycznego, bio-farmaceutycznego, kosmetycznego, motoryzacyjnego,
IT, gier komputerowych oraz projekty infrastrukturalne.

8 czerwca ($roda) 2022, g.: 10.30-12.30
Udziat w webinarium jest bezptatny. Webinarium bedzie prowadzone w jezyku
angielskim.

Biuletyn Zwigzku Polskie Migso



Redakcja Biuletynu
Zwigzek Polskie Mieso
oraz
Miesne Fakty Wotowe

Ul. Chatubinskiego 8
00-613 Warszawa

Tel: +48 22 830 26 56
Fax: +48 22 830 16 48

info@polskie-mieso.pl
www.polskie-mieso.pl
¥ @PolskieMieso
https://twitter.com/PolskieMieso

Biuletyn przygotowat Jacek Strzelecki
jacek@polskie-mieso.pl

©Zwigzek Polskie Mieso

Xk X X

Nota redakcyjna:
Publikowane materiaty majq wytacznie charakter informacyjny.

Biuletyn Zwigzku Polskie Migso


mailto:info@polskie-mieso.pl
http://www.polskie-mięso.pl/
https://twitter.com/PolskieMieso
mailto:jacek@polskie-mieso.pl

