[image: image2.png]


[image: image3.wmf]

PRIX DE MARCHÉ DES DÉCOUPES PORCINES - PIGMEAT CUT PRICES

Semaine/Week 39-2013: 23/09/2013 ( 29/09/2013
	 
	BE*
Euro/kg
	DE

Euro/kg
	DK

Dkr/kg
	ES
Euro/kg
	FR
Euro/kg
	IT

Euro/kg
	NL

Euro/kg
	PL*

Euro/kg
	PT*

Euro/kg

	
	
	
	
	
	
	Modena
	Milano
	
	
	

	 90-115 kg
	
	
	
	
	
	1,848
	----
	
	
	

	115-130 kg
	
	
	
	
	
	1,646
	----
	
	
	

	130-144 kg
	
	
	
	
	
	1,653
	----
	
	
	

	 144-156 kg
	
	
	
	
	
	1,683
	----
	
	
	

	 156-176 kg
	
	
	
	
	
	1,723
	----
	
	
	

	 176-180 kg
	
	
	
	
	
	1,707
	----
	
	
	

	 180-185 kg
	
	
	
	
	
	1,681
	----
	
	
	

	>185 kg
	
	
	
	
	
	1,634
	
	
	
	

	porc vivant /live pig
	
	
	
	
	
	
	
	
	---
	

	porc 56%, pig 56%
	
	
	
	
	
	
	
	---
	
	

	porcelets/piglets
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	porcelets/piglets 20kg
	
	
	----
	
	
	
	
	
	---
	

	porcelets/piglets 23kg
	
	
	
	
	
	
	
	---
	
	

	porcelets/piglets 25kg
	
	
	----
	
	
	
	
	
	
	

	porcelets/piglets 30kg
	
	
	----
	
	
	
	
	
	
	

	porcelets/piglets 35kg
	
	
	----
	
	
	
	
	
	
	

	½ carcasse 1re/1st cat.
	----
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	½ carcasse 2e/2nd  cat.
	----
	
	
	1,934-1,940
	
	
	
	
	
	

	½ carcasse 3e/3rd  cat.
	----
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	½ carcasse 4e/4th  cat.
	----
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	carcasse porc E

E  pig carcasse
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	1,93
(-0,04)

	carcasse porc U

U  pig carcasse
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	carcasse porc R

R  pig carcasse
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	carcasse porc O

O  pig carcasse
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	carcasse 56%

pig carcasse 56%
	
	
	
	
	
	
	
	---
	
	

	½ carcasse

half carcasse
	
	
	----
	
	
	
	
	
	---
	

	½ carcasse S

S half carcasse
	
	
	
	
	
	
	
	
	---
	

	½ carcasse E

E half carcasse
	
	
	
	
	
	
	
	
	---
	

	½ carcasse U

U half carcasse
	
	
	
	
	
	
	
	
	---
	

	½ carcasse R

R half carcasse
	
	
	
	
	
	
	
	
	---
	

	½ carcasse O

 O half carcasse
	
	
	
	
	
	
	
	
	---
	

	porc d'abattage

60 % viande maigre

pig for slaughter

60% lean meat
	
	
	----
	
	
	
	
	
	
	

	longe extra

first class loin
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Longe (sans travers et palette)

/loin
	
	---
	----
	
	2,92
	
	
	
	
	

	longe 1 (avec travers et pallette)/

loin 1 (with backbone)
	
	
	
	
	3,26
	
	
	
	---
	-0,07

	filet mignon/tenderloin
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	carré avec échine et filet mignon/

loin with backbone and tenderloin
	
	
	
	----
	
	
	
	
	
	

	carré 1re/1st cat.
	-0,09
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	carré 2e/2nd cat.
	-0,10
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	carré 3e/3rd cat.
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	longe congelée

frozen loin
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	échine/backbone
	
	---
	
	
	
	
	
	
	
	

	«Spareribs»
	
	
	
	----
	
	
	
	
	
	

	lge+éch."c.Berlinoise"

loin+backbone, Berlin cut
	
	
	
	----
	
	
	
	
	
	

	Jambon (avec mouille)/leg
	
	----
	----
	
	2,75
	
	
	
	
	-0,07

	jambon/leg 1re/1st cat.
	-0,04
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	jambon /leg 2e/2nd  cat.
	-0,04
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	jambon/leg 3e/3rd  cat.
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	"avec patte extra

first class leg, with trotters
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	"avec patte

leg, with trotters
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	"coupe danoise

Leg (sans mouille), Danish cut
	
	
	
	
	2,54
	
	
	
	
	

	"coupe ronde

leg, round cut
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	"rond sans patte

round leg, without trotters
	
	
	
	2,87-2,90
	
	
	
	
	
	

	jambon type "YORK"

leg of YORK  type
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	""coupe "SERRANO"

leg, SERRANO cut
	
	
	
	2,53-2,56
	
	
	
	
	
	

	""coupe "TREVELEZ"

leg, TREVELEZ cut
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	épaule/shoulder
	
	---
	
	
	
	
	
	
	
	-0,07

	épaule/shoulder 1re/1st cat.
	-0,04
	
	
	1,87-1,90
	
	
	
	
	
	

	épaule/shoulder 2e/2nd  cat.
	-0,04
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	épaule/shoulder 3e/3rd  cat.
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	épaule ronde

round shoulder
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	épaule "YORK"

YORK   shoulder
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	1/2 épaule (hachage sans gorge)/half shoulder 
	
	
	
	
	1,69
	
	
	
	
	

	Poitrine (sans hachage extra)/belly
	
	
	----
	
	2,91
	
	
	
	
	-0,07

	poitrine/belly without chopping
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	poitrine/belly with chopping
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	"transformation

manufacturing belly
	
	---
	
	
	
	
	
	
	
	

	"maigre

lean belly
	
	----
	
	
	
	
	
	
	
	

	"a)découennée/parée

derinded/dressed belly
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	"b)découennée/parée

derinded/dressed  belly
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	poitrine "BACON"

BACON  belly
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	poitrine carrée

square  belly
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	poitrine type "POIRE"

 belly of PEAR type
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	trimmings 1re qualité

first quality trimmings
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	lard gras/fat bacon
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	lard gras/fat bacon 1re/1st cat.
	-0,02
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	lard gras/fat bacon 2e/2nd  cat.
	---
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	lard gras/fat bacon 3e/3rd  cat.
	---
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	lard de poitrine/belly bacon 1re/1st cat.
	-0,04
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	lard de poitrine/belly bacon 2e/2nd  cat.
	-0,05
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	lard de poitrine belly bacon 3e/3rd  cat.
	-0,05
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	collier/collar
	-0,02
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	collier/collar 1re/1st cat.
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	collier/collar 2e/2nd cat.
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	collier/collar 3e/3rd cat.
	
	
	
	0,85-0,88
	
	
	
	
	
	

	foie/liver
	0,00
	---
	
	
	
	
	
	
	
	

	lard avec couenne

fat, rind-on
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	lard découenné/
bardière

fat without rind/backfat
	
	----
	----
	
	0,70
	
	
	
	
	

	Belle coupe (poitrine sans hachage n°1)
	
	
	
	
	2,47
	
	
	
	
	

	hachage/
chopping
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


NB:
Allemagne
= 
cotations du marché de Hambourg d’où caractère régional non représentatif de l’ensemble du pays. 


Germany 
=
prices quoted by Hamburg market, hence regional prices which are not representative of the whole country.


 * Belgium/Portugal : Variations


 * Belgique/Portugal: Variations



 *Poland/Pologne: Price Commission/Prix Commission
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