Warszawa, 17 grudnia 2012

Wiecej wieprzowiny PQS w sklepach

Rozpoczal sie¢ trzeci rok kampanii informacyjnej na temat migsa wieprzowego
produkowanego zgodnie z Systemem Jakosci Pork Quality System. Zdaniem Witolda
Choinskiego, prezesa Zwiazku ,,Polskie Migso”, w trzecim roku znacznie poszerzy si¢
dystrybucja produktow PQS: — Mamy dowody na duze zaufanie konsumentéw do
wieprzowiny PQS i z kazdym dniem sie¢ dystrybucji mi¢sa produkowanego w Systemie
PQS poszerza si¢. W tym roku chcemy dokonaé przelomu i wejs¢ jeszcze szerzej do sieci
sprzedazy. Mamy do tego narzedzia, mamy bardzo wartosciowy produkt, wiemy, ze
PQS wyraza trend rozpowszechniany juz od wielu lat w krajach UE i nie ma od tego
ucieczki na rozwinietym rynku. Produkcja w systemach jakosci zwigksza tez mozliwoSci
eksportowe producentéw, zarowno do Unii, jak i do krajéw trzecich.

Do chwili obecnej produkcje migsa w Systemie podjety takie przedsiebiorstwa, jak: Zaktady
Miegsne OLEWNIK, Zaktady Migsne OLEWNIK-BIS, Centrum Migsne MAKTON, Zaktady
Miegsne ZAKRZEWSCY, Polski Koncern Migsny DUDA, Zaktady Migsne SKIBA, Zaktady
Migsne SOBSMAK , MROZ S.A. oraz PRIME FOOD.

Telewizja i Internet

Dziatania trzeciego roku zainaugurowaly kampanie telewizyjne: spotowa, polegajaca na
emisji 30" spotu pt. ,,Powrdt do poczatku” oraz niestandardowa polegajaca na sponsorowaniu
2 programéw w telewizji publicznej (,,Pytanie na $niadanie” i ,,Okrasa tamie przepisy”),
przewidziane na grudzien i styczen. Dzialania w telewizji otrzymaja wsparcie kampanii
internetowej na takich portalach, jak: onet.pl, wp.pl, money.pl, interia.pl, a nieco pdzniej w
sieciach IDMnet, Ad-Vice! oraz Arbomedia. Konsumenci przeczytaja tez artykuly
sponsorowane na portalach we-dwoje.pl, poradnikzdrowie.pl, pychotka.pl, dieta.pl,
mediweb.pl, wizaz.pl, infor.pl. Planowane sa niestandardowe dziatania na ugotuj.to oraz
kampania na portalu www.nk.pl w sieci Google.
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http://www.nk.pl/

Outdoor i Srodki komunikacji miejskiej

Kreacje kampanii migsa wieprzowego z certyfikatem PQS zostang umieszczone na siatkach
wielkoformatowych w Warszawie, Krakowie, Wroctawiu, Gdansku, Poznaniu, lLodzi,
Katowicach i Szczecinie.

Przeprowadzona zostanie takze kampania na 58 pojazdach komunikacji miejskiej w takich
osrodkach, jak: Wroctaw, Trojmiasto, 1.o6dz, Poznan, Szczecin, Goérnoslaski Okreg
Przemystowy oraz Krakow. W Warszawie, Krakowie i Wroctawiu wykorzystanych zostanie 8
podswietlanych no$nikow typu backlight.

Kampania prasowa

Do udzialu w tej czeéci kampanii zaproszone zostaly: ,, Twoj Styl”, ,,Gala”, ,Party”, , Zycie
Gwiazd”, ,,Pani”, ,,Zwierciadlo”, ,,Olivia”, ,,.Swiat Kobiety”, ,,Poradnik Domowy”, ,.Claudia”,
,,Newsweek”, ,,Focus”, ,,Kuchnia”, ,,Fresh & Cool Market”, ,,Rynek Spozywczy”, ,,Rzeznik
Polski” oraz ,,Hurt i Detal”.

Inne dzialania

Organizacja Wdrazajgca, agencja CAM Media z Warszawy, przewidziala takze szereg
niestandardowych dziatan, takich jak szkolenia dla dystrybutoréw, restauratorow i szefow
kuchni, szkot gastronomicznych i nauczycieli, a takze konkursy dla konsumentéw i 0S6b
obstugujacych stoiska migsne.

Co jest wazne w przekazie kampanii?

Przypomnijmy, ze w Systemie PQS, dziatajacym od 2009 roku, istotnym czynnikiem
budowania zaufania wsréd jego Uczestnikow oraz konsumentéw jest komunikowanie
uczciwego partnerstwa pomiedzy rolnikiem, przetworca a sprzedawcg. Wpisanie Systemu
PQS do Programu Rozwoju Obszarow Wiejskich na lata 2007-2013, umozliwiajace
podmiotom dziatajagcym w Systemie PQS m.in. zwrot kosztow poniesionych na certyfikacje,
powinno przyczyni¢ si¢ do zwigkszenia zainteresowania jego mozliwosciami wsrod kolejnych
przedsigbiorcow.
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W  ponizszej tabeli przedstawiamy dodatkowo

istotne réznice pomigedzy migsem

produkowanym w Systemie PQS i pochodzacym z produkcji poza Systemem, zaréwno pod
wzgledem cech kulinarnych, handlowych, jak 1 bezpieczefstwa dla konsumentow.

Mieso PQS

Miegso z produkcji poza Systemem PQS

Ustalone wartosci dla wybranych parametrow
jakosci miesa

Barwa L*: 43-56

Wodochtonnos¢ (WHC): 2-5%

Zawarto$¢ thuszczu srédmigsniowego (IMF)
0,8-2,5%

Brak obligatoryjnego standardu dla
wybranych parametréw jakoS$ci mi¢sa

Barwa L*: brak obowigzujacych

wartosci

e Wodochtonno$s¢ (WHC): brak
obowigzujacych wartosci

e Zawartos¢ thuszczu
srodmigsniowego  (IMF):  brak

obowigzujacych wartosci

Laboratoryjna kontrola jakoSci miesa
Jakos¢ miesa jest weryfikowana
laboratoryjnymi  na  podstawie

parametrow, tj. barwy L*, WHC 1 IMF.

metodami
wybranych

Brak laboratoryjnej kontroli jakoSci

mie¢sa
Dla migsa z produkcji masowej nie
prowadzi si¢  laboratoryjnej  oceny

parametrow jakosci, tj. barwy L*, WHC i
IMF.

Wysoka i powtarzalna jako$¢ miesa
Dzigki obowigzujagcym standardom postepowania

na kazdym etapie cyklu  produkcyjnego
wieprzowina PQS jest wysokiej jakoSci 1
charakteryzuje  si¢  szeregiem  korzystnych
wskaznikow. Najwazniejsze z nich to odpowiednia:

e Dbarwa (L*),

e wodochtonnos¢ (WHC),

e zawartos¢  tluszczu  $rddmig$niowego

(IMF).

Dzigki tym parametrom migso:
e ma prawidlowa, r6zowo-czerwong barwg,

e jest kruche, soczyste,

Ro6zna i niepowtarzalna jakos$¢ miesa
Brak obowigzkowych
postepowania dla poszczegdlnych etapow

standardow

procesu produkcyjnego moze powodowac
niekorzystne warto$ci parametrow:

barwy (L*),
wodochtonnosci (WHC),
zawartosci

[ ]
[ ]
o thuszczu
srdédmigsniowego (IMF).
Obserwacje w zaktadach migsnych oraz
analiza wynikow badan naukowych
wskazuja, ze  wartosci dla  tych

parametrow w produkcji masowej czgsto
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e jest pozbawione nadmiernego wycieku soku
mig$niowego,
e jest wolne od wad typu PSE i DFD.
Migso jest delikatne 1 nieprzetluszczone, poniewaz
pochodzi od miodych

wylacznie zwierzat,

zywionych zbilansowang pasz3.

przekraczaja poziom wartosci przyjetych
dla migsa normalnej lub wysokiej jakosci,
co skutkuje zr6znicowang jakoscig migsa,
brakiem powtarzalno$ci oraz ryzykiem
pojawienia si¢ wad typu PSE i DFD.

Mozliwe jest pochodzenie migsa od
lub
CO moze

zwierzat w  starszym  wieku

nieodpowiednio zywionych,

powodowac wigksze jego otluszczenie.

Wysoka, wyréwnana i powtarzalna jakos¢ tusz
e Tusze sag wyrOwnane, charakteryzuja si¢
wysoka miegsnoscig 1 niskim otluszczeniem
(tylko klasa migsnosci S 1 E)
o Thszcz
konsystencje

ma  prawidlowa barwe 1

e Migso jest wolne od rybiego zapachu

e Zminimalizowane jest ryzyko wystgpienia
knurzego (samczego) zapachu w migsie,
poniewaz pochodzi

wieprzkow

ono od loszek 1

Niewyrownana jakos¢ tusz
e Zrdznicowana migsnos¢ 1
otluszczenie tusz pochodzacych z
produkcji  masowej  (wszystkie
klasy migsnosci S, E, U, R,O1P)

e Brak obligatoryjnych wymogéw w
zakresie stosowania maczki rybnej
oraz kukurydzy w zywieniu moze
skutkowa¢ rybim zapachem tuszy
oraz z01ta i mazistg stoning

e Ryzyko pojawienia si¢ knurzego

zapachu, np. W migsie
importowanym lub pochodzacym
od zwierzat po zakonczonym

uzytkowaniu rozptodowym

Wiarygodne pochodzenie mi¢sa

Wazng cecha migsa PQS jest jego petna
identyfikowalnos$¢ (traceability), tzn. mozliwos¢
przesledzenia drogi surowca — od polki sklepowe;j
do stada, z ktorego jest tucznik, a nawet —
okreslenia  jego  rodzicow. Zwieksza  to
bezpieczenstwo w zakresie pochodzenia migsa.

Niepelna identyfikacja pochodzenia

W produkcji masowej identyfikowalno$¢
jest mozliwa tylko do stada, z ktérego
pochodzi tucznik bez mozliwosci
okreslenia  pochodzenia  genetycznego
zwierzat 1 pelnego $ledzenia drogi migsa
w dystrybucji.
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Elementy kulinarne sprzedawane wylacznie w
formie zapakowanej, jeszcze w zakladzie
miesnym

e Pakowanie migsa, czgsto w opakowania
MAP, pozwala na zachowanie
korzystniejszych warunkéw higienicznych,
chroni je przed dostepem drobnoustrojow i
zwigksza jego trwatos¢

e Oznakowanie pakowanego migsa logo PQS
zwigksza jego wiarygodnos$¢

Elementy kulinarne najczesciej
pakowane bezposrednio na stoisku/w
sklepie
e Wigksze ryzyko dostepu
drobnoustrojow
e Brak mozliwosci oznakowania i
podania informacji o sposobie
produkcji czy pochodzeniu migsa,

co podkresla jego anonimowos¢

Migso certyfikowane

Migso oraz proces jego produkcji podlegaja
certyfikacji przez niezalezng jednostke
certyfikujaca, dziatajacg zgodnie z normg PN EN
45011, co daje gwarancje¢ w zakresie wysokiej
jakosci, powtarzalnos$ci i pochodzenia.

Brak certyfikacji mi¢sa
Proces produkcji migsa oraz mig¢so nie
podlegaja obligatoryjnej certyfikacji.

Zrédto: Polski Zwiazek Hodowcow i Producentéw Trzody Chlewnej ,,POLSUS”

Kontakt prasowy:

Tomasz Mocarski, tel. 607 072 244, e-mail: tomek@mocarski.pl
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