WIEPRZOWINA ZE ZNAKIEM PQS — PORK QUALITY SYSTEM

W dniu 3 wrzesnia 2010 r. Agencja Rynku Rolnego zawarta umowe ze Zwigzkiem ,,Polskie Mieso” na
realizacje kampanii informacyjnej na temat miesa wieprzowego (Swiezego, schtodzonego lub
mrozonego) produkowanego zgodnie z krajowym systemem jakosci Pork Quality System (PQS).
Catkowity budzet trzyletniej kampanii wynosi ponad 3,7 mIn euro, z czego 50%, tj. ponad 1,8 min
euro, stanowi dofinansowanie ze srodkéw unijnych, 30% - ze srodkéw krajowych (tj. 1,11 min euro).
Pozostate 20% catkowitego budzetu kampanii finansowane jest ze srodkéw Funduszu Promocji Miesa
Wieprzowego, co stanowi ponad 0,7 min euro. Realizacje kampanii powierzono firmie CAM
Media S.A., ktéra zostata wytoniona w drodze przetargu.

SYSTEM JAKOSCI WIEPRZOWINY PQS — PORK QUALITY SYSTEM

System Jakosci Wieprzowiny PQS (Pork Quality System) jest zintegrowanym systemem produkcji
wieprzowiny wysokiej jakosci. Jego celem jest produkcja chudego, nieprzettuszczonego miesa
wieprzowego o zwiekszonej trwatosci, przydatnosci kulinarnej i przetwdrczej oraz wyjatkowym
smaku.

Sposoéb produkgc;ji jest dodatkowo zgodny z obowigzujgcymi wymogami prawa w zakresie dobrostanu
i zdrowia zwierzat, roslin oraz ludzi, jak réwniez wymogami ochrony srodowiska.

System jest otwarty dla wszystkich producentéw, co wynika z regulaminu wspdlnego znaku
towarowego PQS. Udziat w tym systemie jest dobrowolny. Warunkiem uczestnictwa jest ztozenie
odpowiedniego wniosku do jednego z partneréw Systemu, poddanie sie kontroli, a nastepnie
przestrzeganie zasad, ktére majg zagwarantowac produkcje wieprzowiny wysokiej jakosci.
Zaakceptowani producenci prosigt, zywca wieprzowego oraz zakfady miesne otrzymujg certyfikat
potwierdzajgcy zgodnos¢ produkcji ze specyfikacjg i mogg postugiwac sie logo Systemu. Umieszczona
na produkcie etykieta informuje o procesie produkcyjnym i pozwala konsumentom, oczekujgcym
zywnosci wysokiej jakosci, na podjecie wtasciwego wyboru.

Uzyskanie gwarantowanej wysokiej jakosci miesa wynika z dodatkowych obowigzkdw natozonych na
uczestnikéw Systemu na etapie produkcji pierwotnej (hodowli i chowu) oraz w trakcie obrotu
przedubojowego. Uczestnicy Systemu PQS, oprdécz zapewnienia zgodnosci z wymogami
obowigzujgcego prawa, dobrowolnie zgadzajg sie na przestrzeganie w procesie produkcyjnym
dodatkowych wymogdéw, aby zapewni¢ lepsze kulinarne cechy miesa wieprzowego.
Wykorzystanie takiego miesa w przetwdérstwie nie wymaga stosowania lub znacznie ogranicza udziat
substancji dodatkowych, poprawiajgcych walory przetwdércze miesa. Owe dodatkowe wymogi to
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wykorzystanie w procesie produkcji klasycznych metod hodowli tylko wybranych ras swin, przy
wsparciu genetyki molekularnej i stosowaniu dodatkowych rygoréw zywieniowych.

W ten sposob dociera sie do scisle okreslonych cech miesa. Zgodno$é z opisem cech jest
weryfikowana przez niezalezny organ kontroli certyfikowany na zgodnos¢ z normg PN-EN 45011.
System PQS otwiera petng mozliwo$¢ odtworzenia historii produktéw. Stawia na $cistg wspdtprace
hodowcow, producentéw trzody chlewnej i przetwdrcéw.

Stosowanie wtasciwych ras

PQS korzysta z potencjatu genetycznego wielkiej biatej polskiej (wbp) lub large white/yorkshire;
polskiej biatej zwistouchej (pbz) lub landrace, duroc, hampshire. Sg to rasy miesne w tuszy, o niskim
ottuszczeniu, korzystnym poziomie ttuszczu s$rédmiesniowego IMF. Do produkcji tucznikéw nie
mozna wykorzystywaé sSwin czystej rasy pietrain. Dla unikniecia ktopotéw zwigzanych z pogorszong
jakoscia miesa i wrazliwoscig na stres, Swinie tej rasy sg stosowane wytgcznie jako jeden
z komponentéw ojcowskich, w formie mieszanca z rasg duroc lub hampshire. Zmutowany gen
wrazliwosci na stres jest gtdwng przyczyng wystepowania wady miesa typu PSE (jasnego, miekkiego
i ciekngcego).

Wiasciwa masa ciata i wiek uboju

Ubdj tucznikdow powinien nastepowac przy masie ciata okoto 100 kg (+15 kg), co odpowiada wiekowi
zwierzat 5-7 miesiecy. Zwierzeta przy tej masie ciata i wieku maja najwieksze zdolnosci do odktadania
biatka, a tym samym produkowania chudego miesa.

Odpowiednie zywienie

Zywienie zbilansowane pozwala maksymalnie wykorzysta¢ potencjat genetyczny zwierzat, jezeli
chodzi o umiesnienie, oraz zapobiec nadmiernemu ottuszczeniu tucznikdw.

Z zywienia wyeliminowano $rute kukurydziang — jej stosowanie w catym okresie tuczu powoduje, ze
stonina ma nieodpowiednie zabarwienie i konsystencje (jest zotta i mazista). Zarzucenie stosowania
maczki rybnej chroni z kolei mieso przed nabywaniem rybiego zapachu.

Prawidtowo przeprowadzony obrét przedubojowy

Obrot przedubojowy jest prowadzony w sposdb, ktory nie naraza zwierzat na stres, ktdry moze
spowodowac zachwianie réwnowagi fizjologicznej i wywota¢ szereg nieodwracalnych reakcji
metabolicznych, prowadzacych do powstania wad jakosci miesa (najczesciej typu PSE - mieso jasne,
miekkie i ciekngce lub DFD - ciemne, twarde i suche).

Dokumentacja hodowlana PQS

Z chwilg wprowadzania zwierzat do obrotu, kazde zwierze hodowlane otrzymuje stosowny
dokument, ktéry jest certyfikatem potwierdzajgcym jego wartos¢ hodowlang, uzytkowsa,
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pochodzenie i status pod katem stopnia wrazliwosci na stres. Na tej podstawie mozliwa jest petna
i wiarygodna weryfikacja pochodzenia zwierzat oraz ich identyfikacja.

IDENTYFIKOWALNOSC

System gwarantuje mozliwosé przesledzenia Sciezki pochodzenia miesa: od partii miesa do stada,
z ktérego to mieso pochodzi, wraz z ustaleniem pochodzenia genetycznego zwierzat. Wiarygodnos¢
zostaje potwierdzona poprzez kontrole, przeprowadzang przez niezalezng jednostkg kontrolujgca
i certyfikujaca, ktdrej dobrowolnie poddajg sie wszyscy uczestnicy Systemu PQS.

Identyfikacja zwierzat w gospodarstwie

Mozliwe jest przesledzenie wszystkich przemieszczen zwierzat od siedziby stada, w ktérej zwierze sie
urodzito, do miejsca uboju. Obok obowigzujgcego Systemu Identyfikacji i Rejestracji Zwierzat,
w sposob niezalezny funkcjonuje dodatkowy system indywidualnej identyfikacji zwierzat
hodowlanych. Znakowanie i rejestracja indywidualnych danych odbywa sie zgodnie z procedurami
Krajowego Programu Hodowlanego.

Identyfikacja zwierzat w zakfadzie ubojowym

Kazda partia tucznikdw dostarczana do zakfadu jest odpowiednio znakowana numerem partii lub
numerem ubojowym. Nadanie numeru partii lub numeru ubojowego pozwala na identyfikacje
gospodarstwa pochodzenia.

Identyfikacja poéttusz

Péttusze objete Systemem PQS muszg by¢ przechowywane w wyznaczonym miejscu, w magazynie
chtodniczym i oznaczone w sposéb umozliwiajgcy ich odrdznienie od pdttusz nie objetych systemem
PQS. Istnieje mozliwo$é oznakowania indywidualnego pottusz za pomocg czipu elektronicznego.

Identyfikacja miesa kulinarnego

Po rozbiorze elementy kulinarne pdttusz objetych Systemem PQS nalezy pakowa¢, a na opakowaniu
umieszczaé kod, ktéry zawiera m.in. numer partii lub numer ubojowy nadany podczas dostarczenia
zwierzat do zaktadu ubojowego. Dodatkowo nalezy umiescié logo Systemu Jakosci Wieprzowiny PQS.

KONTROLA | CERTYFIKACIA

System Jakosci Wieprzowiny PQS ma dwa niezalezne etapy kontroli, ktdre gwarantujg wiarygodnosc,
transparentnos¢ i umozliwiajg identyfikowalnos$¢ produktow:
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Samokontrola
Pierwszym poziomem kontroli jest samokontrola uczestnika przeprowadzana na podstawie
odpowiednich wytycznych opracowanych dla danego etapu produkcji wieprzowiny.

Audyt - kontrola niezalezna

Drugim poziomem kontroli jest niezalezna kontrola audytorska. Jest to kontrola na zgodnos¢ ze
specyfikacjg, w czasie ktdrej sprawdzeniu podlega zaréwno proces produkcji, jak i wyprodukowana
w Systemie PQS wieprzowina. Wysoka jako$¢ miesa jest potwierdzana laboratoryjnie.

Kontrola jest przeprowadzana przez niezalezne jednostki certyfikujgce, akredytowane na zgodnos¢
z normg PN-EN 45011, posiadajgce upowaznienie MRIRW oraz uznane przez System Jakosci
Wieprzowiny PQS.

*System Jakosci Wieprzowiny PQS (Pork Quality System) jest zgodny z art. 32 ust. 1 lit. b
rozporzqdzenia Rady (WE) nr 1698/2005 z dnia 20 wrzesnia 2005 r. w sprawie wsparcia

rozwoju obszardw wiejskich przez Europejski Fundusz Rolny na Rzecz Rozwoju

Obszarow Wiejskich (EFRROW) i spetnia wymogi okreslone w artykule 22 rozporzgdzenia
Komisji (WE) nr 1974/2006 z dnia 15 grudnia 2006 r. ustanawiajgcego szczegotowe zasady
stosowania rozporzqdzenia Rady (WE) nr 1698/2005 w sprawie wsparcia rozwoju obszaréw
wiejskich przez Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich (EFRROW).
Spetnienie wyzej wymienionych wymogdw pozwolito Ministrowi Rolnictwa i Rozwoju Wsi w dniu
11 grudnia 2009 r. uzna¢ System Jakosci Wieprzowiny PQS (Pork Quality System) za krajowy
system jakosci zywnosci”.
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