
PROGRAM 
 

„Dodatki w produkcji mięsnej – aktualne wymagania prawne i ich weryfikacja” 
▪8.06.2016 r. ▪ Hotel Marriott ▪ Warszawa▪ 

 
 
 
  9.00 - 10.00 REJESTRACJA UCZESTNIKÓW 
 
10.00 - 10.10  Oficjalne otwarcie konferencji 

Witold Choiński - prezes Związku Polskie Mięso  
                       
10.10 - 11.00   Prace Unii Europejskiej w zakresie dodatków do żywności stosowanych  

w przemyśle mięsnym 
Joanna Gajda-Wyrębek 
Narodowy Instytut Zdrowia Publicznego – Państwowy Zakład Higieny 

 
11.00 - 11.45  Znakowanie przetworów mięsnych, ze szczególnym uwzględnieniem informowania o 

obecności dodatków do żywności 
Beata Bakalarska  

Naczelnik - Wydział Kontroli Artykułów Pochodzenia Zwierzęcego  

Główny Inspektorat Jakości Handlowej Artykułów  

 
11.45 - 12.20  Kwestia bezpieczeństwa i wysokich standardów: weryfikowanie mieszanek 

stosowanych od surowca do wyrobu gotowego, polityka alergenami oraz możliwości 
produkowania wyrobów od nich wolnych  

 Damian Cieśla 
 Promar sp. z o. o. 
 
12.20 - 13.30  LUNCH 
 
13.30 - 14.30  Wybrane aspekty dotyczące stosowania i kontroli azotynów i azotanów  

w przetwórstwie mięsa w aspekcie zmian prawa żywnościowego 
dr inż. Piotr Szymański 
Zakład Technologii Mięsa i Tłuszczu 
Instytut Biotechnologii Przemysłu Rolno-Spożywczego 

 
14.30  -  15.30 Dodatki do żywności a odpowiedzialność prawna 

 Dozwolone a zakazane dodatki do żywności. 
 Możliwość zgłoszenia dodatków do żywności przez przedsiębiorców. 
 Dodatki do żywności a oświadczenia żywieniowe i dobrowolne deklaracje producentów. 
 Zafałszowanie produktu i wprowadzenie w błąd przy stosowaniu dodatków do żywności. 
 Odpowiedzialność prawna. 

Piotr Włodawiec - radca prawny 
Makuliński Moczydłowski Rostafiński Włodawiec  
Kancelaria Radców Prawnych i Adwokatów Prokurent sp. partnerska 

 
15.30 - 15.50  Pytania i odpowiedzi – dyskusja 
 
15.50 - 16.00 Podsumowanie i zakończenie konferencji 

Katarzyna Oponowicz – dyrektor biura Związku Polskie Mięso 


