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Drodzy Czytelnicy

Wrtasnie mija rok od wykrycia pierwszego przypadku wirusa afrykariskiego pomoru Swiri
w naszym kraju. To tym samym kolejne miesiqce barier dla eksportu polskiego migsa. Jednak
polska branza zdgzyla si¢ juz otrzgsngc i szturmem ruszyla na poszukiwania nowych rynkiw
zbytu. Zwiqzek Polskie Migso czynnie uczestniczy w misjach i delegacjach zagranicznych,
aktywnie przekonujgc zagranicznych partnerow o bezpieczeristwie i jakosci polskiego migsa,

0 czym przeczytacie Paristwo na stronie 32 w relacji: ,,Na podbdj nowych rynkéw”. I chociaz
walka o nowych konsumentow to proces zmudny i trudny, to widac juz dzis pierwsze efekty
pracy, o czym wigcej w roxmowie naszej Redakeji z Glownym Lekarzem Weterynarii — dr
Markiem Pirsztukiem (,,Nowe perspektywy zbytu” str. 28)

Dodatkowo w naszym cyklu ,, Poxnajemy nowe rynki” w tym numerze przyblizamy swiat
Zjednoczonych Emiratow Arabskich, a naszym ekspertem byfa Pani Kinga Szafrankowska —
Radca z Wydziatu Promocji, Handlu i Inwestycji Ambasady RP w Abu Dhabi.

Czy afrykariski pomor swiri wplyngt na polskie wyniki eksportowe? O tym dowiecie sig
Paristwo analizujgc przedstawiony przez nas material na stronie 16 ,,ASF w liczbach’,

w ktorym prezentujemy liczbowe podsumowanie eksportowe minionego roku.

W tym numerze nie zabraklo réwniez porad i wskazdwek dedykowanych branzy migsnej.
Nasi eksperci tym razem opowiedzieli nam m.in. o nowoczesnych sposobach hodowli trzody
chlewnej (str. 29) i wlasciwosciach przypraw stosowanych w przetwirstwie migsa (str.12).
Ponadto, doradzajg jak unikac bledow podcezas opracowywania strategii cenowych (str. 24).

Polacy weigz opanowani sq modg na gotowanie, dlatego tez postanowilismy porozmawiac
na temat polskiego migsa z Jurkiem Sobieniakiem, jednym z najbardziej znanych polskich ku-
charzy mlodego pokolenia. Material ,,Alchemik w kuchni” znajdziecie Paristwo na stronie 26.
Jurek z okazji Swigt, zdradzit nam przepis na swoje Wielkanocne danie popisowe.

Bon appetit!

Gotowana szynka w zielonym pieprzu
Z sosem jajecznym

1 kulka tzw. sznyclowka
wieprzowej (ok. 1,5kg)
2 byzki soli

1 tyzka stotowa pieprzu
zielonego w zalewie

4 z2qbki czosnku

2 byzki soli

1/4 szkl. octu

1/2 szkl. naparu z herbaty
czarnej

1 rekaw do pieczenia

Sos jajeczny

300g majonezu

5 ugotowanych Zottek
1/2 peczku szezypiory
50g rodzynek

1/4 szkl. smaku

% gotowania szynki

Szynke nacieramy solg i siekanym czosnkiem,
przykrywamy Scierkq i odkladamy na noc na
parapet. Pieprz miksujemy z cukrem, octem, na-
parem z herbaty. Szynke wkiadamy do torebki
i zalewamy zalewq herbaciano-octowq, nastep-
nie zawigzujemy Scisle i zawijamy w Scierkg. Do
wysokiego garnka wlewamy wodg na 3/4 wyso-
kosci. Wkiladamy zawinigtq szynke i gotujemy na
matym ogniu przez 3,5 godz. Po zadanym czasie
catos¢ zostawiamy do wystygnigcia. Szynke wyj-
mujemy sos 2 gotowania zlewamy do miski.

Rodzynki zalewamy wrzgtkiem
i moczymy 15 min. Majonez mie-
szamy z utartymi zolthami i sma-
kiem z szynki. Dodajemy posieka-
ny szczypior i posiekane rodzynki.
Szynke podajemy na zimno % sosem

Przepis wg Jurka Sobieniaka S o

redaktor
Katarzyna Oponowicz
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Zwiqzek Polskie Migso, jako jedyna organizacja w Polsce, jest cztonkiem European Livestock and
Meat Trading Union, dzigki temu naszym Czytelnikom mozemy przekazaé najwazniejsze informacje
dotyczqce europejskiego rynku migsa. Organizacja UECBV jest najwigkszym stowarzyszeniem sek-
tora uboju oraz handlu zywcem i migsem w Unii Europejskiej, skupiajacym narodowe organizacje
branzowe z panstw Unii Europejskiej oraz Panstw Trzecich. Prezentujemy gars¢ najciekawszych
informacji z europejskiego i polskiego rynku migsa ostatniego kwartatu.

WIEPRZOWINA
- DOPLATY DO PRYWATNEGO
PRZECHOWALNICTWA

W dniu 6 marca 2015 r.w Dzienniku Urze-
dowym UE opublikowane zostato Rozporza-
dzenie Wykonawcze Komisji (UE) 2015/360
z dnia 5 marca 2015 r. wprowadzajace pry-
watne przechowywanie wieprzowiny oraz
ustalajace z gory stawke doptat. Rozporza-
dzenie wydane zostato w wyniku szerokich
dziatan wielu panstw cztonkowskich. Minister
Rolnictwa i Rozwoju Wsi Marek Sawicki od
wielu miesiecy aktywnie dziatat w celu uru-
chomienia tego instrumentu. Jak stwierdzo-
no w preambule do rozporzadzenia:,Srednie
ceny rynkowe notowane w Unii utrzymywaty
sie przez ponad 18 kolejnych tygodni ponizej
progu referencyjnego okreslonego w art. 7
ust. 1 lit. f) rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013.
Obecny poziom cen ma znaczacy negatyw-
ny wptyw na marze w sektorze wieprzowiny.
Utrzymujaca sie trudna sytuacja na rynku
zagraza stabilnosci finansowej wielu gospo-
darstw. Aby przywrécic rownowage rynkowa
i wzrost cen, konieczne wydaje sie tymcza-
sowe wycofanie wieprzowiny z rynku. Nale-
zy zatem przyznac doptaty do prywatnego
przechowywania wieprzowiny oraz ustali¢
z goéry wysokos¢ doptat” Rozporzadzenie
weszlo w zycie 9 marca 2015 r. i od tego tez
dnia mozna sktada¢ wnioski. Podmiotem ad-
ministrujacym ten mechanizm w Polsce jest
Agencja Rynku Rolnego.
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ZNAKOWANIE KRAJEM
POCHODZENIA
- MIESO MIELONE

Podczas ostatniego spotkania UECBY,
w ktérym uczestniczyt takze przedstawiciel
Komisji Europejskiej, dotyczacego przemy-
stu miesnego dyskutowano nad kwestig
oznaczania krajem pochodzenia miesa
mielonego w przypadku mieszaniny miesa
wieprzowego i wotowego. Poruszono kwe-
stie praktycznego wypetniania zobowigzan
natozonych na pomioty rozporzadzeniem
1337/2013. Pojawito sie pytanie jak postepo-
wac w przypadku mieszaniny, aby spetniac
wymagania natozone w dwdch rozporzadze-
niach - 1760/2000 oraz 1337/2013. Linia we-

wnetrzna DG AGRI prezentuje nastepujace
podejscie:

Jedli mieszanina miesa mielonego za-
wiera wiecej niz 50% wotowiny, produkt
kwalifikuje sie pod kod 0201/0202 i w zwiaz-
ku z tym nalezy stosowa¢ wymagania nato-
zone w Rozporzadzeniu 1760/2000, a nie
1337/2013. W takim przypadku powinno by¢
wskazane pochodzenie wotowiny, a nie wie-
przowiny;

Jedli mieszanina miesa mielonego za-
wiera wiecej niz 50% wieprzowiny, produkt
kwalifikuje sie pod kod 0203 i w zwiazku
z tym nalezy stosowa¢ wymagania nato-
zone w Rozporzadzeniu 1337/2013 a nie
1760/2000. W takim przypadku powinno by¢
wskazane pochodzenie wieprzowiny, a nie
wotowiny.

Przedstawiciel Komisji zostat zobowigza-
ny przez Sekcje do doktadnego zbadania tej
kwestii.
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OGRANICZENIE
LISTY SRM

Trwajg zaawansowane prace dotyczace
ograniczenia listy SRM dla paristw cztonkow-
skich o znikomym ryzyku wystepowania BSE.
Komisja Europejska poprosita o glosowanie
w sprawie projektu rozporzadzenia majgce-
go na celu ograniczenie listy SRM, na posie-
dzeniu SCoPAFF w dniu 17 marca 2015. Glosy
rozktadaty sie nastepujaco:

25 panstw cztonkowskich glosowato za;
2 panstwa wstrzymaly sie od gtosu (FR i UK);
1 panstwo gtosowato przeciw (DE).

W zwigzku z tym, Ze projekt zostat po-
zytywnie przegtosowany wiekszoscig kwa-
lifikowana, pozwala to Komisji Europejskiej
uruchomi¢ procedure ostatecznego przyje-
cia, jezeli zadne z panstw cztonkowskich nie
poprosi o weryfikacje kwalifikowanej wiek-
szosci gtoséw (w oparciu o populacje). Nieba-
wem rozpocznie sie proces konsultacji w tej
sprawie. Bedzie on trwat 3 miesigce (kwiecier
/ lipiec). Jesli nikt nie zgtosi sprzeciwu, roz-
porzadzenie powinno zosta¢ przyjete przez
Komisje Europejska we wrzesniu i zostanie
opublikowane najpdzniej w pazdzierniku.
Wejscie w zycie przewidziane jest dwudzie-
stego dnia po jego opublikowaniu w Dzien-
niku Urzedowym Unii Europejskiej.

WYROK NSA W SPRAWIE
OKRESLENIA ,,DOMOWY
SMAK”

W dniu 16.12.2014 r. Naczelny Sad Ad-
ministracyjny wyrokiem o sygnaturze: Il GSK
2033/13, oddalit skarge jednego z producen-
téw, dotyczaca stosowania okreslenia ,,do-
mowy smak” w odniesieniu do produktow
zawierajacych w swoim skfadzie substancje
dodatkowe. Dotychczas, Gtéwny Inspektor
Inspekgji Jakosci Handlowej Artykutéw Rol-
no-Spozywczych kwestionowat tego typu
oswiadczenia na produktach zawierajacych
w swoim sktadzie dodatki do zywnosci twier-
dzac, iz oznakowanie takie wprowadza kon-
sumenta w blad, sugerujac specjalne wiasci-
wosci srodkéw spozywczych. Jak zaznaczyt
w uzasadnieniu wyroku NSA:,Przepisy prawa
krajowego, jak i wspdInotowego jednoznacz-
nie sprzeciwiaja sie kazdej praktyce mogacej
w jakikolwiek sposéb wprowadza¢ konsu-
mentéw w btad. (...) Informacje na opako-
waniu wprowadzonych do obrotu artykutéw
nie odpowiadaly prawdzie. Oznakowanie
sugerowato bowiem konsumentowi, ze ar-
tykut jest wyprodukowany metoda domo-
wa, gdy tymczasem do jego sktadu dodano
substancje zageszczajace, ktére zmieniaja
zaréwno konsystencje jak i smak produktu
spozywczego. Oznakowanie na opakowaniu
powinno odzwierciedla¢ w sposéb rzetelny
deklarowany przez producenta skfad artyku-
tu spozywczego i nie pozostawia¢ zadnych
watpliwosci co do jego whasciwosci”

Tym samym NSA potwierdzit stanowi-
sko Giéwnego Inspektora JHARS, zgodnie
z ktérym okreslenie domowy w przypadku
produktéw zawierajacych substancje dodat-
kowe stanowi naruszenie prawa zywnoscio-
wego.
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NOWE REGULACIJE
DOTYCZACE GMO

Dnia 2 marca br. Rada UE zatwierdzita
nowe rozporzadzenie dotyczaca upraw GMO.
Posuniecie to zakonczy piecioletni proces
zmian tych przepiséw. Zgodnie z nowg dy-
rektywa, kazda roslina zmodyfikowana gene-
tycznie przeznaczona do uprawy w UE bedzie
musiata przejs¢ dwuetapowa weryfikacje.

Najpierw bedzie musiata zosta¢ zatwierdzona
na szczeblu unijnym przez EFSA (Europejski
Urzad ds. Bezpieczefstwa Zywnosci i Pasz),
ktéry moze dopuscic¢ lub nie dany zmodyfi-
kowany organizm do upraw na terytorium
Unii. Nastepnie kazde paristwo cztonkowskie
bedzie miato mozliwos¢ zakazu uprawy takie-
go organizmu na swoim terytorium na pod-
stawie listy przyczyn. Zakaz ten bedzie mogt
by¢ uzasadniony: przyczynami etycznymi,
celami polityki ochrony s$rodowiska (ochro-
na okreslonych siedlisk, krajobrazu lub farm
produkgji ekologicznej), zagospodarowania
przestrzennego w miastach i na obszarach
wiejskich, uzytkowaniem gruntéw, skutkami
spoteczno-gospodarczymi, dazeniem do uni-
kanis obecnosci GMO w innych produktach,
celami polityki rolnej, polityka publiczna. Kraj
cztonkowski bedzie miat wybdér pomiedzy
najpierw negocjowaniem z firma biotech-
nologiczng, ze zamierza zrezygnowacé np.
z konkretnej uprawy GMO (np. kukurydzy)
lub wykluczy¢ wtasciwos¢ (odpornosé na her-
bicyd) albo moze wprowadzi¢ zakaz z uzasad-
nieniem, ktére zostato wymienione na liscie
dopuszczalnych przyczyn. Paistwa beda za-
tem mogly zakazywa¢ uprawy konkretnego
organizmu, ich grup, lub ogélnie upraw GMO.
Podstawa uzasadnienie zakazu nie bedzie
mogto jednak by¢ bezpieczenstwo dla zdro-
wia lub sSrodowiska oceniane przez EFSA.
Kraje cztonkowskie, ktére sie zdecyduja na
uprawe GMO, beda zobowigzane do dziatari
majacych na celu zapobieganie zanieczysz-
czeniom u sgsiadéw lub przez granice panstw
poprzez stosowanie stref buforowych, ale nie
sprecyzowano wielkosci tych stref oraz odpo-
wiedzialnosci za zanieczyszczenia GMO.
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INNOWACYJNA
WIEPRZOWINA

W ramach projektu Biozywnos¢, ktdrej
partnerem jest m.n. Zwiazek Polskie Mieso,
Wydziat Nauk o Zywieniu Cztowieka i Kon-
sumpdji oraz Instytut Genetyki i Hodowli Zwie-
rzat PAN w Jastrzebcu opracowat technologie
produkgji miesa wieprzowego, ktére zawiera
wiecej antyoksydantéw i korzystnych ttuszczy
nienasyconych, a przy tym, az 40% mniej ka-
lorii i dodatkowo pozbawione jest alergendw.
Praca nad technologig produkgji wieprzowiny
zajeta polskim naukowcom 5 lat. Patent otrzy-
mat juz wiele nagroéd na Swiatowych Targach
Wynalazczosci w Brukseli. Kluczowe dla tej
technologi okazaty sie odpowiedni dobér ras
oraz whasciwie wzbogacona pasza. W produkgji
nie uzywa sie zadnych produktéw zmodyfiko-
wanych genetycznie. Technologia, dzieki ktorej
pozyskuje sie wieprzowine o wyzszej wartosci
odzywczej, wyzszej zawartosci kwasow thusz-

czowych, wyzszej zawartosci antyoksydantéw,
a takze sktadnikéw mineralnych i witamin be-
dzie wkrétce udostepniona nieodptatnie pol-
skim rolnikom i zaktadom przetwérczym.
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INSTYTUT ZYWNOSCI
I ZYWIENIA NA TEMAT SOLI

W dniu 17 marca br. odbyfa sie konfe-
rencja prasowa Instytutu Zywnosci i Zywie-
nia pt. ,UWAZAJ NA «NIEWIDOCZNA» SOL!
DLACZEGO POWINNISMY CHRONIC DZIECI
PRZED NADMIAREM SOLI?" Konferencja zor-
ganizowana zostata w ramach «Swiatowego
tygodnia walki z nadmiernym spozyciem
soli» (World Salt Awareness Week). Podczas
konferencji przedstawiony zostat aktualny
stan wiedzy na temat wptywu soli na zdrowie
cztowieka, dane o spozyciu soli w Polsce i na
Swiecie, a takze program redukgcji spozycia
soli w Polsce. Przedstawione podczas kon-
ferencji statystyki uznano za niepokojace.
Zaréwno dorosli, jak i dzieci w Polsce spozy-
waja okoto dwa razy wiecej soli niz wynosza
zalecenia ekspertow. Instytut Zywnosci i Zy-
wienia (IZZ) ostrzega, ze nadmierne spozy-
cie soli zwieksza ryzyko wystapienia wielu
przewlektych choréb i apeluje - nie tylko do
konsumentow, lecz takze do producentéw
zywnosci i placdwek zywienia zbiorowego
- 0 podejmowanie zdecydowanych staran
na rzecz zmniejszenia zawartosci soli w pol-
skiej diecie. 1ZZ, zgodnie z rekomendacjami
Swiatowej Organizacji Zdrowia (WHO), zale-
ca ograniczenie spozycia soli do 5 g dziennie
na osobe (jedna ptaska tyzeczka). Chodzi tu
jednak o taczng ilos¢ soli w codziennej die-
cie, a wiec nie tylko te dodawana do potraw
z solniczki, lecz takze o sél niewidoczna dla
oka, zawarta w réznych gotowych produk-
tach spozywczych i potrawach. Tymczasem
z obliczerh Samodzielnej Pracowni Ekonomiki
Zywnosci i Zywienia 1ZZ (na podstawie nie-
publikowanych wynikéw badain budzetéw
gospodarstw domowych GUS) wynika, ze
spozycie soli w Polsce siega obecnie blisko
11 g na osobe dziennie. Ponadto wskazano,
ze catkowite spozycie soli per capita moze
by¢ jeszcze wyzsze, bo przytoczone dane nie
uwzgledniaja spozycia w placéwkach zywie-
nia zbiorowego. Niestety, z ré6znych analizi ba-
dan 1ZZ wynika, ze nadmierne spozycie soli
w Polsce to problem, ktéry dotyczy nie tylko
populacji oséb dorostych, lecz takze dzieci.
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SYSTEM OSTRZEGAWSZY
»SYGNALIZACJA SWIETLNA”

W Wielkiej Brytanii wprowadzono do-
browolnym systemem podawania warto-

L WieiizuE

sci odzywczej produktéw spozywczych
wedtug tzw. ,sygnalizacji swietlnej”. Po-
jawiaja sie liczne komentarze, iz brytyjski
system jest sprzeczny z celem UE pole-
gajacym na harmonizowaniu informacji
0 zywnosci przekazywanej konsumentom.
Uwaza sie, ze zastosowanie kodéw bar-
wnych wprowadza konsumentéw w btad,
poniewaz nie uwzglednia catosciowego
znaczenia zywnosci w diecie. Podejscie
brytyjskie moze stanowi¢ zagrozenie dla
wspdlnego rynku europejskiego poprzez
tworzenie barier handlowych i przeszkod
dla swobodnego przeptywu towardw.
Ocenia sig, ze koncentracja w tym systemie
jedynie na ocenie pojedynczych sktadni-
kow odzywczych poprzez stosowanie kon-
kretnych koloréw jest btedne, poniewaz
pomija catosciowe znaczenie odzywcze
zywnosci w zbilansowanej diecie i zdro-
wym stylu zycia.
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NIK O POLSKICH
FERMACH

Najwyzsza Izba Kontroli dokonata ana-
lizy stanu polskich ferm. Kontrola zostata
przeprowadzona w latach 2011-2013. Jej
wyniki zostaty zaprezentowane w styczniu
tego roku na senackiej Komisji Rolnictwa
i Rozwoju Wsi. Kontrola wykazata, ze orga-
ny administracji rzadowej nie zapewnity
wlasciwego nadzoru nad funkcjonowa-
niem ferm zwierzat. Oceniono, ze wspdt-
praca pomiedzy Inspekcja Weterynaryjng
i Inspekcjg Ochrony Srodowiska byta nie-
efektywna. Wykazano, ze nie rozwigzano
takze problemu ucigzliwosci zapachowej
ferm. Ponadto w wyniki kontroli wskazano
szereg innych uchybien, a w podsumowa-
niu przedstawiono, ze rozwdj nowoczes-
nego rolnictwa i jego intensyfikacja moze
powodowac szereg zagrozen, gtéwnie dla
mieszkancéw znajdujacych sie w bezpo-
Srednim sasiedztwie ferm utrzymujacych
zwierzeta. Ponadto wykazano, ze nie do-
prowadzono do skutecznego rozwigzania
problemu przeciwdziatania uciazliwosci
zapachowej. Zdaniem NIK, podmioty pro-
wadzace instalacje wymagajace pozwo-
len zintegrowanych, w obowigzujacych
przepisach prawa nadal majg mozliwos¢
unikania wymogéw zwigzanych z ochrong
srodowiska przez dokonanie podziatu in-
stalacji. NIK zwraca réwniez uwage na nie-
dostosowanie polskiego prawa do zalecen
Komisji Helsinskiej, podjetych w ramach
ratyfikowanej przez Polske Konwencji Hel-
sinskiej.
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Zjednoczone Emiraty Arabskie

ZEA to atrakcyjny kierunek dla polskiego miesa. Jak wyglada biznes na tym rynku oraz na co
warto zwréci¢ uwage ruszajgc na podbéj Zjednoczonych Emiratéw Arabskich, o tym odpo-
wiedziata nam KINGA SZAFRANKOWSKA - Radca z Wydziatu Promocji, Handlu i Inwestycji

Ambasady RP w Abu Dhabi.

B Prosze na wstepie przyblizy¢ nam
w liczbach ZEA.

Zjednoczone Emiraty Arabskie to fe-
deracja siedmiu emiratéw (dziedziczne
monarchie absolutne). Oprécz prezyden-
ta wtadze wykonawcza stanowi premier
wraz z Rada Ministréw (nominowani
przez prezydenta). Wtadze ustawodaw-
cza sprawuje jednoizbowa Federalna
Rada Narodowa (40 miejsc) bedaca orga-
nem wyfacznie opiniodawczym.

Federacja zajmuje powierzchnie
ok. 82 880 km2, posiada 9,3 mIn miesz-
kancéow (w tym 82 % cudzoziemcow),
z czego 96% to muzutmanie.

B Ktoére gatezie gospodarki sq najbar-
dziej rozwiniete w przypadku ZEA?
Przede wszystkim bogactwa natural-
ne wystepujace w regionie: jak ropa naf-
towa i gaz ziemny, dominuja dochody na-
rodowe. Cechga charakterystyczna polityki
gospodarczej zaréwno rzadu federalne-
go, jak i poszczegélnych emiratéw stata
sie ostatnio aktywna realizacja nowej wi-
ji rozwoju i struktury gospodarczej pani-

stwa. Koncentruje sie ona na dwéch ce-
lach: dywersyfikacji struktury gateziowej
gospodarki i nadaniu jej cech nowoczes-
nosci przez podniesienie gospodarczej
i spotecznej rangi nauki i wyksztatce-
nia, niezbednych dla wdrazania wysoko
kwalifikowanych technologii i technik
zarzadzania. Ma to zapewni¢ Emiratom
w przysztosci uniezaleznienie sie od ko-
niunktury na $wiatowym rynku ropy naf-
towej i gazu oraz oparcie - w wiekszym
niz dotychczas stopniu - sytuacji gospo-
darczej i spotecznej panstwa na dyna-
micznych prorozwojowych gateziach:
nowoczesnym przemysle przetwérczym
wykorzystujagcym wtasne zasoby ener-
getyczne i surowcowe (petrochemia,
hutnictwo zelaza i aluminium, przemyst
materiatéw budowlanych) oraz szero-
ko rozumianych ustugach (hotelarstwo,
turystyka, transport morski i lotniczy,
ustugi finansowe), swiadczonych na naj-
wyzszym poziomie na skale miedzyna-
rodowa. W dalszej perspektywie do dzie-
dzin tych dotacza réwniez m.in. przemyst

oparta na odnawialnych Zrédtach energii.
B Jaki jest potencjat tego rynku dla
rozwiniecia mozliwosci eksportowych
polskich firm z sektora branzy mies-
nej?

Rynek emiracki jest bardzo per-
spektywiczny z wielu wzgledéw. Przede
wszystkim w z zwigzku z trudnymi uwa-
runkowaniami klimatycznymi miejscowa
produkcja jest niewielka. Wiekszos¢ pro-
duktéw rolno-spozywczych jest importo-
wana. Lokalnie produkowane sa daktyle,
warzywa oraz niewielkie ilosci drobiu i jaj.
Importowane mieso pochodzi gtéwnie
z Brazylii, Nowej Zelandii oraz Australii.

Nalezy pamieta¢, ze z przyczyn reli-
gijnych mieso wprowadzane do obrotu
musi posiada¢ certyfikat halal. Ponadto,
réwniez ze wzgleddéw religijnych mieso
wieprzowe podlega specjalnym restryk-
cjom — jest dostepne tylko w specjalnych,
wydzielonych sekcjach sklepéw oraz
w hotelach.

B Jakie towary, jako Polska, mozemy
ac?

Rynek ZEA otwarty jest zaréwno
na surowe jak przetworzone produkty.
Z uwagi na wysokie koszty transportu
lotniczego nalezy wzig¢ pod uwage takze
eksport miesa mrozonego.

H Jak powinna wyglada¢ nasza promo-
cja na tym rynku?

Miedzynarodowe targi handlowe
organizowane na terenie ZEA
odzwierciedlajg sektory ryn-
kow cieszacych sie najwieksza
popularnoscia. Do najwiek-
szych imprez tego typu na
$wiecie zalicza sie corocz-
ne targi Gulfood w Dubaju,
zazwyczaj odbywajace sie
w lutym. W oparciu o raport
targébw SIAL 2013, podziat
trzech najwiekszych sektorow
wedtug asortymentu wystaw-
cow: zywnos¢ Halal - 14%,
private label - 12%, art. co-
dziennej konsumpcji (groce-
ry) — 11% wystawcow. W tym
samym raporcie wskazano, iz
najwiekszym  zainteresowa-
niem wsréd odwiedzajacych
cieszyty sie nastepujace ka-
tegorie produktéow spozyw-
czych: mieso czerwone, dréb
i dziczyzna z certyfikatem
Halal; skfadniki dla piekarni;
mrozonki; owoce oraz warzy-
wa. Mozna podsumowaé, iz
75-80% odwiedzajacych targi
SIAL s3 zainteresowani pozy-
skaniem nowych produktéw
i nowych dostawcéw. Na tar-
gach spozywczych nie sg pro-
mowane artykuty zawierajace
alkohol.

Jednak najlepsza forma promogji
zywnosci jest bezposrednia promocja
w supermarketach - organizowanie
atrakcyjnych stoisk narodowych, na kté-
rych prezentowane s produkty z dane-
go kraju. Jest to niewatpliwie kosztowne
przedsiewziecie, dlatego warto aby firmy
polskie dziataty razem.

B A jak wyglada dieta, styl zywienia
i preferencje zywieniowe mieszkan-
c6w ZEA?

W regionie spozywa sie duzo miesa,
faczy sie je najczesciej z ryzem. Spotecz-
nos¢ arabska, o czym wspominatam, nie
jada wieprzowiny. Interesujaca moze by¢
oferta wedlin drobiowych.

M Jakie obserwuje Pani tu zasady zwia-
zane z kultura i etyka biznesu?

Rozwijanie kontaktéw biznesowych
w Zatoce Arabskiej odbywa sie praktycz-
nie wytacznie poprzez kontakty perso-
nalne, dlatego niezmiernie wazna jest
fizyczna obecnos¢ na miejscu (lokalny
adres i numeru telefonu) albo wspotpra-
ca z miejscowym zaufanym przedstawi-
cielem, ktéry poprzez swoja istniejaca
siatke znajomosci pomoze zbudowac

sie¢ potencjalnych klientéw/importeréw.
Cierpliwos¢ jest jedng z najwazniej-
szych zalet w budowaniu relacji mie-
dzyludzkich oraz biznesowych. Podczas
spotkania biznesowego swobodna roz-
mowa niezwigzana z biznesem (ang.
small talk) jest wrecz oczekiwana. Czesto
biznes zajmuje tylko 10-20% czasu spot-
kania, najczesciej na koncu. Na pewno
trzeba sie bedzie spotkac wiele razy za-
nim przejdziemy do omawiania szczegé-
téw transakgji. Nie nalezy oczekiwac zad-
nych decyzji podczas pierwszej interakcji
i cierpliwie rozmawiac na wszystkie inne
tematy (hobby, sport itd.) jesli rozmodwca
nie naciska na przejscie do konkretéw.
M Prosze podac jakis przyktad?
Chociaz kobiety réznych wyznan wi-
doczne sg w biznesie i w zyciu publicz-
nym doktadnie tak samo jak w Europie,
warto okazac szacunek dla kobiety ubra-

nej bardziej konserwatywnie (tzw. abaya
lub hijab) poprzez nie wyciagniecie od
poczatku reki do powitania. Usmiech
i delikatny ukton gtowy wystarczy, nie-
kiedy kobieta sama poda reke pierwsza,
aby unikna¢ dwuznacznosci.

Bardzo istotne jest, aby unika¢ nazy-
wania regionu Zatoka Perska - do cze-
go przyzwyczajeni jesteSmy w jezyku
polskim. Z wielu powodéw dla
mieszkancow ZEA oraz pozosta-
tych krajow GCC wazne jest, aby
uzywac sformutowania Zatoka
Arabska (Arabian Gulf zamiast
Persian Gulf).

Jesli chodzi o podarowywa-
nie upominkéw w kontaktach
biznesowych - s3 one mile wi-
dziane, nie sg postrzegane jako
przekupstwo, ale raczej przyja-
zny gest. Nie nalezy oczywiscie
dawac prezentéw z alkoholem.

B Z Pani doswiadczenia, ja-
kie najczeséciej pojawiaja sie
problemy podczas prowadze-
nia biznesu na tutejszym ryn-
ku?

Zjednoczone Emiraty Arab-
skie, a szczegdlnie Dubaj, stwo-
rzyty swietna platforme dla na-
rodowosci z catego $wiata do
zycia, mieszkania razem i robie-
nia intereséw. Nie ma zadnych
wiekszych ograniczen dla osobi-
stego stylu zycia poza zasadami
wynikajacymi ze zdroworozsad-
kowego poszanowania dla kul-
tury i tradycji kraju-gospodarza
oraz sasiadéw i wspétpracow-
nikéw pochodzacych z ré6znych
stron $wiata.

ChodZz przewaznie spotykam sie
z usmiechami i kultura bliskowschodnia
oraz azjatycka, to raczej nie pozwala sie
tu na otwarte okazanie niezadowolenia.
Warto wiec mie¢ na uwadze podstawo-
we uwarunkowania kulturowe, ktérych
przestrzeganie pomoze nam uniknaé
niezrecznych sytuacji i sprawniej budo-
wac relacje dzieki okazywaniu szacunku
dla zwyczajéw innych narodowosci.

B A jak w ZEA postrzegana jest Polska?

Nasz kraj jest dobrze postrzegany.
Zauwazam, ze w ostatnich latach wraz
z wiekszg iloscig importowanych produk-
tow wzrasta tu zainteresowanie polska
Zywnoscia.

wywiad przeprowadzita
Katarzyna Oponowicz
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Przyprawy
W przetworstwie miesnym

Smak, zapach, barwa, wyglad zewnetrzny i tekstura wyrobu, to jego podstawowe cechy orga-
noleptyczne. Sposréd nich smak stanowi najwazniejszy przedmiot troski producentéw zywnosci
i produktéw migsnych na calym $wiecie. Coraz czeiciej konsumenci zqdajq produktéw migsnych
charakteryzujqcych sig petnym smakiem, a jednoczesnie poszerzajqca sig $wiadomos¢ probleméw
zdrowotnych powoduje wzrastajgcq popularnosé niewywolujgcych alergii produktéw zywnoscio-
wych zawierajqcych naturalne przyprawy. Do takich przypraw nalezy, m.in. pieprz, jalowiec, ko-
lendra, ziele angielskie, kardamon, kminek, szalwia i czosnek. Ich whasciwosci przybliza nam eks-
pert Zespotu Szkét Przemystu Spozywczego w Poznaniu

ermin ,przyprawianie’, do niedaw-

na stosowany byt wylgcznie w celu

okreslenia zabiegu poprawy poza-
dalnosci profilu smakowo-zapachowego
przetworéw miesnych. Obecnie termin
ten jest stosowany w przypadku wpro-
wadzenia do masy wyrobéw miesnych
réznorodnych substancji dodatkowych,
ktérych podstawowym celem stosowania
jest uksztattowanie lub wyeksponowanie
wyrdznikéw organoleptycznych, gtéw-
nie smakowitosci i tekstury, wydtuzenie
przechowalniczej trwatosci w obrocie
handlowym i detalicznym oraz, o ile jest
to mozliwe, zwiekszenie wartosci odzyw-
czej gotowych wyrobéw. Poza tym wpro-
wadzenie przypraw do farszu miesnego
uzasadnione jest réwniez potrzebami
technologiczno-ekonomicznymi, a takze
zwigzanymi z preferencjami konsumen-
téw. Nie wolno stosowa¢ dodatkéw dla
ukrycia popetnionych btedéw technolo-
gicznych. Poza tym dodatki musza spet-
nia¢ wymagania konsumenta zaréwno
pod wzgledem tradycyjnych przyzwycza-
jen, jak i promowac nowe asortymenty do-
tychczas niespotykane na rynku.

Obecnie na rynku znajduje sie ogrom-
na liczba réznego rodzaju preparatéw
smakowo-zapachowych i to o bardzo réz-
nej jakosci i technologicznej przydatnosci.
Przyprawy oprécz ksztattowania profilu
smakowo-zapachowego posiadaja réow-
niez utrwalajacy wptyw na ttuszcz, szcze-
g6lnie ze wzgledu na dziatanie przeciwu-
tleniajace. W przetworstwie migsnym jest
stosowanych wiele gatunkéw przypraw,
ktore mozna sklasyfikowa¢ na kilka grup
w zaleznosci od cech morfologicznych,
jak i przydatnosci technologicznej. We-

Tabela 1 Podziat i zastosowanie przypraw

Klasyfikacja wg Podziat na Przykfadowe Zastosovlvanle_
przyprawy w przetworstwie
-pieprz -kietbasy parzone
Przvoraw -imbir -kietbasy surowe
yprawy -ziele angielskie -watrobianki
korzenne R .
-gozdziki -szynki
-gatka muszkatotowa | -pasztety
.©
E’ -pasztety wieprzowe
2 . i drobiowe
2 -majeranek B
> . -farsze migsne
£ -bazylia . * .
o Przyprawy -wieprzowina, baranina,
5 . -rozmaryn .
a ziotowe . tlusty dréb
° -tymianek dliny i kietb
S ez -wedliny i kietbasy
¢ -kotlety
o . .
§ -mieso mielone
©
T -kietbasy surowe
-konserwy miesne
Przyprawy -czosnek -pasztety
warzywne -cebula -kietbasy surowe
-kietbasy parzone
-wedliny (kabanosy)

dtug handlowego punktu widzenia rosliny
przyprawowe podzielono na trzy grupy:
korzenne, ziotowe, warzywne (tab.1).
PIEPRZ (Piper nigrum L.) jest owocem
rodliny pochodzacej z Wybrzeza Mala-
barskiego, ktéra jest wiecznie zielonym
krzewem pnacym sie po drzewach do
wysokosci 8-10 m. W zaleznosci od pory
zbioru wystepuje w handlu pieprz czarny
(niedojrzate owoce suszone do momentu
nabrania ciemnobrunatnej barwy), zielo-
ny (niedojrzate ziarna zalewane solanka
soli i kwasu cytrynowego) i biaty (doj-
rzate owoce, ktére sg obierane za skorki,
a nastepnie suszone). Najpowszechniej

uzywany w przetwoérstwie miesnym jest
pieprz czarny, poniewaz jest najostrzejszy.
Jego ostros¢ wynika z duzej zawartosci
piperyny, ktéra nadaje mu ostry, piekacy
smak i aromat. Przyprawa ta jest uzywa-
na w catosci oraz w postaci zmielonej lub
rozdrobnionej i tak pieprz czarny jest do-
dawany do mies ciemnych oraz wedlin,
pieprz zielony - do przyprawiania stekéw
oraz drobiu przyrzadzanego na sposéb
pikantny, natomiast pieprz biaty uzywany
jest gtéwnie do miesa biatego (cieleciny)
oraz drobiu.

JALOWIEC (Juniperus communis L.),
jest rosling iglasta nalezacg do rodziny
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cyprysowatych o kwiatach rozdzielno-
piciowych. Rosnie jako pospolity krzew na
jatowych wzgdrzach w Europie i pétnoc-
nej Azji, zarowno w miejscach otwartych,
jak i w lasach, nie ro$nie tylko na gruntach
podmoktych. Osigga nawet 10 m wysoko-
$ci, o krotkich szydtowatych lisciach i czar-
nych owocach ,jagodach”. Owoce jatowca
(zwanego tez ,Cyprysem”) s typowo pol-
ska (stowianska) przyprawa, chociaz jako
roslina wystepuje nie tylko w naszym kra-
ju. Kuliste owoce, zwane szyszkojagodami,
o barwie popielato-niebieskiej dojrzewajg
w drugim roku,. Suszony owoc jest barwy
czarnobrunatnej, lekko pomarszczony, ma
na wierzchu tréjpromienna blizne. Zapach
przyprawy jest przyjemny, balsamiczny,
smak stodkawy, lekko korzenny. W daw-
nych juz czasach uzywano tego ziota do
konserwowania mies w dymie z igliwia,
gdyz jak wykazaty badania, owoce jatowca
posiadaja silne wiasnosci bakteriobdjcze.
Owoce zawieraja spore ilosci eteryczne-
go olejku jatowcowego (1 - 3%), ok. 30%
cukru inwertowanego, garbniki, zwiazki
zywiczne, gorycze, cenne glikozydy fla-
wonowe oraz inne aktywne substancje
i zwiazki organiczne. Uzywany w réznych
postaciach, najczesciej jako sktadnik réz-
nych mieszanek ziotowych lub tez jako
przyprawa kuchenna. Jagodami jatowca
przyprawia sie mieso tych zwierzat, ktére
w naturalnym $rodowisku czesto spoty-
kaja krzew jatowca, a wiec dziczyzne i dzi-
kie ptactwo. Przy czym nie zawsze uzywa
sie samych jagod jatowca, czesciej sg one
sktadnikiem aromatycznej marynaty czy
bejcy, ktéra sporzadza sie wtasnie do dzi-
czyzny i wieprzowiny. Owoce jatowca sg
takze powszechnie stosowana przyprawa
w wedliniarstwie, to dzieki nim wszystkie

kietbasy ,mysliwskie” uzyskuja korzenny,
gorzkawo-stodki smak i przyjemny, balsa-
miczny ,zapach lasu”. Jagody jatowca cho¢
typowe dla terenéw stowianskich znane
i cenione sa w kuchniach wielu innych kra-
jow. Ponadto owoce jatowca dobrze kom-
ponuja sie zaromatycznymi ziotami, takimi
jak: tymianek, majeranek, rozmaryn oraz
ostrymi warzywami, na przykfad cebula
i czosnkiem tagodzac ich intensywnos¢.
KOLENDRA (Coriandrum sativum L.),
jestrosling jednoroczng, nalezaca do rodzi-
ny baldaszkowatych. Rosnie dziko w potu-
dniowej Europie i na Bliskim Wschodzie.
Jest jedna z najbardziej popularnych zio-
towych przypraw swiata. Kwitnie biato lub
jasnorézowo, dojrzewa w sierpniu. Owo-
cem jest kulista, jasnobragzowa, nierozpa-
dajaca sie roztupnia. Niedojrzate, swieze
owoce majg zapach bardzo nieprzyjemny,
dopiero w stanie dojrzatym nabierajg przy-
jemnego, silnego zapachu i stodko korzen-
nego smaku. Sktad chemiczny kolendry
uzalezniony jest od dojrzatosci owocdéw:
woda 9,2%, olejki eteryczne 2,0%, ttuszcz
18,7%, zwiazkéw bezazotowych wycia-
gowych - 19,2%, pentozanéw - 18,4%,
btonnika - 22,4% i popiotu - 6,4%. Aromat
kolendry zalezny jest od ilosci zawartego
w niej olejku eterycznego (zwykle od 1,5
do 2%). Kolendre stosuje sie jako aroma-
tyczng przyprawe do salami, wyrobow
fermentowanych, kietbas parzonych, wy-
robow krwistych i konserw oraz jako czes¢
sktadowg do przypraw zastepczych.
ZIELE ANGIELSKIE (Pimenta officina-
lis), zwany inaczej ,pieprzem angielskim”
lub ,jamajskim”. Owoc drzewa pimento-
wego sktada sie z cienkiej owocni podzie-
lonej wewnatrz na dwie komory, gdzie
w kazdej z nich znajduje sie jedno ziarno.

Z wygladu ziarenka ziela angielskiego sa
podobne do pieprzu, majg jednak bardziej
delikatny smak cho¢ lekko palacy, a zapa-
chem przypominaja aromat cynamonu,
gozdzikéw, gatki muszkatotowej i kwiatu
muszkatotowego w jednym. Ziele angiel-
skie ma korzenny zapach i ostry, lekko
palacy smak. Przecietny sktad chemiczny
ziela angielskiego: wody 8,9%, zwigzkow
azotowych 10,6%, olejku eterycznego
4,3%, tluszczu 9,2%, zwigzkéw bezazo-
towych wyciggowych 41,3%, btonnika
23,0% i popiotu 6,4%. Ziele angielskie jest
czesto stosowane jako namiastka pieprzu
czarnego. W przemysle miesnym jest cen-
na przyprawg stosowang przewaznie do
watrobianek, kiszek krwistych, studzienin,
kietbas, szynek i marynat, nadajac wyro-
bom delikatnego, cho¢ wyraznego korzen-
nego aromatu.

KARDAMON (Elettaria cardamomum),
jest rosling trzcinowata nalezaca do rodzi-
ny imbirowatych. Pochodzi z Azji Potudnio-
wo-Wschodniej (Indie, Sri Lanka). Obecnie
uprawiany jest w catej tropikalnej czesci
Azji, na Cejlonie, na Madagaskarze i w tro-
pikalnych czesciach Afryki. Jego nasiona
s3 jedna z najdrozszych przypraw (druga
po szafranie), uzywang w gospodarstwie
domowym, jak réwniez w przemysle mies-
nym. Kardamon ma przyjemny, bardzo
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silny zapach przypominajacy nieco kam-
fore i terpentyne oraz delikatny, korzenny
smak. Smak i zapach majg tylko nasiona
kardamonu, zawierajg one 3,5 - 7% ete-
rycznego olejku i stanowig 60 — 75% wa-
gowych catego owocu. Sama owocnia jest
prawie bezwartosciowa. Sktad chemiczny
kardamonu: woda ok. 10%, olejek eterycz-
ny ok. 4,0%, ttuszcz 1,0 - 2,0%, skrobia 22,0
- 40,0%, btonnik 11,0 - 17,0% i popiot 2,55
- 10,0%. Kardamon po rozdrobnieniu na
proszek stosuje sie do kietbas surowych,
parzonych, grillowych, watrobianek i pasz-
tetéw. Jest to doskonata przyprawa aro-
matyczna, ktéra réwniez w mieszankach
nadaje charakter smaku.

KMINEK (Carum carvi L), jest rosling
dwuletnig nalezaca do rodziny baldaszko-
watych. Rosnie on w stanie dzikim w Euro-
pie Srodkowej, jak réwniez w Polsce na su-
chych tagkach, miedzach, itp. W naszej strefie
klimatycznej, na kontynentach azjatyckim
i europejskim jest bardzo pospolita, dzika
roslina. Jego nasiona w ksztatcie sierpa to
jedna z najstarszych przypraw kuchennych,
znana juz w starozytnym Egipcie. Znali ja
juz nasi stowianscy przodkowie i Germa-
nie. Wprowadzono ja do uprawy, by fatwiej
byto pozyskiwac nasiona. Sktad chemiczny
kminku: woda 13,2%, biatko 13,8%, ttuszcz
16,5%, weglowodany 14,3%, popiét ok.
9%, ponadto garbniki, kumaryny i flawo-
noidy. Kminek zawiera réwniez 3,5 - 6%
eterycznego olejku kminkowego, sktadaja-
cego sie przede wszystkim z karwonu (ok.
50%) i limonenu (ok. 40%), pinenu, cymolu,
i alkoholi terpenowych. Kminku uzywa sie
jako przyprawy aromatycznej, gtéwnie do
kietbasy polskiej, turynskiej, kietbas gril-
lowanych, gulaszu i flakéw. Ma szczegdl-

ne réwniez zastosowanie jako przyprawa
kuchenna, zwilaszcza do potraw ttustych
i ciezkostrawnych m.in. pieczonych ttustych
mies, wieprzowiny, baraniny. Dodaje sie go
takze do wielu zup (grzybowej, ziemniacza-
nej, kapusniaku). Obecnie jest wazng przy-
prawa w wielu kuchniach swiata.
SZAXWIA (Salvia officinalis L.), jest
gatunkiem wiecznie zielonego krzewu
z rodziny jasnotowatych (Lamiaceae), po-
chodzacym z rejonu Morza Srédziemnego,
osiggajacym wysokos¢ do 50cm. Wystepu-
je w stanie dzikim w Europie, w Ameryce
Pétnocnej uprawiana i dziczejgca. W Polsce
nie wystepuje w stanie dzikim, uprawiana
jest w ogrodowych plantacjach. Ta uni-
wersalna roslina jest jednoczesnie lekiem
i przyprawa z bogata przesztoscia. Jest
rodling wieloletnia, ktéra w dolnych par-
tiach ma zawsze zdrewniate todygi. Liscie
sg owalne, lancetowate, karbowane, o deli-
katnych pomarszczonych powierzchniach,
koloru zielonoszarego lub srebrnoszarego.
W okresie od maja do czerwca pokrywa sie
niebieskimi kwiatami. Szatwia ma bardzo
silny korzenny aromat i specyficzny gorz-
kawy smak, dlatego nie mozna jej uzywac
w nadmiarze. Zapach i smak listkdéw szatwii
wytwarzaja przede wszystkim olejki lotne,
garbniki i gorycze. Szatwia zawiera bardzo
ztozony olejek eteryczny (2,5 %), a w nim
tujon, cyneol, kamfore i pinen, ponadto
flawonoidy, kwasy organiczne, duze ilosci
witaminy B1 (ok. 850 mg %), witaminy PP
oraz karoteny (witaminy A) i duze ilosci
witaminy C. Uzywa sie jej do mieszanek
ziolowych razem z mieta, rozmarynem,
majerankiem, lebiodka i bazylia. Stoso-
wana jest do pieczeni baraniej i jagniecej,
jak réwniez kurczakéw, cieleciny, flakow,
mielonek, klopséw i pasztetéw nadajac
przyprawom delikatnej nuty smakowej

oraz przyswajalnosci trawiennej. W kuchni
uzywana jest w formie Swiezej i suszone
zachowujac swoje walory. Jako przypra-
wa najbardziej popularna jest we wioskiej,
batkanskiej i francuskiej kuchni.
CZOSNEK (Allium sativum) jest rosling
dwuletnia i nalezy do rodziny liliowatych.
Rozréznia sie dwie odmiany czosnku - bia-
tg i rézowa oraz Rokambut, ktéry stano-
wi oddzielng odmiane. Sktad chemiczny
czosnku bez tuski: 64,66% wody, 6,76%
zwigzkéw azotowych, 0,06% ttuszczu,
26,31% zwigzkéw bezazotowych wycia-
gowych, 0,77% btonnika, 1,44% popiotu,
0,005-0,009% olejku eterycznego. Czosnek
ma wszechstronne walory kulinarne. Sto-
sowany jest przy przyrzadzaniu ttustych
potraw z wieprzowiny i baraniny (np. pie-
czonego schabu, golonki, galarety z nézek
wieprzowych, pieczonego udzca baranie-
go), a takze z miesa wotowego. Dodaje sie
go takze do dziczyzny pieczonej i duszo-
nej. W przemysle miesnym bez czosnku nie
obejdzie sie wiele popularnych gatunkéw
wyrobéw wedliniarskich m. in. kabanosy,
kietbasy surowe i parzone (biata), salami,
watrobianki delikatesowe, pasztety, stu-
dzieniny, marynaty, wyroby pikantne.
Przewiduje sie, ze w przemysle mies-
nym w najblizszej przysztosci duza role
odegraja odpowiednio dobrane przypra-
wy wioskie pozwalajace na zredukowanie
ilosci tluszczu i soli stosowanej w procesie
przetworczym. Zwigzane jest to z zainte-
resowaniem konsumentéw przetworami
migsnymi o zmniejszonej zawartosci ttusz-
czu, bedacego Zrédtem najwiekszej ilosci
kalorii, a takze cholesterolu. Otrzymanie
niskottuszczowej zywnosci pochodzenia
zwierzecego, nie jest zadaniem prostym,
gdyz ttuszcz, ktéry obok biatka i wody jest
gtéwnym komponentem produktéw mies-
nych, w istotny sposéb wptywa na jakos¢
wedlin. Ksztattuje on teksture produktu,
a takze jego smakowito$¢ i soczystos¢. Do-
datek odpowiednio dobranych przypraw,
wzmacniajacych smak utracony wskutek
ubytku tluszczu recepturowego, pozwa-
la na petna satysfakcje konsumenta, przy
réwnoczesnych, jak w przypadku redukgji
chlorku sodu, korzystnych aspektach zdro-
wotnych. Ma réwniez znaczenie profilak-
tyczne, chronigce przed dolegliwosciami,
szczeg6lnie przewodu pokarmowego,
watroby, drég zétciowych i moczowych.
Stanowi nosnik wszelkich aromatéw
miesnych i przypraw. Dlatego jedzmy to,
co przyprawione, aby wydoby¢ z potraw
esencje smaku.
mgr inz. Tomasz Borowy
Zespot Szkot Przemystu
Spozywczego w Poznaniu
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ASF w liczbach

Od pierwszego wykrytego przypadku wirusa ASF w Polsce mingt juz rok. Jak wyglada obecna sy-
tuacja epizootyczna w naszym kraju oraz jak wykrycie tego wirusa w Polsce wplyneto na krajowy
rynek migsa, o tym w materiale ponizej. Podsumowujemy dziatania bioasekuracyjne wdrazane

w naszym kraju, relacjonujgc tym samym konferencije pt. ,, Administracyjne uwarunkowania zwal-
czania afrykanskiego pomoru $win”, ktéra zostata zorganizowana w marcu przez Gléwnego Leka-
rza Weterynarii oraz Panstwowy Instytut Weterynaryjny-Panstwowy Instytut Badawczy (PIWet-PIB)

w Putawach.

ajac na uwadze zagrozenia

dla produkgcji trzody chlew-

nej w Polsce zwigzane z wy-
stepowaniem przypadkéw i ognisk afry-
kanskiego pomoru swin (ASF), w dniu
2 marca 2015 r. odbyta sie w Putawach
otwarta konferencja pt. , Administra-
cyjne uwarunkowania zwalczania afry-
kanskiego pomoru $win” Nad konfe-
rencjg, ktéra zostata zorganizowana
przez Gitéwnego Lekarza Weterynarii
oraz Panstwowy Instytut Weterynaryjny
-Panstwowy Instytut Badawczy w Pu-
tawach (PIWet-PIB), honorowy patro-
nat objat Minister Rolnictwa i Rozwoju
Wsi oraz Minister Srodowiska. Podczas
trzech sesji wyktadow, jakie miaty miej-
sce w trakcie konferencji, wygtoszone
zostaty prelekcje dotyczace sytuacji
epizootycznej w odniesieniu do ASF,
jak i wielu aspektow zwalczania i ogra-
niczania rozprzestrzeniania tej choroby.
W 2007 roku wirus ASF zostat zi-
dentyfikowany w panstwach lezacych
na Kaukazie (Gruzja, Armenia, Azerbej-
dzan) oraz Federacji Rosyjskiej. Od 2007
r. ASF rozprzestrzeniat sie po panstwach
lezacych na Kaukazie, jak réwniez po
terytorium Federacji Rosyjskiej. W 2012
r. stwierdzono jedno ognisko ASF na

Tabela 2. Monitoring w kierunku ASF 2014 rédto: GLW
Monitoring za rok 2014 - caty kraj
gatunek
Swinie dziki $winiodziki
liczba
wynik wynik wynik
liczba liczba liczba
AR o A o A o
przebadanych zwierzat 23629 6 23623 | 15881 57 15824 1 0 1
W sumie ¥=39511
liczba wykpnanych badan S= 48074
labolatoryjnych

Ukrainie, za$ rok pozniej 2 ogniska
stwierdzono na Biatorusi. W 2014 i 2015
r. zidentyfikowano ASF w Federacji Ro-
syjskiej, Ukrainie, Litwie, w Polsce, to-
twie oraz Estonii.

W latach 2014 i 2015 w Polsce
stwierdzono w sumie 3 ogniska ASF
u $win oraz 38 przypadkéw ASF u dzi-
kéw ( tym: padtych w 27 przypadkach,
odstrzelonych w 11 przypadkach).
W ramach monitoringu prowadzonego
w latach 2011- 2015 wyniki dodatnie
w kierunku ASF stwierdzono w latach
2014 - 2015 u 70 dzikéw i 11 Swin.
Wszystkie przypadki i ogniska stwier-
dzono na ograniczonym obszarze ( 5
gmin w dwoéch powiatach). Wszystkie

Tabela 1. Sytuacja epizootyczna na swiecie (ASF).  Zrédio:GLW
2014 2015
Paristwo liczba przypadkéw u liczba ognisk u liczba przypadkéw u liczba ognisk
dzikow swin dzikow u swin
Polska 30 2 8 1
Litwa 45 6 13 0
totwa 148 31 29 0
Estonia 41 0 24 0
Wtochy (Sardynia) 70 40 6 1
Ukraina 5 5 4 3
731 przypadkéw i
ookl 50 7 :
Rossielchoznadzor)
Biatorus 0 0 0 0

przypadki i ogniska stwierdzono w od-
legtosci nieprzekraczajacej ok. 20 km od
granicy z Biatorusia.

Dane z monitoringu s3a jednym ze
Zrédet informacji na temat dynamiki
rozprzestrzeniania ASF. W latach 2014
i 2015 r. nie doszto do rozprzestrzenie-
nia na duza skale. Aktualng sytuacje
epizootyczna w Polsce okresla sie jako
stabilna, chociaz jak przyznat podczas
konferencji w Putawach dr Marek Pir-
sztuk Gtowny Lekarz Weterynarii, iz ist-
nieje pewne ryzyko dalszego rozprze-
strzeniania sie wirusa.

Zgodnie z obecnie przyjeta stra-
tegig zwalczania ASF w Polsce nalezy
utrzymywac liczbe dzikédw na okre-
slonym statym poziomie, w zwiazku
z czym odstrzat dzikéw w danym sezo-
nie towieckim powinien by¢ realizowa-
ny w oparciu o te zasade (jest to zasada
zgodna z zaleceniami KE i EFSA).

Bardzo znaczna depopulacja dzikéw
nie jest dziataniem witasciwym, bowiem
odstrzat dzikdw w obszarze zakazonym
powinien by¢ wykonany w taki sposdb,
aby nie doszto do znacznego prze-
mieszczania sie dzikéw.

W ramach dziatan zwalczania ASF
nalezy stosowac sie do ponizszych za-
sad:

® dokarmianie dzikdw (m.in. w zi-
mie) jest zakazane w obszarze objetym
ograniczeniami;

Tabela 3. Monitoring w kierunku ASF Zrédto: GLW
Monitoring za rok 2015 - caty kraj (stan na 25.11.2015)
gatunek
Swinie dziki
liczba m 'k
wyni wyni
liczba liczba
4 ), 4 "
przebadanych zwierzat 4034 5 4029 2037 12 2025
W sumie ¥=6071
liczba wykpnanych badan 5= 6189
labolatoryjnych

® dopuszczalne jest stosowanie ne-
cenia dzikéw (uzycie ograniczonej ilosci
paszy, nie wiecej niz 10 kg/km2/mie-
sigc) wytacznie w celu utatwienia prze-
prowadzenia polowania;

® inne gatunki zwierzat powinny
by¢ dokarmiane paszami nie dostepny-
mi lub nieatrakcyjnymi dla dzikéw;

® na obszarze objetym ogranicze-
niami dopuszcza sie: polowania indywi-
dualne na zwierzeta towne oraz polowa-
nia zbiorowe na zwierzeta fowne - bez
pséw, niepowodujagce nadmiernego
przemieszczania sie zwierzat, z naganka
ograniczong do szesciu naganiaczy bez
uzycia sygnatow dzwiekowych.

Ponadto zastrzega sie obecnie, iz
Powiatowy Lekarz Weterynarii moze
wyda¢ zakaz polowan na dziki w przy-
padku zmiany sytuacji epizootycznej
lub ryzyka przeniesienia ASF w popula-
¢ji dzikéw.

Mysliwi musza przestrzega¢ zasad
bioasekuracji m.in. poprzez stosowanie
ponizszych zasad:

® osoby uczestniczace w polowa-
niach nie moga wykonywa¢ czynnosci
zwigzanych z obstuga $win przez co naj-
mniej 72 godziny od zakonczenia polo-
wania;

® w siedzibie stada wszystkie osoby
majace kontakt z dzikami stosuja odpo-
wiednie srodki higieny, niezbedne do
ograniczenia ryzyka szerzenia sie wiru-
sa afrykanskiego pomoru swin, w tym
zmieniaja odziez i obuwie oraz odkazaja
rece i obuwie;

® zakazuje sie wnoszenia do sie-
dzib stad jakiejkolwiek czesci dzika od-
strzelonego lub padtego lub jakichkol-
wiek materiatéw (wyposazenia, w tym
mysliwskiego), ktére mogty zosta¢ ska-
zone wirusem afrykanskiego pomoru
swin.

Mysliwi maja obowiazek niezwtocz-
nego dostarczenia tuszy dzika (wraz ze
wszystkim czesciami ciata) odstrzelone-
go na obszarze objetym ograniczeniami
do potozonego na tym samym obszarze
punktu skupu dziczyzny lub zakfadu

Rynek miesa wieprzpwego w UE, 2009-2014 (tysiace ton c.w.e.)

obrébki dziczyzny lub innego zaktadu
nadzorowanego przez IW. Tusze moga
opusci¢ punkt wytacznie po otrzymaniu
wynikéw ujemnych badan w kierunku
ASF dla wszystkich dzikow.

Majac na uwadze powyzsze, ustano-
wiono nastepujace zasady kategoryza-
cji gospodarstw (podziat na kategorie
odzwierciedla ryzyko introdukcji wirusa
ASF - najwyzsze ryzyko dla kategorii C,
najnizsze dla A):

® Kategoria A: gospodarstwa ko-
mercyjne — wszystkie podmioty (nieza-
leznie od liczby utrzymywanych swin)
wprowadzajace $winie lub produkty
z nich pozyskane na rynek; do tej kate-
gorii kwalifikujg sie réwniez wszystkie
gospodarstwa, w ktérych utrzymywane
sg lochy lub knury stuzace celom roz-
rodczym;

® Kategoria B: gospodarstwa nieko-
mercyjne — podmioty (niezaleznie od
liczby utrzymywanych $win) nie wpro-
wadzajgce $win ani produktéw z nich
pozyskanych na rynek, jak réwniez,
w ktérych nie sg utrzymywane lochy lub
knury stuzace celom rozrodczym;

® Kategoria C: wszystkie siedziby
stad utrzymujace swinie, dziki lub $wi-
niodziki stale lub czasowo na otwartych

wybiegach.
W gospodarstwach w obszarze ob-
jetym ograniczeniami i ochronnym,

niezaleznie od kategorii, powinno sie
wprowadzi¢ i egzekwowac nastepujace
wymogi bioasekuracji:

ciag dalszy nasstr. 18

2009 2010 2011 2012 2013 2014
Produkcja Brutto 22121 22753 23055 22554 22388 22274
W krajach UE-15 18823 19299 19 609 19336 19220 19051
W krajach UE-N13 3297 3454 3446 3218 3168 3223
Import zywych zwierzat 0 0 0 0 0 0
Eksport zywych zwierzat 106 67 62 36 26 36
Produkcja Netto 22015 22686 22993 22518 22361 22238
Komsumpcja 20550 20900 20 860 20384 20170 20218
W krajach UE-15 16 093 16 382 16 306 16 090 16 055 16 067
W krajach UE-N13 4457 4518 4554 4294 4115 4151
konsumpcja per capita (kg r.w.e.)* 31,9 32,3 32,2 31,4 31,0 31,0
W krajach UE-15 31,6 321 31,8 31,3 31,2 31,0
W krajach UE-N13 32,8 33,3 33,5 31,7 304 30,7
Import (mieso) 45 29 18 19 16 17
Eksport (mieso) 1510 1815 2151 2154 2207 2037
Handel Netto (mieso) 1465 1786 2133 2135 2191 2020
Cena rynkowa UE EUR/t 1422 1402 1532 1705 1755 1652
Cena $wiatowa ,Atlantycka” (Brazylia) EUR/t 879 1161 1012 1161 1355 1172

Zrédto: European Commission, DG Agriculture and Rural Development
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® zabezpieczenie gospodarstwa,
w ktérym utrzymywane sa $winie w sy-
stemie otwartym podwdjnym ogrodze-
niem na podmuréwce lub z wkopanym
kraweznikiem; ogrodzenie to musi
mie¢ co najmniej 1,5 m wysokosci (ka-
tegoria C);

® wdrozenie programu monitoro-
wania i zwalczania gryzoni;

® przeprowadzanie okresowych za-
biegéw dezynsekcji (od kwietnia do li-
stopada kazdego roku);

® prowadzenie rejestru srodkéw
transportu do przewozu swin, kto-
re wjezdzajg na teren gospodarstwa
oraz rejestru wejs¢ oséb do pomiesz-
czen, w ktérych utrzymywane sg $wi-
nie;

® zabezpieczenie budynku, w kto-
rym przebywajg Swinie, przed doste-
pem zwierzat domowych;

® wdrozenie w gospodarstwach ko-
mercyjnych lub utrzymujacych swinie
w systemie otwartym zatwierdzonego
przez powiatowego lekarza weteryna-
rii planu bioasekuracji uwzgledniajace-
go profil gospodarstwa, zawierajacego
opis krytycznych aspektéw funkcjono-
wania gospodarstwa, majacych wptyw
na poziom zabezpieczenia epizootycz-
nego (kategoria A oraz C);

® utrzymywanie $win w gospodar-
stwach w zamknietych pomieszcze-
niach za wyjatkiem $win utrzymywa-
nych w systemie otwartym;

® zapewnienie, ze osoby majace
kontakt ze Swiniami w gospodarstwie
nie utrzymuja wiasnych swin poza tym

gospodarstwem oraz nie zajmujg sie
dodatkowo obstuga swin w innych go-
spodarstwach;

® zakaz wchodzenia oséb postron-
nych do budynkéw, w ktérych utrzymy-
wane sg $winie;

® obowigzek uzywania odziezy
ochronnej oraz obuwia ochronnego
podczas przebywania w budynkach in-
wentarskich.

Wdrozone i stosowane w Polsce inten-
sywnych dziatarh majacych na celu ograni-
czenia rozprzestrzeniania sie wirusa ASF
w Polsce spowodowaty, iz obecnie sytua-
cje epizootycznag w kraju okresla sie jako
stabilna. Niemniej jednak wykrycie wirusa
ASF zdestabilizowato rynek polskiego mie-
sa, co szczegbtowo prezentujg ponizsze,
tabelaryczne dane.

GIW, MRiRW

Eksport z Polski miesa wieprzowego (kod 0203) - wedtug wazniejszych krajéw w 2014r. (dane wstepne)

2013 r. 2014 r.*

Kraj Warto$¢ [tys. EUR] | Wartos¢ [tys. PLN] | Wolumen [tony] | Kraj Warto$¢ [tys. EUR] | Wartos¢ [tys. PLN] | Wolumen [tony]
OGOLEM 925087 3868234 444 495 OGOLEM 698 884 2923420 380026
Biatorus 104 490 437 341 42472 Wiochy 87216 364919 52121
Rosja 99411 416 948 35775 Stowacja 82174 343701 38618
Wiochy 82352 344311 43416 Republika Czeska 72494 303 251 24941
Japonia 75752 314911 24775 USA 53818 225134 18 881
Stowacja 71642 299731 32411 Niemcy 52973 221533 42191
Republika Czeska 70812 295974 22173 Hongkong 43783 183313 42203
Chiny 67 526 282 441 51691 Wegry 35798 149 652 18828
Wegry 57352 239 662 27323 Litwa 34899 146 025 18892
Niemcy 43277 180934 29796 Holandia 26177 109 363 10416
Ukraina 33007 138109 19277 Lotwa 24978 104513 12087

* - Dane wstepne
Zrédto: MRIRW

Import do Polski migesa wieprzowego (kod 0203) - wedlug wazniejszych krajow w 2014r. (dane wstepne)

2013 r. 2014 r.*

Kraj Wartos¢ [tys. EUR] | Wartos¢ [tys. PLN] | Wolumen [tony] | Kraj Wartos¢ [tys. EUR] | Wartosc¢ [tys. PLN] | Wolumen [tony]
OGOLEM 1304 200 5453887 605916 OGOLEM 1250286 5229447 618461
Niemcy 427 796 1788721 180111 Niemcy 368 961 1543283 160 093
Belgia 256 286 1071822 135756 Belgia 283031 1183940 163 180
Dania 240 062 1003325 127 538 Dania 210626 880 588 118 966
Holandia 122 266 511244 68 046 Holandia 126 552 529308 74 889
Hiszpania 100 481 420745 34039 Hiszpania 94 506 395395 33241
Wielka Brytania 76 679 320773 25907 Wielka Brytania 79 505 332516 27 970
Francja 23483 98 306 13226 Francja 20 646 86411 12129
Szwecja 18635 77 896 5048 Szwecja 18766 78478 5864
Wegry 11121 46 401 4448 Wrtochy 11956 50032 3675
Wiochy 8525 35693 2608 Wegry 10 489 43858 4494

* - Dane wstepne
Zrédto: MRIRW
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TRZODA CHLEWNA:

nowoczesna hodowla,
NOWOCZesne rasy

Dzisiejsi konsumneci wyznaczajq kierunki rozwoju rynku zywnosci. Coraz czescie] wlasnie ta grupa lu-
dzi posrednio réwniez wyznacza cel hodowlany dla trzody chlewnej. Wzrost swiadomosci konsumenckie;
i zmiana zwyczajéw zywieniowych sprawia, ze dla koncowego odbiorcy migsa wieprzowego szczegdl-
nego znaczenia nabierajq cechy jakosci migsa. W zwigzku z tym konsumenci oczekujg migsa chudego,
ale soczystego, o wysokich walorach smakowych, bez zapachu knurzego (samczego), pozyskiwanego
w bezpieczny sposéb dla cztowieka i zwierzqt oraz od zwierzat utrzymywanych w warunkach dobrostanu.

mieniajgce sie dzi§ wymagania
2 rynkowe stawiaja przed hodow-
lg trzody chlewnej coraz to nowe
wyzwania. Utrudnieniem sg czesto od-
mienne oczekiwania réznych uczestnikéw
rynku trzodowego. Dla producentéw pro-
sigt istotne s cechy zwigzane z rozrodem
Swin, a te trudno pogodzi¢ z cechami tucz-
nymi i rzeznymi, na ktére zwracaja uwage
producenci tucznikdéw. Z kolei przemyst
miesny wymaga tucznikdw charaktery-
zujacych sie wysoka zawartoscia miesa
w tuszy i duzymi wyrebami, szczegdlnie
tymi o najwiekszej wartosci handlowej, jak
szynka czy schab. Przetworcy chca tez, aby
mieso wykazywato odpowiednig przydat-
nos¢ technologiczna, tzn. miato prawidto-
we pH, bylo nieprzettuszczone i wolne od
wad jakosciowych.

Réwniez konsumenci dzi$ majg swo-
je oczekiwania i coraz czesciej wiasnie ta
grupa ludzi wyznacza cel hodowlany dla
trzody chlewnej. Wzrost $wiadomosci kon-
sumenckiej i zmiana zwyczajéw zywienio-
wych sprawia, ze dla koncowego odbiorcy
miesa wieprzowego szczegélnego znacze-
nia nabieraja cechy jakosci miesa. W zwigz-
ku z tym konsumenci oczekuja miesa
chudego, ale soczystego, o wysokich wa-
lorach smakowych, bez zapachu knurzego
(samczego), pozyskiwanego w bezpieczny
sposdb dla cztowieka i zwierzat oraz od
zwierzat utrzymywanych w warunkach
dobrostanu.

Majac na uwadze wielorakie oczekiwa-
nia rynku trzody chlewnej, Polski Zwigzek
Hodowcéw i Producentéw Trzody Chlew-
nej ,POLSUS’, jako organ odpowiedzialny
za realizacje Krajowego Programu Hodow-
lanego (KPH) dla trzody chlewnej, pro-

Wykres1. Struktura rasowa loch zarodowych w roku 2013

pietrain  Putawska  hampshire
0,

wadzi ukierunkowang prace hodowlana,
wykorzystujac klasyczne metody tej pracy
(ocene, selekcje i dobdr), przy zastosowa-
niu najnowoczesniejszych narzedzi do
oceny wartosci uzytkowej i hodowlanej
zwierzat. Efekty tej pracy w postaci wy-
bitnych zwierzat hodowlanych trafiaja do
chowu masowego, tj. do chlewni produku-
jacych materiat rzezny.

Najwazniejsze gospodarczo cechy
uzytkowosci trzody chlewnej naleza do
grupy cech jakosciowych i ich doskonale-
nie jest najistotniejsze dla niemal kazdego
programu hodowlanego. Mozna je podzie-
li¢ na trzy grupy:

Cechy uzytkowosci rozrodczej, o ni-
skiej odziedziczalnosci (h2 = 0,1-0,2). Do
tej grupy naleza m.in.: ptodnos¢, plennosg,
dtugos¢ okresu miedzymiotu, wskaznik
czestotliwosci oproszen, dtugos¢ cyklu
rozptodowego.

Cechy uzytkowosci tucznej, o sredniej
odziedziczalnosci (h2 = 0,3-0,4). Tu zalicza
sie wielko$¢ dobowych przyrostéw, zuzycie
paszy na kg przyrostu czy dlugos¢ tuczu.

/ 1%

Cechy uzytkowosci rzeznej, ktére sa
wysokoodziedziczalne (h2>0,4), m.in. pro-
centowa zawartos¢ miesa w tuszy, grubosc
stoniny i jakos¢ miesa.

Praca hodowlana dostosowana jest do
kierunkéw uzytkowania poszczegélnych
ras, wsréd ktorych dominujacg pozycje
maja rasy biate, na co wskazuje struktura
rasowa loch zarodowych (wyk. 1). U rasy
biatych tzw. matecznych (wielka biata
polska-wbp, polska biata zwistoucha-pbz)
doskonalenie ma na wzgledzie przede
wszystkim cechy zwigzane z uzytkowscig
rozptodowa, a rasy kolorowe tzw. ojcow-
skie (duroc, hampshire, pietrain) dosko-
nalone sa w kierunku poprawy waloréw
tucznych i rzeznych. Nie oznacza to, ze
u ras matecznych pomijane sg cechy tucz-
ne i rzezne, a u ojcowskich rozptodowe.
W kazdej z ras doskonaleniu podlegaja
wszystkie grupy cech, ale z inng intensyw-
noscia, co zostato uwzglednione w odreb-
nych modelach BLUP- zbiorcza warto$¢ ho-
dowlana (BLUP ZWH) dla ras matecznych
i ojcowskich (wyk. 2 i 3). Wyjatek stanowi

rasa putawska, ktéra zostata objeta pro-
gramem ochrony zasobéw genetycznych,
stad praca hodowlana jest ukierunkowana
na potrzeby ochrony jej waloréw.
Najbardziej interesujaca dla przemy-
stu miesnego praca hodowlana, zwiagza-
na z uzytkoscig rzezna, rozpoczyna sie
bezposrednio w chlewni. Tu prowadzi
sie przyzyciowa ocene i analize i uzyt-
kowosci tucznej, i uztkowosci rzeznej,
wykorzystujac w tym celu urzadzenia ul-

tradzwiekowe. Metodyka oceny wymaga,
aby zwierzeta poddawane ocenie spet-
niaty okreslone kryteria w zakresie wieku,
masy ciata i przyrostéw dobowych. Dwa
pierwsze parametry pozwalaja na wyli-
czenie przyrostu dobowego, ktéry jest
standaryzowany na wiek 180 dnia zycia.
Wykonane na zywym zwierzeciu pomiary
grubosci stoniny i wysokosci oka poledwi-

cy, rébwniez poddawane s3 standaryzacji
i pozwalaja na okreslenie procentowej
zawartosci miesa w tuszy, ktéra dodatko-
wo jest standaryzowana na wiek 180 dni.
Standaryzacja umozliwia poréwnywanie
zwierzat ocenionych w réznym wieku
i przy réznej masie ciata. Tak opracowa-
ne pomiary stuzg do wyrazenia wartosci
tucznej i rzeznej w postaci indeksu, ktéry
jest koncowym wynikiem przeprowadza-
nej oceny.

Zebrane dane na biezaco przesyta-
ne sg do Centralnej Bazy Internetowej
,POLSUS” (CBI), w ktérej oprécz wyni-
kéw oceny przyzyciowej, gromadzone
sg petne dane hodowlane dla catej po-
pulacji swin objetej KPH. System ak-
tualizacji przesytania i synchronizacji
danych z bazami w terenie gwarantuje
codzienng jej aktualizacje i korzystanie

z wynikéw w biezacych pracach remon-
towo-selekcyjnych.

Dane z CBI stuzg réwniez do szacowa-
nia wartosci hodowlanej nowoczesna me-
todg BLUP model zwierzecia, opartej na
rachunku macierzowym. Obliczenia wy-
konywane sa w Instytucie Zootechniki-PIB
w Balicach k. Krakowa. Uzyskane wartosci
BLUP zaréwno dla pojedynczych parame-
tréw, jak i w postaci tzw. zbiorczej wartosci
(BLUP ZWH), sa jednym z najnowoczes-
niejszych kryteriéw selekcji przy wyborze
osobnikéw do dalszej hodowli. Co tydzien
na stronie ineterntowej ,POLUS” publiko-
wana jest lista zwierzat, ktére osiggnety
najlepsze wyniki w zakresie oceny BLUP.

W pracy hodowlanej wykorzystywane
sg réwniez wyniki oceny tucznej i rzeznej
Swin przeprowadzanej poubojowo w Sta-
cjach Kontroli Uzytkowosci Rzeznej Trzody
Chlewnej, podlegajace IZ PIB w Balicach,
gdzie okreslane sg rowniez podstawowe
parametry jakosci miesa wieprzowego te-
stowanych osobnikow.

Standardem postepowania przy rea-
lizacji Krajowego Programu Hodowlane-
go jest monitoring wystepowania genu
wrazliwosci na stres. Dzieki zastosowaniu
testéw DNA, analizom poddawane sa ge-
notypy zwierzat w kierunku poszukiwania
niekorzystnych form genu wrazliwosci na
stres. Na podstawie uzyskanych wynikéw
z hodowli eliminuje sie zwierzeta o niepo-
zadanym genotypie, ktére w masowej pro-
dukcji mogtyby ujawnia¢ swéj negatywny
wpltyw na wyniki produkcyjne, w tym na
jakos$¢ miesa. Na potrzeby ,POLSUS” bada-
nia takie prowadza w kraju dwa laboratoria
genetyki molekularnej: w Instytucie Gene-

ciag dalszy na str. 22
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tyki i Hodowli Zwierzat PAN w Jastrzebcu
k. Warszawy i w Instytucie Zootechniki PIB
w Balicach k. Krakowa.

Wszytkie zwierzeta hodowlane po-
chodzace z KPH posiadaja indywidualny
niepowtarzalny numer identyfikacyjny.
Element ten, czesto niedoceniany przez
nabywcoéw, nabiera istotnego znaczenia
przy produkgji w systemach jakosci, gdzie
mozliwo$¢ przesledzenia pochodzenia
zwierzat jest elementem niezbednym.

Dostepna na stronie internetowej ,POL-
SUS” wyszukiwarka materiatu hodowlane-
go pozwala na precyzyjny wyboér zwierzat,
zgodny z wymaganiami nabywcy, a tym sa-
mym umozliwia prowadzenie ukierunkowa-
nej selekcji. Mozna doktadnie sprecyzowac
parametry zarébwno w zakresie parametréw

Tabela 1. Srednia procentowa zawarto$¢ miesa w tuszy zwierzat hodowlanych
ocenionych przyzyciowo przez, POLSUS”w 2013 r.

Rasa Knurki Loszki
wielka biata polska (wbp) 60,3 59,3
polska biata zwistoucha (pbz) 60,0 58,8
duroc 60,8 60,3
hampshire 61,7 61,6
pietrain 63,4 62,8

nione zwierzeta zostaty zakwalifikowane
do sprzedazy. Szanse na uzyskanie statu-
su zwierzecia hodowlanego miaty tylko
osobniki o odpowiednich parametrach
wartosci uzytkowej oraz o harmonijnej
budowie ciata i odpowiadajace wzorcowi
rasy, dlatego do sprzedazy w roku 2013
zakwalifikowano 75% ocenionych knur-
kow i 64% sposréd wszystkich ocenio-
nych loszek.

Wykres 2. Model BLUP ZWH dla ras matecznych

liczba prosiat urodzonych

18%

Sredni przyrost dzienny
24

oceny przyzyciowej, jak i wartosci hodow-
lanej BLUP i wybra¢ wysokiej klasy materiat
hodolwany. Przy zakupie zwierzat ich wyso-
ka warto$¢ hodowlana wraz z rodowodem
zwierzecia i jego indywidualnym oznakowa-
niem zostaja potwierdzone przez stosowny
dokument hodowlany, ktéry zwieksza wiary-
godnos¢ w zakresie pochodzenia.

Potencjal produkcyjny
krajowych ras §win

Réznorodna oferta rasowa, znane po-
chodzenie zwierzat, indywidualne ozna-
kowanie czy brak defektéw genetycznych
w populacji swin hodowlanych, to walory
krajowych ras.

Mozliwosci wyboru odpowiednich
zwierzat z KPH sa spore. W roku 2013
oceniono wartos$¢ uzytkowa u ponad 98
tys. zwierzat hodowlanych. tacznie oce-
nie poddano 20 098 knurkéw (w tym
14 603 czystorasowe i 5 495 mieszanco-
wych). Loszek oceniono ponad 78 tys., m.
in. 57 358 czystorasowych i okoto 21 tys.
mieszancéw tych ras. Nie wszystkie oce-

,POLSUS" wskazuje, ze parametr ten u zwie-
rzat hodowlanych z KPH ksztattuje sie na
zadowalajacym wysokim poziomie (tab. 1).
Efektem postepu hodowlanego jaki dokonat
sie w ciggu ostatnich kilkunastu lat w tym
zakresie jest wzrost miesnosci pogtowia
masowego o prawie 10 % i oferta zwierzat
hodowlanych z KPH ma w tym swdj udziat.
Wyniki monitoringu miesnosci tusz, publi-
kowane w Zintegrowanym Systemie Rolni-
czej Informacji Rynkowej na stronie MRiRW
wskazuja, ze w klasach o najwyzszej zawar-
tosci miesa (Si E) w listopadzie br.znajdowa-
fo sie okoto 75% tusz.

Warto tez pamieta¢ o ujemnej ko-
relacji miedzy umie$nieniem a ottusz-
czeniem tuszy, co ochacza ze wzrost
zawartosci miesa w tuszy powoduje réw-
noczesnie zmniejszenie jej ottuszczenia.
Mimo to wsréd konsumentéw nadal
pokutuje  powszechne przekonanie
o ttustej wieprzowinie, a przekaz ten jest
bezkrytycznie propagowany w mediach,
€O nie sprzyja wzrostowi spozycia i zapo-
trzebowania na ten rodzaj miesa. | chy-
ba tylko dzieki naszym upodobaniom
kulinarnym od lat poziom ten oscyluje

Wykres 3. Model BLUP ZWH dla ras ojcowskich

liczba prosigt urodzonych

9%

liczba prosigt w 21. dniu
21%

Uzyskanie wysokiej miesnosci tuczni-
kéw, oczekiwanej przez przemyst miesny,
wymaga doboru zwierzat o odpowiednio
wysokiej wartosci uzytkowej w tym zakresie,
bowiem dzieki wysokiej odziedziczalnosci
cecha ta jest przekazywana na potomstwo
w chowie masowym. Ocena miesnosci na
zywych zwierzetach przeprowadzana przez

zawartos¢ miesa.w tuszy

w granicach 39-42 kg. Miejmy nadzie-
je, ze dzieki dziataniom informacyjno-
-promocyjnym podejmowanym przez
rézne oraganizacje branzowe, wspdlnie
zmienimy negatywny wizerunek miesa
wieprzowego.
dr inz. Anna Hammermeister
PZHiPTCh,POLSUS”
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10 najwiekszych biedéw
strategii cenowych

Odpowiednia sirategia cenowa jest istonym elementem dla osiqgniecia przewagi konkurencyjnej na rynku.
Wiele firm poswieca bardzo duzo czasu prébujac osiqgnaé korzysci finansowe poprzez cigcie kosztéw,
outsourcing, réznego rodzaju reorganizacje czy wdrazanie nowoczesnych technologii. Mimo podejmo-
wanych dziatan, zyski z nich czesto nie sq zadowalajqce, a przedsigbiorstwa muszq zwrécié sig ku innym
obszarom dziatania, aby poprawi¢ swoje wyniki. Blad 1: Zbyt mate naktady na polityke cenowa.

wajace na wysokosc zysku: koszt, wolumen

sprzedazy oraz $rednia cena. Wiekszos$¢ za-
rzadzajacych koncentruje sie na redukgji kosz-
téw lub tez - w mniejszym stopniu - na wzro-
Scie sprzedazy. Trzeci element, jakim jest cena,
jest traktowany po macoszemu. Firmy rzadko
oddelegowuja polityke cenowa do spedjali-
stow i w konsekwencdji stosuja bardzo uprosz-
czone metody wyceny, ktére nie gwarantujg
pelnej efektywnosci w obszarze cenowym.

Blad 2: Brak wewnetrznych procedur,
dotyczacych optymalizacji cen.

Hasto ,price meeting” stato sie w wiekszo-
sci firm synonimem kilku minut poswieco-
nych na ustalenie ceny nowego produktu czy
ustugi. Uczestnicy z reguty nie s dostatecz-
nie przygotowani do ustalania cen, a zrédfa
informacji, na ktérych opiera sie pdzniejsza
wycena sg czesto ograniczone do kilku uwag
dziatu sprzedazy czy przedstawieniu cen
konkurendji (nierzadko juz nieaktualnych).
W efekcie, dokonuje sie prostych kalkulacji
kosztéw i przyjmowania przy tym ogromnej
liczby zatozen, niestety zazwyczaj zbyt daleki
od realiéw rynku.

Blad nr 3: Motywacja sprzedawcéw
ukierunkowana jest scisle na dochody.

Sprzedaz zorientowana na wolumen jest
powszechnym, lecz bardzo powaznym bte-
dem. Sprzedawcy koncentruja sie by sprze-
da¢ jak najwiecej, czesto ponizej kosztow.
Takie postepowanie moze by¢ bardzo kosz-
towne, szczegdlnie w sytuadji, kiedy sprze-
dawca moze dowolnie negocjowa¢ znizki.
W wiekszosci sytuacji produkt zostanie sprze-
dany po duzo nizszej cenie, niz gotowy jest
zaptaci¢ klient.

Btad nr 4: Firmy polegajq na sprzedaw-
cach lub innych pracownikach, majacych
bezposredni kontakt z klientem, w celu
monitorowania cen na rynku.

Firmy dziatajace efektywnie w sferze stra-
tegii cenowych, zatrudniaja profesjonalistow

Istniejq trzy podstawowe zmienne, wpty-

do zbierania i analizowania danych, na kté-
rych potem opieraja swoje dziatania. Sprze-
dawcy czy inni pracownicy bezposredniej
obstugi klienta s w tej kwestii mato wiary-
godnymi zrodtami informacji, ze wzgledu na
czesty przypadkowos¢ stosowanej metodo-
logii i brak mozliwosci potwierdzenia zdoby-
tych wiadomosci.

Bltad nr 5: Zbyt dlugie utrzymywanie
cen na jednym poziomie.

Wiekszos¢ firm obawiajac sie szumu wo-
két zmiany cen, utrzymuije je na jednym po-
ziomie tak dtugo, jak tylko sie da. Natomiast
efektywnie dziatajgce w tym obszarze pod-
mioty — przeciwnie — przyzwyczajajg swoich
klientéw, kontrahentéw do dynamicznych
zmian. Rynek podlega ciggtym modyfika-
cjom. Wazne jest, wiec, aby odpowiednio
rozpozna, jak wartos¢ produktu zmienia sie
w stosunku do przemian zachodzacych na
rynku i wprowadzi¢ rozwiazania adekwatne
do panujacej sytuacji.

Btad nr 6: Zmiany cen bez przewidy-
wan reakcji konkurentow.

Strategia cenowa musi by¢ dostosowana
do realiéw rynku i przewidywac potencjalne
dziatania konkurencji. Wprowadzajac zmiany
w tej sferze, wazne jest abySmy oceniali nie
tylkoilosciowe zmiany cen produktéw konku-
rencyjnych (jako reakcja na nasz ruch), ale tak-
ze dokonali oceny ich nowej wartosci i jakosci.

Blad nr 7: Ta sama wysokos$¢ marzy dla
réznych produktow.

Niektore strategie finansowe wspiera-
ja teorie ujednolicenia marzy dla réznych
produktach. Wiele przedsiebiorstw stara sie
czerpac zyski stosujac takie wiasnie metody.
Zelazna zasada wyceny jest jednak to, ze dla
réznych klientéw dany produkt moze miec
rézng wartos¢. Powinnismy wiec dokonac
oceny owej wartosci dla poszczegélnych linii
produktéw. Dla kazdego produktu, zysk jest
optymalny tylko wtedy, gdy cena odzwier-
ciedla sktonnos¢ klienta do zaptaty.

Blad nr 8: Brak segmentacji klientéw.

Segmentacja klientéw powinna by¢ doko-
nywana na podstawie oczekiwan, jakie klienci
majg w stosunku do produktu. Wartos¢ pro-
duktu czy ustugi jest inna dla kazdego z seg-
mentdw i strategia cenowa powinna brac pod
uwage te kwestie. Wycena powinna opierac sie
na wszystkich elementach, ktére skladaja sie
na gotowy produkt: opakowaniu, opcjach do-
stawy, komunikacji marketingowej, dodatko-
wych ustugach czy wyposazeniu, specyfikacji
produktu dla okreslonych grup klientéw.

Blad nr 9: Wycena oparta na kosztach,
a nie potencjalnej wartosci dla klienta.

Cena oparta na kosztach, niezmiennie pro-
wadzi do dwdch sytuacji: jesli cena jest wyzsza
niz wartos¢ produktu dla klienta, rosng koszty
sprzedazy i dyskontowanie, wydtuza sie cykl
sprzedazy, co ma negatywny wptyw na zyski.
W sytuacji przeciwnej, wielkos¢ sprzedazy
szybko wzrasta, natomiast firmy nie osiagaja
mozliwie maksymalnych zyskéw z powodu
niedowartosciowania produktéw.

Blad nr 10: Wycena na podstawie cen
rynkowych.

Opierajac wycene swoich produktéw na
podstawie cen rynkowych, niejednokrotnie
mozna doprowadzi¢ sie do sytuacji, w ktérej
produkty tracg warto$¢ w oczach klienta —
przestaja by¢ unikatowe, oryginalne, niepo-
wtarzalne. Takie dziafania sa charakterystycz-
ne dla podmiotéw, ktére niejako poddaty
sie w walce o klienta, a ich zyski sa znikome.
Wyjéciem z sytuadji jest odpowiednie réznico-
wanie produktéw oraz ustug, by zyskaty one
wyzszg wartos¢ dla klienta.

Odpowiednie strategie sprzedazy toruja
firmom droge do zwiekszenia zyskdw, nie-
stety wciaz jeszcze ich rola jest niedoceniana.
Tymczasem odpowiednie zarzadzanie w tej
sferze w potaczeniu z whasciwymi narzedzia-
mi to przepis na sukces.

dr Maciej Kraus, Bartosz Wotowiec
www.fernpartners.com
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Automatyczna linia do plasterkowania
oraz pakowania szynki
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Alchemik w kuchni .

Kocha jesé, wiec gotuje. Uwielbia migso i codziennie podejmuje
wyzwanie eksperymentujgc z nim w swojej kuchni. Byt szefem
kuchni Warszawskiej restauracji Endorfina w Patacu Zamojskich,
w ktére| podejmowat glowy panstw. Szkolit mtodych adeptow
sztuki kulinarnej. A od ponad trzech lat w popularnym progra-
mie ,,Pytanie na $niadanie” w TVP 2 edukuje réwniez Polakéw.
JURKA SOBIENIAKA zapytalismy jak smakuje polskie migso.

B Jak czesto w Twojej kuchni mozna za-
smakowac miesa?

Mieso jest jednym z gtéwnych tematow
jesli chodzi o moje gotowanie. Z jednego
bardzo prostego powodu. Jest ono naj-
prostszym i przy tym naturalnym produk-
tem o tak szerokim zastosowaniu. | tu mam
na mysli zaréwno potrawy z samego miesa,
jak i te, ktére na jego bazie powstaja. Duze
pole do popisu daja tez same skfadniki, kto-
re mieso zawiera, a wiec m.in. kolagen ktéry
daje kleistos¢ jak i inne biatka, ktére nadajg
daniom bogaty i petny smak. Dlatego wias-
nie kocham eksperymentowaé z miesem
w kuchni.

B Na przyktad?

Czesto serwuje smazong wotowine z so-
sem zrobionym na bazie bulionu z innego
kawatka i do tego jeszcze suszone kawatki
miesa np. kietbasy jatowcowej. To daje nam
fuzje smakéw i mnogos¢ tekstur. Tu jest
ukryty sekret gtebi smaku miesa, bo mieso
w zaleznosci czy jest pieczone, duszone czy
smazone ma zupetnie inny smak i aromat.

M Dlaczego tak sie dzieje?

Wszystko, jak zawsze, za sprawa chemii.
Otéz mieso zawiera duzo réznych biatek. Co
oprécz mozliwosci smakowych, daje nam
petnowartosciowy pod wzgledem zywie-
niowym produkt w naszej codziennej diecie.
Tego nie daje nam nawet ryba, w ktérej pod
wzgledem chemicznym podczas obrdbki
termicznej nie zachodzi zbyt duzo zmian,
ktére by dawaty tak petny smak, a jej aro-
mat jest monotematyczny i w zaleznosci
od sposobu przygotowania jest mocniejszy
lub stabszy. Z miesem jest zdecydowanie
inaczej. Na dodatek jest ogromna réznorod-
no$¢ pomiedzy elementami miesa, z ktérych
tez mozna wyciagna¢ czasem zupetnie réz-
ne smaki.

B Przychodzi mi tu na mysli kuchnia mo-
lekularna. Stosujesz jej techniki w swojej
kuchni?

Kazda technika jest warta zastosowa-
nia, wnosi co$ nowego w Swiat kulinariow.
Wiem, Ze ta kuchnia wyszta od ludzi, ktérzy
doskonale znajg jedzenie i wiedzg co mozna

z niego zrobi¢, gtdwnie dzieki temu, ze znaja
dokfadny jego sktad. Ja lubie karmi¢ ludzi,
lubie prosta kuchnie, stodki smak marchwi,
karmelowy zapach rumianego masta, chru-
piaca skorke na steku, a kuchnia molekular-
na jest bardziej konceptem i motywem dla
ludzi chyba troche znudzonych jedzeniem.
A jesli ktos jest znudzony jedzeniem to dla
mnie oznacza, ze kto$ nie do korica zna je-
dzenie. W Polsce ta tendencja jest bardzo
widoczna. To znaczy, ze ludzie najczesciej
nieznajacy sie na jedzeniu napotykajg na
kuchnie molekularna i sie nig zajmuja. Dla-
tego w polskiej kuchni molekularnej czesto
spotykam przepisy, ktére nie sa przepisami
autorskimi, tylko przeniesionymi, skalibro-
wanymi z przepiséw kuchni zachodniej,
gdzie ten trend bardzo sie rozwinat, i z stam-
tad przyszedt do nas.

B Uwazasz, ze w kuchni molekularnej jest
potencjal?

Nie jestem zwolennikiem kuchni mo-
lekularnej. Uwazam, ze jest fajnym prze-
zyciem. Polecam mieszanie tych technik
ze zwykla kuchnig i eksperymentowane
na przyktad z réznymi strukturami miesa.
W kuchni molekularnej sa bowiem techniki,
ktére lubie i ktére stosuje, bo dajg one np.
ciekawa teksture. Ale co najwazniejsze znam
ich podstawe dziatania. Mowa tu o tzw. teks-
turach np. maltodekstryna jest wielocukrem,
ktéry ma wiasciwosci higroskopijne swietnie
absorbuje, czyli wchtania np. ttuszcz. Doda-
jac ja mozna uzyskac puder z ttuszczu, co
daje wiele rozwigzan w daniach. Natomiast
kuchnia molekularna nie jest to moim gtéw-
nym tematem dziatania w kuchni.

B W swojej codziennej pracy spotykasz
miodych adeptow sztuki kulinarnej, jakie
sg ich preferencje wzgledem miesa?

Mysle, ze w ostatnim czasie jest duze zain-
teresowanie wotowing. Gtéwnie ze wzgledu
na réznorodnos¢ jej smaku. Zresztg na moim
talerzu tez ostatnio kréluje coraz czesciej wo-
fowina. By¢ moze dlatego, ze wieprzowina
jest na naszym stole czeiciej a ja w swojej
pracy lubie mie¢ poczucie misji, dlatego czu-
je ze powinno na naszym talerzu by¢ wiecej

wotowiny. Podczas szkolerr pokazuje swoim
uczniom, ze warto tez kombinowac¢ z mie-
sem i taczy¢ rézne jego rodzaje, np. wotowine
z wieprzowing po przez dodanie smaku z in-
nego rodzaju miesa chocby smak z pieczone-
go boczku, albo wotowine z drobiem.

B Co mozna w ten sposéb podac?

Jezeli mamy usmazony stek wotowy
np. antrykot to warto podac¢ do tego sos na
bazie pieczonego kurczaka lub pieczonego
boczku. Uwazam, Ze niektére miesa sie ide-
alnie dopetniaja i wcale nie musimy ograni-
czac sie do jednego rodzaju.

M Na jakie cechy migsa przy jego wyborze
zwracasz uwage jako kucharz?

Wszystko zalezy od tego, do czego dany
kawatek migesa ma nam postuzy¢. Pierwsze
pytanie z jakiej czesci zwierzecia jest dany
kawatek: ruchliwej czy nie tez nie. Ruchliwa
czes¢, taka jak: topatka, golen, kark czy dolna
zrazowa to elementy, ktére duzo sie ruszaja,
beda wiec miaty duzo tkanki facznej, beda
przez to twardsze i dlatego powinnismy je
wykorzystywac zdecydowanie do duszenia
czy powolnego pieczenia. Jesli zas mamy
mato czasu i bedziemy postugiwac sie krétka
obrébka, taka jak smazenie, to wybieramy
delikatne kawatki miesa, czyli te, ktére sa
zmniej ruchliwych partii tuszy.

M Czyli, co wtedy polecac?

Rozbef, antrykot, poledwice lub swiece,
ktéra jest elementem znajdujacym sie przy
przeponie.

B Do czego polecasz swiece wotowa?

Z tego elementu mozna na przyktad wy-
kroi¢ bardzo ciekawe drobne, cienkie sznycle
ktdre smazy sie 2 minuty. Dla mnie to bardzo
dobry element na tatara, poniewaz jest bar-
dzo blisko podrobéw, co daje miesu specy-
ficzny posmak.

B Na co jeszcze polecasz zwrdci¢ uwage
podczas zakupu?

Drugim aspektem poza wyborem odpo-
wiedniego kawatka jest ocena towaroznaw-
cza. Ciemne migso w przypadku wotowiny
to mieso dojrzate, skruszate odpowiednie do
smazenia. Zwracam uwage tez na ,zytki ztota’;
czyli przettuszczenie miesa. Dzieki nim migso

Jerzy Sobieniak

jest soczyste, a my potrzebujemy mniej ttusz-
czu do jego usmazenia, a whasciwie nie po-
trzebujemy go wcale. Zwracam uwage tez na
kolor ttuszczu, ktéry powinien by¢ lekko zétty,
co $wiadczy o dojrzatosci miesa.

H A co z wieprzowing?

Podobna sytuacja i réznorodnos¢ kryje
sie w wieprzowinie, ktéra kulinarnie moze
i jest fatwiejsza do obrobki, ale tez niezwykle
istotne jest to, do czego potrzebujemy dany
kawatek miesa. Nawet tak pospolity element
jak schab tez moze mie¢ swoje odmienne
zastosowania. Schab blizej karku bedzie miat
wiecej tuszczu, a wiec bedzie bardziej soczy-
sty, a co za tym idzie delikatniejszy i tatwiej-
szy do rozklepania na kotlety.

B Czy zwracasz uwage na pochodzenie
miesa?

Wyznaje w kuchni zasade: pochodzenie
ma znaczenie. W Polsce zauwazytem odro-
dzenie miesnych ras kréw i jest to kierunek
zauwazalny przez ostatnie 4-5 lat. Ludzie
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zaczynajg wchodzi¢ w trend hodowli bydta
miesnego. Réwniez wydaje mi sie, iz Swiado-
mos¢ w obszarze wotowiny i jej jakosci jest
wieksza. Kiedys nie méwito sie o przerostach
thuszczu w miesie, nie przywigzywano wagi
do tego czy dany kawatek miesa pochodzi
zrasy mlecznej czy miesnej. Dzi$ konsument
jest w tym zakresie coraz bardziej swiadomy.
M A jak z wiedza miodych kucharzy i ucz-
niéw, ktorych spotykasz w swojej pracy?

Niewatpliwie brak wiedzy z zakresu mie-
sa obserwuje nie tylko wsréd konsumentdw,
ale nawet wsréd kucharzy, a takze samych
sprzedawcéw. Mam kontakt z uczniami szkét
gastronomicznych i z przykroscig stwier-
dzam, ze poziom wiedzy, jaki w tym zakresie
jest im przekazywany jest naprawde niski.
Przegladajac podreczniki, ktére prezentuje
wiedze z lat 70’ fapie sie za gtowe. To samo
niestety obserwuje w sklepach.
B Zle realizujemy sprzedaz?

Dzi$ kupujemy coraz czesciej w super-
marketach i zatracita sie taka instytucja jak

rzeznik, do ktérego przychodzilismy z kon-
kretna potrzeba miesa na smazenie czy du-
szenie, na bitki czy gulasz. | wtedy to on
wskazywat najlepszy do tego kawatek miesa.
Dzis, kiedy pytam pania w sklepie, co moze
mi poleci¢ na dang potrawe, to brakiem wie-
dzy zatamuje rece.

B Mamy wiec ogdlna potrzebe edukacji
ludzi, ktérzy maja wptyw na to co kupu-
jemy. A co z teoria: soli¢ mieso czy nie
soli¢?

Tak, zauwazytem, ze krazy kolejny
mit dotyczacy solenia wotowiny. Wszyscy
»Znawcy” grozg palcem i radza: nie sélmy
miesa wotowego, bo bedzie twarde!

B A tymczasem, jaki jest Twoj sposob?

Oczywiscie, ze mozna soli¢ wotowine,
nawet trzeba! Prostym przyktadem tej za-
leznosci jest fakt, iz kiedy zima sypnie $nieg
i wyrzucamy sél na nasze chodniki, to do-
piero gdy wracamy po pracy do domu to
$nieg znika. Dlaczego? Bo sél potrzebuje
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czasu by zadziata¢. Tak samo jest z miesem,
aby sél mogta wnikna¢ w strukture miesa
potrzebuje czasu. Wiec solenie wotowiny
mozna podda¢ pod watpliwosci jedynie
w przypadku dtugotrwatego przetrzymy-
wania miesa w marynacie z dodatkiem soli,
ale w przypadku krétkiego smazenia nie ma
to wiekszego znaczenia, wrecz przeciwnie
sOl podkresla smak miesa.

B A oprocz solenia, w jakich aspektach
nalezy wedlug Ciebie konsumentow
jeszcze edukowac?

Chciatbym, zeby tacznie z wieprzowi-
na, ludzie zaczeli odkrywac réwniez inne
kawatki miesa, inne niz tylko schab czy bo-
czek. Polscy konsumenci powinni przeko-
nac sie, ze golonka nie musi by¢ tylko i wy-
facznie do piwa i nie musi by¢ podawana
tylko w wersji gotowanej.

B To co mozemy z nia zrobic?

Golonka moze by¢ przeciez podgoto-
wana, a potem upieczona. Mozna jg wyko-
rzysta¢ na tysigce innych niz tylko gotowa-

nie sposoboéw i wyciagnad z niej inne smaki,
wykorzystujac to, ze ma bardzo duzo kleju,
ktory daje niesamowitg teksture i smak na
przyktad bulionom czy sosom. Catkiem tez
juz wyrzuciliSmy z naszej kuchni ogony czy
policzki wotowe. To nasz towar eksportowy,
bo w Polsce zagineta tradycja przyrzadzania
tych elementéw.

B Moze to kwestia braku czasu i dostep-
nosci?

Niewatpliwie tez, bo rzeczywiscie ob-
serwuje, ze to sie zmienia. Jeszcze cztery
lata temu policzki wotowe do restauracji
kupowatem w cenie 9 zt za kilogram, dzi$
popyt jest wiekszy i to od razu odbija sie on
na cenie, ktéra wzrosta prawie 100% w per-
spektywie tego czasu. Z pewnoscig powoli
rozwija sie na to swoisty trend.

H A co z ogonami?

O ogonach w kregach kulinarnych tez
duzo sie méwi. Ogony, bowiem daja bardzo
duzo smakéw. Ludzie, ktérzy na gastrono-
mii mato sie znajg w domu nie wykorzystujg
takich elementoéw, bo dla nich ten produkt
jest mato dostepny, nieznany i wydaje sie
trudny do przygotowania. Brakuje tez edu-
kacji w tym zakresie.

B Jeszcze nie tak dawno moja Babcia
wykorzystywata ogony, policzki i ozory
w swojej kuchni.

To jest swego rodzaju paradoks z tego
typu produktami. Poniewaz np. ozory byty
obecne w naszej kuchni od bardzo dawna.
Moja Mama, moja Babcia réwniez wiedza
jak zastosowac ten produkt, ale juz moi
rownolatkowie, ktérzy zawodowo nie maja
nic wspdlnego z kuchnia, juz kompletnie
tego produktu nie znajg. Podchodza dos¢
ekscentrycznie do tzw. , piatej ¢wiartki”. Dzi$
kulinaria przekazuje sie nie z pokolenia na
pokolenie. Dzi§ uczymy sie przede wszyst-
kim od profesjonalistéw, czyli kucharzy.
Zmienity sie czasy, zmieniata sie tez forma
edukadji.

B A czy nie jest tak, ze jednak decyduje
o tym czas, jaki potrzebny jest na przy-
gotowanie takich produktow?

Niewatpliwie tak, stad motyw mody na
hamburgera z gotowego miesa mielonego,
czy szybkiego steka. Dzisiaj idziemy na fa-
twizne, wybieramy kawatki miesa, ktére sa
miekkie, fatwe i szybkie w przygotowaniu.
Ale s3 tez techniki, ktére zostaty zapomnia-
ne, jak np. uzycie szybkowaru, Wydaje mi
sie tez, ze powoli nastaje moda na odzy-
wianie, a nie tylko jedzenie. Zauwazam, ze
coraz czesciej znajdujemy czas na swiado-
me gotowanie, co mnie cieszy. | tego sobie
i wszystkim Czytelnikom zycze.

Rozmawiala red.
Katarzyna Oponowicz




Nowe perspektywy zbytu

Niewqgtpliwie dla naszej branzy obecnie najwazniejszq kwestiq w kontekscie rosyjskiego embarga jest
otwieranie nowych rynkéw zbytu oraz negocjacije z rynkami, ktére mogq zaakceptowaé regionalizacje
w zwiqzku z wirusem ASF. O tym ktére rynki dokonaly w ostatnim czasie otwarcia swoich granic na
nasze migso, porozmawiali$my z Gléwnym Lekarzem Weterynarii — lek. wet. Markiem Pirsztukiem.

2014 r. zostaly oficjalnie
uzgodnione nowe $wiade-
ctwa zdrowia na eksport

migsa wieprzowego oraz/lub produktéw
miesnych zawierajagcych wieprzowine lub
wynegocjowane zmiany w dotychczas
uzgodnionych $wiadectwach z wtadzami
weterynaryjnymi szeregu panstw trzecich,
tj. Uzbekistan, Azerbejdzan, Kirgistan, Bos-
nia i Hercegowina, Ukraina, Gruzja, Motda-
wia, Mongolia, Nowa Zelandia (na szczeblu
UE), Albania, Serbia. W $wiadectwach tych
uwzgledniona jest zasada regionalizacji
terytorium RP w zwiagzku z wystepujacymi
przypadkami ASF.

Jednoczesnie po zgtoszeniu pierwsze-
go przypadku ASF szereg panstw trzecich
wprowadzito zakaz importu miesa wie-
przowego i /lub produktéw wieprzowych
z catego terytorium Polski. GLW w 2014 r.
prowadzit korespondencje ze wszystkimi
tymi panstwami, wskazujac na brak zgod-
nosci wprowadzonych restrykgji z normami
miedzynarodowymi oraz wnioskujac o znie-
sienie ograniczen. W wyniku prowadzonych
negocjacji Kirgistan i Albania dostosowaty
wprowadzone srodki do przepiséw UE (wy-
taczenie eksportu miesa wieprzowego z ob-
szaru objetego ograniczeniami), natomiast
Ukraina dopuscita eksport miesa wieprzo-
wego z Polski z wytaczeniem wojewddztwa
podlaskiego oraz pod warunkiem prowa-
dzenia badan laboratoryjnych w kierunku
ASF; dodatkowo bez ograniczern dopusz-
czono produkty miesne poddane obrébce
termicznej gwarantujacej zniszczenie wiru-
sa ASF.

W 2014 r. uzgodniono 75 swiadectw bi-
lateralnych na zwierzeta i produkty pocho-
dzenia zwierzecego eksportowane z Polski
do nastepujacych panstw trzecich (patrz
tabela).

Na jakie kolejne rynki mamy szanse
w najblizszym czasie? Z ktérymi krajami
i na jakie produkty jesteSmy na etapie
bardzo zaawansowanych rozméw maja-
cych na celu ustanowienie nowych swia-
dectw weterynaryjnych?

W przypadku krajéow azjatyckich, ktére
wprowadzity ograniczenia eksportu z cate-
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go terytorium Polski, z kazdym z partneréw
prowadzone sg osobne negocjacje. W 2014
GLW zaproponowat wtadzom weterynaryj-
nym Chin, Japonii, Singapuru i Tajwanu pro-
cedure dopuszczenia eksportu miesa wie-
przowego z Polski zaktadajacg dodatkowe
badania laboratoryjne produktéw w kierun-
ku ASF. Przedstawiciele Chin i Tajwanu nie
przekazali jeszcze swoich uwag do propo-
nowanego dokumentu. Partnerzy japorscy
przekazali dodatkowe pytania, na ktére stro-
na polska udzielita odpowiedzi 29.12.2014.
W przypadku Singapuru GIW wystat swoje
ostatnie uwagi 6.02.2015 i czeka na stano-
wisko wiadz singapurskich. Jednocze$nie
w dniach 15-19 grudnia 2014 r. 6 inspek-
toréw koreanskich przeprowadzito audyt
dziatan podjetych przez Polske majacych na
celu kontrole i zwalczanie wirusa afrykan-
skiego pomoru $win. Zespét inspektoréw
koreanskich sporzadzi raport, ktérego wyni-
ki zostana przekazane stronie polskiej.

Ponadto w 2014 r. Gléwny Inspektorat
Weterynarii podjat dziatania w celu oficjal-
nego uzgodnienia weterynaryjnych $wia-
dectw zdrowia na eksport migsa wieprzowe-
go oraz produktéw miesnych zawierajacych
wieprzowine z nastepujacymi panstwami
trzecimi: Demokratyczng Republika Konga,
Egiptem, Gwineg Réwnikowa, Indiami, Libe-
rig, Republika Konga, Turkmenistanem oraz
Wybrzezem Kosci Stoniowej.

W 2014 r. Gtéwny Inspektorat Wetery-
narii wystapit o wymagania weterynaryjne

m.in. dla miesa wieprzowego do stuzb wias-
ciwych Bermudéw, Brunei, Burundi, Kam-
bodzy, Malawi, Republiki Srodkowej Afryki
i Rwandy.

W 2014 r. kontynuowane byty dziatania
zwigzane z otwarciem rynkéw m.in. RPA,
Malezji, Wenezueli, Meksyku dla miesa wie-
przowego z Polski.

Czy w kalendarzu pracy GIW s3 zapla-
nowane kontrole inspektoréw z panstw
zainteresowanych wspétpraca?

Obecnie nie ma zaplanowanych kon-
kretnych dat audytéw z panistw trzecich
zwigzanych z otwieraniem nowych rynkéw.
Niemniej jednak GIW przygotowat oficjal-
ne zaproszenie do przeprowadzenia przez
inspektoréw Republiki Potudniowej Afry-
ki taczonej kontroli w polskich zaktadach
wieprzowych i drobiarskich (procedura na-
bywania uprawnien eksportowych rozpo-
czeta w pazdzierniku 2013 r.), ktére zostato
przekazane na poczatku pazdziernika ubie-
gtego roku i w ktérym jako wstepny termin
kontroli zaproponowano styczen 2015 r.
Obecnie oczekujemy na ustalenie terminu
kontroli przez wtadze RPA.

Ponadto w 2014 r. GIW zgtosit Polske
do audytu stuzb weterynaryjnych Meksyku
w panstwach cztonkowskich UE zaintereso-
wanych uzyskaniem dostepu dla miesa wie-
przowego do rynku meksykanskiego. Au-
dyt, organizacja ktérego jest koordynowana
przez Komisje Europejska, planowany pier-
wotnie na | kwartat 2015 r. prawdopodobnie
bedzie przetozony na pdzniejszy termin.

Jednoczesnie w 2014 r. GLW lub MRIRW
wystapili do niektérych panstw trzecich
(Chiny, Japonia, Korea, Tajwan) z zapro-
szeniem na wizyte w Polsce w celu oceny
sytuacji w zakresie kontroli ASF i zniesienia
wprowadzonych ograniczen.

Wizyta inspektoréw japonskiego mi-
nisterstwa rolnictwa w Polsce odbyta sie
w dniach 1-4 lipca 2014 r. Dotychczas in-
spektorzy nie przekazali stronie polskiej
ostatecznych wnioskéw z kontroli.

Dodatkowo w dniach 15-19 grudnia
2014 r. 6 inspektoréw koreanskich przepro-
wadzito audyt dziatar podjetych przez Pol-
ske majacych na celu kontrole i zwalczanie

wirusa afrykanskiego pomoru swin. Dotych-
czas inspektorzy nie przekazali stronie pol-
skiej ostatecznych wnioskéw z kontroli.

W dniach 2-6.03.2015 zaplanowana jest
takze wizyta kanadyjskich stuzb weteryna-
ryjnych, majaca na celu audyt zatwierdzo-
nych zaktadéw miesa wieprzowego oraz
dopuszczenie eksportu migsa drobiowego
z Polski.

Jakie warianty rozwigzan w walce z ASF
obecnie przyjmuje GIW?

Od dnia 17 lutego 2014 r. do dnia 20
lutego 2015 r. odnotowano w Polsce 36
przypadkéw ASF u dzikéw oraz 3 ogniska
tej choroby w gospodarstwach, w ktérych
utrzymywane sg $winie.

Dziatania w chwili obecnej powinny zo-
sta¢ skoncentrowane na niedopuszczeniu
do zakazenia swin w gospodarstwach wiru-
sem ASF zaréwno poprzez kontakt bezpo-
$redni z chorymi dzikami, jak réwniez za po-
Srednictwem pojazddw, ludzi, sprzetu oraz
pasz, produktéw ubocznych pochodzenia
zwierzecego i produktéw pochodzenia
zwierzecego.

Skuteczna realizacja dziatari zapobie-
gawczych zalezy przede wszystkim od
posiadaczy $win, jednakze w Gtéwnym
Inspektoracie  Weterynarii opracowano
plan bioasekuracji gospodarstw, w ktérych
utrzymywane sg $winie w obszarze objetym
ograniczeniami, zakfadajacy zwiekszenie
poziomu bioasekuracji poprzez stworzenie
systemu zabezpieczen w potaczeniu z pro-
cedurami, ktérych przestrzeganie uniemoz-
liwitoby zakazenie wirusem ASF utrzymy-
wanych swin zaréwno drogg bezposrednia
(przeniesienie wirusa z chorych dzikéw na
Swinie) jak réwniez drogg posrednig (np. po-
przez sprzet, pojazdy lub za posrednictwem
ludzi).

W chwili obecnej trwaja prace nad
zmianami w ustawie z dnia 11 marca 2004 .
o ochronie zdrowia zwierzat i zwalczaniu
choréb zakaznych zwierzat, umozliwiaja-
cymi wdrozenie wspomnianego wyzej pro-
gramu w drodze rozporzadzenia Ministra
Rolnictwa i Rozwoju Wsi. Nalezy réwniez
wspomnie¢, ze wejscie w zycie odpowied-
nich zmian ustawowych, stworzy mozliwos¢
zaniechania (za rekompensatg) utrzymy-
wania $win w gospodarstwach, ktére nie s
w stanie spetni¢ wymagan w zakresie bio-
asekuracji wynikajacych z wspomnianego
wyzej programu.

Réwniez zasady dokonywania odstrza-
tow dzikéw na obszarach wystepowania
ASF, maja za zadanie stuzy¢ utrzymywaniu
liczebnosci dzikéw na stalym poziomie,
poréwnywalnym do realizacji planéw fo-
wieckich w poprzednich sezonach lub nie-

znacznie obnizac ich liczebnos¢. Sposobem
na osiagniecie tego celu jest konsekwentne
prowadzenie polowan, ktérych sposéb or-
ganizowania nie bedzie jednak powodowat
ptoszenia dzikéw i nie doprowadzi do ich
nadmiernego przemieszczania, niosacego
za soba ryzyko rozprzestrzenienia sie wirusa
poza obszar tych gmin w powiatach biato-
stockim i sokdlskim, w ktérych dotychczas
odnotowano przypadki wystepowania tej
choroby u dzikéw.

Nalezy podkreslic, ze jezeli chodzi
o dziatania wyprzedzajace mozliwos¢ dal-
szego rozprzestrzeniania sie ASF poza ob-
szary objete restrykcjami, to biorac pod
uwage wzrost liczebnosci dzikéw na teryto-
rium catej Polski, w opinii Gtéwnego Lekarza
Weterynarii, zagrozenie to zostatoby zredu-
kowane w przypadku zwigkszenia limitéw
odstrzatu dzikow w strefie wolnej od wiru-
sa, z ewentualnym uwzglednieniem zasady
dokonywania tych odstrzatéw z zachodu
w  kierunku wschodnim. Nalezy jednak
doda¢, iz w tym przypadku konieczna jest
wspotpraca z Polskim Zwigzkiem towieckim
oraz z Dyrekcjg Generalng Laséw Parnstwo-
wych, poniewaz organy Inspekcji Wetery-
naryjnej nie maja mozliwosci ingerowania
w plany odstrzatu dzikéw.

Istotne jest réwniez przeciwdziatanie
mozliwosci wprowadzenia wirusa w ra-
mach ruchu granicznego, odbywajacego sie
pomiedzy krajami trzecimi, na terytorium
ktorych wystepuje ASF, a Polska. W zwigzku
z powyzszym, rozpoczeto instalowanie na
przejsciach granicznych profesjonalnych
urzadzen do mycia i dezynfekcji pojazdow
wjezdzajacych do Polski. Jednocze$nie na-
lezy podkresli¢, iz obowigzuje zakaz wwozu
z panstw trzecich produktéw pochodzenia
zwierzecego, przez osoby przekraczajace
granice panstwa.

Polska podjeta réwniez dziatania majace
na celu zainicjowanie wspoétpracy z innymi
panstwami w regionie, na terytorium kto-
rych wystepuje ASF. Dotyczy to zaréwno
krajow UE (Litwa, totwa, Estonia) jak réw-
niez panstw trzecich (Biatorus, Federacja
Rosyjska).

Nalezy réwniez doda¢, iz zardwno
w okresie poprzedzajacym wystepowanie
ASF w Polsce jak i w chwili obecnej, pro-
wadzona jest akcja informacyjna wsrod
hodowcoéw, mysliwych i lekarzy weterynarii
wolnej praktyki. Ponadto organizowane s3
szkolenia tematyczne.

Nigdy nie lekcewazono takze nieko-
rzystnych skutkdw spotecznych, wynikaja-
cych z podejmowanych dziatarh w zakresie
zwalczania ASF, natomiast w przypadku,
gdy byty one nieuniknione, dazono do ich
fagodzenia.

Porozmawiajmy teraz o innych prob-
lemach w branzy miesnej. Niewatpliwie
kwestie weterynaryjne, razem z tymi
ekonomicznymi stanowiq najwiekszy
obszar zainteresowania branzy miesnej.
Z jakimi problemami we wspétpracy z za-
ktadami spotyka sie Pan najczesciej? Czy
sg zmiany w funkcjonowaniu, do ktére
chciatby Pan naméwic¢ zaktady?

Aby mie¢ poglad na obecnag sytuacje
w terenie, Gtéwny Inspektorat Weterynarii
w kazdym miesiagcu zbiera raporty z dziatan,
jakie organy terenowe Inspekcji Weteryna-
ryjnej podejmuja w odniesieniu do nadzoro-
wanych podmiotéw. Z pozyskanych danych
wynika, ze uchybienia ze strony nadzoru
wiascicielskiego sa najczesciej stwierdzana
nieprawidtowoscia zaréwno w rzeZniach,
zakfadach przetworstwa spozywczego jak
i chtodniach sktadowych.

Powaznym problemem mogacym mie¢
wplyw na zdrowie konsumentéw jest dzia-
talnos¢ szarej strefy.

W ramach ww. raportéw poza informa-
cjami nt. wymierzonych kar pienieznych
oraz decyzji administracyjnych o zakazie/
zawieszeniu dziatalnosci badz tez wykre-
sleniu z rejestru do Gtéwnego Inspektoratu
Weterynarii przekazywane sa m. in. informa-
cje nt. przypadkéw skierowania spraw do
organdw S$cigania, w tym do prokuratury.
Niestety znaczna wiekszos¢ takich spraw
jest w pdzniejszym czasie umarzana przez
wiasciwy organ.

Do organéw $ciggania najczesciej kie-
rowane s3 przypadki nielegalnego skupu
i uboju zwierzat oraz produkcji i wprowa-
dzania do obrotu produktéw pochodze-
nia zwierzecego wytwarzanych w oparciu
o mieso pochodzace z takich zwierzat.
Nasilenie ww. zjawiska szarej strefy jest ob-
serwowane w okresach okotoswiatecznych.
Wskutek takich dziatan, na rynek trafia zyw-
no$¢ pozyskiwana z niepozostajacych pod
urzedowym nadzorem sztuk zwierzat o nie-
znanym pochodzeniu oraz stanie zdrowia.
Moze to stwarzac bezposrednie zagrozenie
zdrowia a nawet zycia konsumentéw.

Przypadki umorzenia badz tez odmowy
wszczecia dochodzenia w tego typu sytua-
cjach, powodujg poczucie bezkarnosci u os6b
prowadzacych nielegalne procedery. Powyz-
sze powoduje brak efektu dziatari prowadzo-
nych ze strony terenowych organéw Inspekgji
Weterynaryjnej, ktérych dziatania maja na celu
wyeliminowanie nielegalnych praktyk oraz za-
pewnienie petnego bezpieczenstwa zywnosci
produkowanej w polskich zaktadach.

Jednoczesnie musze tutaj podkresli¢,
ze pod pojeciem nielegalnych dziatalno-
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sci nalezy rozumie¢ zaréwno podmioty
bedace pod nadzorem Inspekcji Wetery-
naryjnej, ktére czes¢ swojej dziatalnosci
prowadzity bez nadzoru wtasciwego po-
wiatowego lekarza weterynarii (bez zgto-
szenia), ale réwniez i takie, ktére nie zgtosi-
ty prowadzenia dziatalnosci powiatowemu
lekarzowi weterynarii i w efekcie nie byty
objete nadzorem Inspekcji Weterynaryjnej
a cafa prowadzona dziatalnos¢ miata cha-
rakter nielegalny.

Powoddéw powyzszego jest wiele, naj-
czedciej chec zatajenia czesci produkcji
przed urzedem skarbowym, kupowanie
do uboju zwierzat chorych czy tez po ura-
zach. W to ostatnie zaangazowani sg takze
posrednicy oraz osoby odpowiedzialne
za transport zwierzat do rzezni. Stad tez
w raportach wykazywana jest znaczna ilo$¢
kontroli w $rodkach transportu zwierzat.
Jednakze wyraznie wida¢ spadek niepra-
widtowosci wykrywanych w tego typu pod-
miotach, co wskazuje na poprawe sytuacji
w tym sektorze.

Czy planuje Pan zmiany w funkcjono-
waniu Inspekcji Weterynaryjnej?

Mysle, Ze na to pytanie odpowiedz poja-
wi sie w swoim czasie. Obecnie mamy trudny
okres. Sytuacja epidemiologiczna z ASF, kiopo-
ty zwigzane zembargiem i koniecznos¢ podej-
mowania dziatar zwigzanych z dywersyfikacja
rynkéw zbytu dla polskich produktéw pocho-
dzenia zwierzecego, réznego rodzaju niepoko-
je spoteczne. Pewne plany w tym zakresie juz
53, ale ich realizacja musi troche poczekac.

Rozmawiata
red. Katarzyna Oponowicz

- Swiadectwo weterynaryjne dla produktéw miesnych (modyfikacja Swiadectwa wczesniej funkcjonujacego)

Albania
- Swiadectwo weterynaryjne dla Swiezego miesa wotowego i podrobéw wotowych — Albania (modyfikacja
Swiadectwa wczesniej funkcjonujacego)
- dla bydta hodowlanego eksportowanego do Algierii.
- dla bydta opasowego eksportowanego o Algierii;
- dla eksportowanego do Algierii $wiezego miesa wotowego chtodzonego lub mrozonego z koscia lub bez
kosci/ migsa wotowego chtodzonego lub mrozonego pakowanego prézniowo z koscia lub bez kosci - ktére
Algieria: zastapito weterynaryjne $wiadectwo zdrowia
dla eksportowanego do Algierii $wiezego miesa wotowego chtodzonego
— dla wywozu produktéw z miesa drobiowego poddanych obrébce termicznej w wysokiej temperaturze lub
niepetnej obrébce termicznej w wysokiej temperaturze, z wytaczeniem podrobéw, do Algierii;
- dla mleka i produktéw mlecznych, w tym mleka dla niemowlat, wywozonych do Algierii (renegocjacja)
— przetworzone biatko pochodzenia zwierzecego, wytwarzanego ze zwierzat innych niz przezuwacze (rene-
gocjacja)
— pasze pochodzenia roslinnego (renegocjacja)
— wieprzowina (z zatacznikiem) (renegocjacja)
Azerbejdzan: - mieso baranie (renegocjacja)

- produkty wedzone na surowo, konserwy, sterylizowane i pasteryzowane produkty, inne gotowe wyroby
miesne poddane obrdbce termicznej (z zalgcznikiem) (renegocjacja)

- wotowina (renegocjacja)

Swiadectwo dla jeleni i danieli fermowych

Krélestwo Bah-
rajnu

Swiadectwo zdrowia dla jaj i produktéw jajecznych

— dla $win rzeznych

- dla wotowiny

Bosnia i Herce-

- dla zelatyny przeznaczonej do spozycia przez ludzi

gowina
- dla kolagenu przeznaczonego do spozycia przez ludzi
- mieso swin domowych
Chiny Swiadectwo dla produktéw rybotéwstwa przeznaczonych do eksportu do Chinskiej Republiki Ludowej
Curacao: — mieso drobiowe i produkty z miesa drobiowego
- mleko i produkty mleczne (renegocjacja)
- wotowina (renegocjacja)
- konina (renegocjacja)
Gruzja: - wieprzowina (renegocjacja)

— konserwy, kietbasy i inne rodzaje produktéw miesnych (renegocjacja)

(renegocjacja)

- niepuszkowana/sucha karma pochodzenia zwierzecego przeznaczona dla zwierzat domowych i ozdobnych

Japonia:

- dla miesa wotowego i wotowych podrobdéw

Kirgistan:

- mieso drobiowe

- ostonki zwierzece spozywcze

— konserwy miesne, kietbasy oraz inne rodzaje gotowych do spozycia produktéw miesnych

- mieso i surowe wyroby miesne otrzymywane w wyniku uboju i przetwdrstwa bydtfa

- mleko i produkty mleczne

- proszek jajeczny, melanz, albumina i inne produkty spozywcze przetwoérstwa jaja kurzego

— migso wieprzowe

Kostaryka

- mleko i produkty wytworzone na bazie mleka

Motdawia:

- pasze pochodzenia zwierzecego

- dla owiec i k6z domowych hodowlanych i/lub produkcyjnych

- dla swin hodowlanych i produkcyjnych

- dla bydta domowego przeznaczonego do hodowli i/lub produkgji

- dla jednodniowych kurczat, indyczat, kaczat, gesiat, strusiat i jaj wylegowych tych gatunkéw

- dla miesa zwierzat townych (renegocjacja)

- dla konserw, kietbas i innych rodzajéw produktéw miesnych (renegocjacja)

- dla $wiezego miesa, w tym miesa mielonego pozyskanego ze swin domowych (renegocjacja)

- dla smalcu jadalnego/ttuszczu lub toju przemystowego (renegocjacja)

Mongolia

- dla bydta hodowlanego i uzytkowego

— dla miesa drobiowego i produktéw z miesa drobiowego

- $wiadectwo zdrowia dla miesa wieprzowego i produktéw z miesa wieprzowego

Oman

- dla jaj i produktéw jajecznych

RPA

- mleko i produkty mleczne

Serbia

- produkty miesne - uzgodnienie zatacznika dopuszczajgcego eksport produktéw migsnych poddanych ob-
robce z catego terenu Polski — 18.06 br. wystano pismo do Serbéw informujace o akceptacji tresci zatacznika

- dla zelatyny przeznaczonej do spozycia przez ludzi

- dla kolagenu przeznaczonego do spozycia przez ludzi

Turcja

— produkty mleczarskie do spozycia przez ludzi

— produkty mleczarskie otrzymane z mleka kréw, owiec, k6z i bawotéw do spozycia przez ludzi

- dla przetworzonych biatek pochodzenia zwierzecego

Ukraina

- pasze i dodatki paszowe, w tym z drobiu i ryb (renegocjacja)

- dla pasz pochodzenia roslinnego (renegocjacja)

- dla gotowych karm dla pséw i kotéw (renegocjacja)

- wieprzowina (renegocjacja)

— konserwy, kietbasy i gotowe produkty miesne (renegocjacja)

- $wieze mieso wotowe bez kosci

$wiadectwo dla maczki z krwi i produktéw z krwi

Uzbekistan

dla bydta hodowlanego

- dla wieprzowiny (renegocjacja)

- dla produktéw wedzonych na surowo, konserw, produktéw sterylizowanych i pasteryzowanych, innych
gotowych wyrobéw miesnych poddanych obrébce termicznej (renegocjacja)

- dla miesa drobiowego (renegocjacja)

- dla ryb i owocéw morza oraz gotowych produktéw z ryb i owocédw morza (renegocjacja)

- dla jaj spozywczych i produktéw jajecznych (renegocjacja)

- dla mleka i produktéw mlecznych (renegocjacja)

- dla miesa wotowego (renegocjacja)

- dla bydta hodowlanego i uzytkowego (renegocjacja)

- dla nasienia buhajoéw rozptodowych (renegocjacja)




Na podbéj nowych rynkéw

Zwiqzek Polskie Migso bierze czynny udziat w rzqdowych misjach gospodarczych, ktére majq na
celu poszukiwanie i uzgadnianie warunkéw dostepu do nowych rynkéw zbytu dla polskiego miesa.
W ostatnim kwartale odwiedzilismy m.in. Zjednoczone Emiraty Arabskie, Republike Serbii, Japonie,
Indie, a takze Turcje. Wiele z przeprowadzonych negocjacji napawa optymizmem stajqc sie po-
czqgtkiem do kontynuacii szczegétowych konsultacii, inne za$ zakonczyly sie rzeczowymi sukcesami,
podpisaniem $wiadectw weterynaryjnych, kiére juz obowiqzujq.

Zjednoczone Emiraty Arabskie

W dniach 7-10 luty br. miata miejsce misja Ministerstwa Rolni-
ctwa i Rozwoju Wsi w Zjednoczonych Emiratach Arabskich (Z.E.A.)
pod przewodnictwem Podsekretarza Stanu, Pana Tadeusza Nale-
wajka. W wyjezdzie uczestniczyli rowniez: Gtéwny Lekarz Wete-
rynarii, Gtéwny Inspektor Ochrony Roslin i Nasiennictw, a takze
przedstawiciele polskiej branzy miesnej, w tym m.in. reprezentant
Zwiagzku Polskie Mieso. Delegacja polska wzieta udziat w kilku
istotnych spotkaniach z tamtejszymi wtadzami m.in. z Szefem De-
partamentu Kontroli Zywnosci Panem Khalid Mohammed Sharif

Zjednoczone Emiraty Arabskie. Spotkanie z Dyrektorem Generalnym
Urzedu Standaryzadji i Metrologii Z.E.A.

Al - Awadhi oraz Dyrektorem Generalnym Emirates Authority for
Standardization and Metrology Panem Abdulla Abdulgader Al
Maeeni, zarzadzajacym instytucjg odpowiedzialng m.in. za wszel-
kie kwestie zwigzane ze standaryzacja i certyfikacja w odniesie-
niu do zasad certyfikacji halal. Delegacja wzieta réwniez udziat w
ceremonii otwarcia i zwiedzaniu odbywajacych sie w tym czasie
Targdéw GULFOOD. Targi te sg najbardziej prestizowa impreza wy-
stawiennicza w tym rejonie. Co roku gromadza najwieksza liczbe
wystawcow i zwiedzajacych nie tylko z obszaru Zatoki Perskiej,
ale réwniez Afryki Pétnocnej, Indii, Pakistanu, Egiptu, Maroka oraz
Europy.

Serbia

W dniach 26-27 luty br. odbyta sie misja Gtéwnego Inspek-
toratu Weterynaryjnego do Republiki Serbii, ktdrej towarzyszyli
polscy przedsiebiorcy reprezentujacy sektor miesny. Jej celem
byto wznowienie mozliwosci eksportowych polskiej wieprzowi-
ny na rynek Republiki Serbii oraz przeprowadzenie negocjacji
wzgledem $wiadectwa weterynaryjnego dotyczacego miesa

wotowego. Podczas tej misji Zastepca Gtéwnego Lekarza Wete-
rynarii dr Krzysztof Jazdzewski przedstawit szczegétowo srodki
podejmowane przez polskie stuzby majace na celu zwalczenie
wirusa ASF. W konsekwencji ustalono, ze w zakresie dopuszcze-
nia miesa wieprzowego z Polski na tamtejszy rynek beda prowa-
dzone dodatkowe rozmowy. Petnym sukcesem za$ zakonczyty
sie negocjacje dotyczace swiadectwa zdrowia dla Swiezego mie-
sa wotowego wywozonego do Republiki Serbii. W czasie misji
zostat bowiem ostatecznie ustalony jego wzor. Swiadectwo jest
juz dostepne na stronie internetowej Gtéwnego Inspektoratu
Weterynarii.

Japonia

Na poczatku marca odbyta sie misja prezydenta RP Broni-
stawa Komorowskiego do Japonii. Udziat w tej delegacji brat
rowniez m.in. przedstawiciel Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju
Wsi sekretarz stanu Kazimierz Plocke oraz reprezentant Zwigzku
Polskie Mieso - prezes Witold Choinski. Podczas misji prezydent
Bronistaw Komorowski i premier Japonii Shinzo Abe rozmawiali
w Tokio m.in. o polsko-japonskiej wspdtpracy w zakresie polityki
bezpieczenstwa i gospodarki.

Podczas prezydenckiej misji przeprowadzono réwniez roz-
mowy dotyczace gospodarczej wspdtpracy obu krajéw. Broni-
staw Komorowski podkreslit na briefingu, ze ,biznes japonski to
najwiekszy biznes pochodzacy z Azji, ktéry zdecydowat sie zain-
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Japonia. Spotkanie delegacji polskiej z Rodzing Cesarskq.

westowac powazne srodki w Polsce po przetomie ustrojowym”.
Obie strony podkreslaty tez znaczenie podniesienia relacji polsko-
-japonskich do poziomu partnerstwa strategicznego.

Japonia od niedawna jest otwarta na polskie mieso wotowe,
dlatego misja miata na celu podjecie negocjacji w zakresie umoz-
liwienia powrotu na tamtejszy rynek réwniez polskiego miesa
wieprzowego. Podczas delegacji o eksporcie wieprzowiny, polscy
przedstawiciele rozmawiali m.in. z japoriskimi ministrami rolni-
ctwa oraz gospodarki, przemystu i handlu. Przeprowadzone w
Tokio rozmowy napawaja optymizmem, gdyz istnieje duza szan-
sa na szybkie otwarcie tego rynku, a decyzja w tej sprawie moze
zapas¢ juz w ciggu kilku tygodni od zakonczenia misji. W przy-
spieszenie tego procesu zaangazuje sie, jak zadeklarowat, sam
premier Japonii Shinzo Abe.

Indie

W dniach 8-12 marca br. odbyta sie wizyta Ministra Rolnictwa
i Rozwoju Wsi w Indiach. Ministrowi towarzyszyli szefowie Gtéw-
nego Inspektoratu Weterynarii, Gtéwnego Inspektoratu Ochrony
Roslin i Nasiennictwa oraz Panstwowego Instytutu Weterynaryj-
nego - Panstwowego Instytutu Badawczego w Putawach, a takze
delegacja biznesowa, w tym takze przedstawiciel Zwigzku Polskie
Mieso - prezes Witold Choinski.
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Indie. Polska delegacja podczas spotkania z Harsimrat Kaur Badal,
ministrem przetworstwa zywnosci.

W dotychczasowych kontaktach handlowych z Indiami Pol-
ska odnotowuje bardzo duza dysproporcje na swoja niekorzys¢.
Dlatego tez wizyta miata na celu przede wszystkim uzgodnieniu
warunkéw dostepu do rynku Indii i przyspieszeniu stosownych
w tym zakresie procedur. Misja byta kontynuacja styczniowych
rozméw wicepremiera, ministra gospodarki Janusza Piechocin-
skiego z tamtejszym wiceministrem rolnictwa.

Podczas misji polska delegacja na czele z Ministrem Rolni-
ctwa i Rozwoju Wsi Markiem Sawickim spotkata sie m.in. z Rad-
ha Mohan Singhem - hinduskim ministrem rolnictwa. Podczas
spotkania dyskutowano na temat mozliwosci zwiekszenia eks-
portu polskich produktéw, oméwiono tez szczegdtowo kwestie
weterynaryjne i fitosanitarne. Polski minister zaapelowat o przy-
spieszenie prac nad uzgodnieniem procedur dopuszczajacych
nasze towary na indyjski rynek oraz zachecit do wspétpracy w
zakresie doradztwa, nauki i przetwérstwa. Obaj ministrowie
zgodzili sie, ze w dalszych rozmowach bedg brali udziat eksper-
ci z obu panstw. Podczas spotkania polski minister rolnictwa
podkresli, ze jesteSmy krajem otwartym na Indie i oczekujemy
wzajemnosci oraz dodat, ze précz produktédw mleczarskich, wie-
przowych i drobiowych chcieliby$my zainteresowa¢ hinduskich
konsumentéw réwniez polskimi jabtkami.

Drugiego dnia oficjalnej wizyty w Indiach polska delegacja
wzieta udziat w seminarium dotyczacym wzajemnej wspotpracy
gospodarczej. Ponadto reprezentacja odwiedzita réwniez Kon-
federacje Indyjskiego Przemystu, gdzie strony wymienity sie in-
formacjami dotyczacymi charakteru produkgji rolniczej. Minister
Marek Sawicki przedstawit potencjat polskiego rolnictwa oraz
zachecit do rozwijania dwustronnej wspétpracy. Strona hinduska
wyrazita zainteresowanie kupowaniem naszych produktéw, ale
takze transferem polskich technologii do przetwérstwa rolno-spo-
zywczego. Podczas oficjalnej wizyty odbyto sie réwniez spotkanie
z przedstawicielami Forum Indyjskich Importeréw Zywnosci. Jego
przedstawiciele wyrazili che¢ nawiagzania silnej wspétpracy z pol-
skimi eksporterami. Polska zostata réwniez oficjalnie zaproszona
do udziatu w targach ,Agro Techology&Business Fair” w Chandi-
garh w 2016 roku jako partner honorowy.

W czasie oficjalnej wizyty w Indiach minister Rolnictwa i
Rozwoju Wsi Marek Sawicki wraz z polska delegacjg spotkat
sie z ministrem rozwoju wsi Chaudhary Birender Singh. Polska
zaoferowata stronie indyjskiej swoje doswiadczenia w zakresie
przeksztatcania struktury agrarnej i modernizacji obszaréw wiej-
skich. Minister Chaudhary Birender Singh byt zainteresowany
wspotpraca z Polskg w zakresie rozwoju obszaréw wiejskich,
szczegOlnie dziataniami, ktére mozna prowadzi¢ wspdlnie.
Obaj panowie wyrazili zainteresowanie podpisaniem umowy
o wspotpracy lub listu intencyjnego celem uszczegétowienia
zakresu wspélnych dziataii. Zas na spotkaniu z Panig Harsimrat
Kaur Badal - ministrem przetwdrstwa zywnosci Marek Sawicki
podkreslit, ze liczymy na wspotprace i priorytetowe potraktowa-
nie przez tamtejsza administracje prowadzonych procedur we-
terynaryjnych i fitosanitarnych umozliwiajacych dostep polskich
produktéw rolno-spozywczych na rynek indyjski. Pani minister
Harsimrat Kaur Badal z ogromnym zainteresowaniem przyjeta
informacje dotyczace polskich sukcesow w sektorze przetwér-
czym. Przedstawita sytuacje w Indiach, wrécita uwage na po-
trzebe restrukturyzacji sektora w Indiach i zaznaczyta, ze widzi w
tym zakresie mozliwosci wspotpracy z Polska. Obie strony zgo-
dzity sie na podjecie wspotpracy i zobowigzaty do podpisania
+«Memorandum of Understanding” okreslajgcego forme i zakres
wspotpracy.

Turcja

W dniach 24-27 marca br. przedstawiciele Zwigzku Polskie
Mieso wzieli udziat w misji gospodarczej zorganizowanej przez
Ministerstwo Spraw Zagranicznych, ktérej przewodniczyt Mini-
ster Spraw Zagranicznych Pan Grzegorz Schetyna. W sktad de-
legacji weszto blisko 150 przedsiebiorcow z sektoréw: energe-
tycznego, zielonych technologii, energetycznego (w tym takze
branza weglowa), finansowo-kapitatowego, rolno-spozywczego
(w tym technologii), medycznego (farmaceutyki, produkty me-
dyczne, sprzet medyczny), transportowego, budowlanego, inno-
wacyjnego.

Udziat przedstawicieli Zwigzku Polskie Mieso w tej misji miat
kluczowe znaczenie w zwigzku z realizowanymi przez ZPM dzia-
taniami promocyjnymi finansowanymi ze srodkéw UE oraz Fun-
duszu Promocji Miesa Wotowego pt. ,,Zasmakuj w Europie”, kt6-
rej celem jest promocja miesa wotowego na tamtejszym rynku.
Zwiazek Polskie Mies rozpoczat niniejsza kampanie w styczniu
biezacego roku, o czym wiecej na stronie 34.

na podstawie materiatow:
Kancelaria Prezydenta, MRiRW, Red.




Strona 34

Zasmakuj w Europie

— nowy projekt ZPM

Wraz z poczatkiem roku ruszyt nowy projekt realizowany przez Zwigzek Polskie Migso. Kampania pt.
,, Zasmakuj w Europie” obejmuje dziatania informacyjno-promocyjne dotyczqce swiezej, schtodzonej
lub mrozonej wolowiny i przetworéw spozywczych wytworzonych na bazie tych produkiéw. Program
skierowany jest na rynek turecki. Dzialania majq na celu poszerzenie rynku zbytu na migso wolowe
i wytworzone na jego bazie przetwory, a takze zbudowanie pozytywnego wizerunku tego miesa,
poprzez dostarczanie kompleksowych informacii i dziatania edukacyjne na rynku tureckim.

I z ampania ,,Zasmakuj w Europie” pla-

nowana jest na trzy lata i realizowa-

na bedzie przy wsparciu srodkéw
z Funduszu Promocji Miesa Wotowego,
a takze srodkéw pozyskanych z Unii Euro-
pejskiej. Celem kampanii jest poszerzenie
rynku zbytu europejskiego migsa wotowe-
go, poprzez podkreslenie wysokiej jakosci
produktéw oraz restrykcyjnych standar-
doéw produkgji. Dziatania beda skoncen-
trowane na nawiagzywaniu trwatych rela-
¢ji z przedstawicielami tureckiego rynku
miesnego. Za pomocg kompleksowych
dziatan informacyjnych umacniajacych wi-
zerunek europejskich produktéw i poprzez
bezposredni kontakt z tureckimi organiza-
cjami biznesowymi, europejscy producen-
ci miesa wotowego stanga sie w Turcji zna-
czacymi partnerami handlowymi

W ramach dziatania zostana zrealizo-
wane m.in.: dedykowana kampanii strona
internetowa, udziat w miedzynarodowych
targach i wystawach, wizyta studyjna,
spotkania B2B, konferencje prasowe, pa-
nele dyskusyjne, a takze szerokie dziatania
reklamowe oraz PR. Grupami docelowymi
programu sa dystrybutorzy, handlowcy
i importerzy, jak rowniez szefowie kuchni
oraz dziennikarze, a finalnie takze konsu-
menci.

Strona internetowa

Dedykowana Kampanii strona w jed-
nym miejscu udostepnia uzytkownikom
wszystkie tresci informacyjno-promocyjne
wykorzystywane we wszelkich dziataniach
w ramach programu. W obecnych realiach
biznesowych dziatalno$¢ w obszarze Inter-
netu jest warunkiem absolutnym, jako ze
wiasnie Internet jest dzisiaj podstawowym
zrédtem informacji. Tym samym strona in-
ternetowa stanie sie centralnym punktem
catego programu na poziomie tresci.

Strona internetowa skierowana jest do
wszystkich grup docelowych programu.
Dzieki niej przedstawiciele grup docelo-
wych beda mieli tatwy dostep do wszel-
kich informacji nt. programu, promowa-
nych produktéw, potencjalnych partneréw
handlowych etc.

Strona zostata przygotowana w trzech
wersjach jezykowych: polskiej, angielskiej
i tureckiej — dzieki temu bedzie zrozumiata
nie tylko dla przedstawicieli grup docelo-
wych z Turcji, ale réwniez dla wszystkich
potencjalnych przedstawicieli UE oraz na-
bywcéw z UE i $wiata porozumiewajacych
sie po angielsku.

Strona bedzie cyklicznie promowana
w formie dziatan Search Engine Marketing
(SEM) oraz poprzez kampanie konteksto-
w3 i banerowa. Poprzez dziatania SEM zo-
stanie wygenerowanych okoto 43 000 klik-
nie¢ (okoto 1 300 miesiecznie). Szacuje sie,
Ze roczna liczba odwiedzin wyniesie okoto
20 000 w kazdym roku Kampanii. Celem
dziatarh promocyjnych w Internecie bedzie
wygenerowanie mozliwie maksymalnego
i wtasciwie dobranego zasiegu, ktéry za-
pewni oczekiwany poziom i jakos¢ ruchu
na stronie internetowej Kampanii.

Targi, wystawy i wizyty
studyjne

W ramach dziatarh Kampanii zrealizo-
wane zostang udziaty w miedzynarodo-
wych wystawach. Juz w pierwszym roku
Kampanii dla polskich eksporteréw zo-
stanie zaaranzowane stoisko promocyjno
- informacyjne w ramach wystawy World
Food (GIDA), ktéra odbedzie sie w dniach
03-06.09.2015 w Stambule. To najwiek-
sze w Turgji targi zywnosci i technologii
spozywczej. Przewiduje sie, ze wystawa
zgromadzi okoto 310 wystawcdw z catego
Swiata, a odwiedzi jg 15 000 oséb.

W trakcie trwania targéw w ramach
Kampanii zostang zrealizowane panele
dyskusyjne oraz lunche prasowe, pota-
czone z degustacja polskiej kuchni. Wyda-
rzenia te zostana poprzedzone szerokimi
akcjami promocyjnymi i informacjami
prasowymi przed wydarzeniem oraz wy-
sytka zaproszen do szerokiej bazy danych.
Ponadto Kampania w swoich zatozeniach
przewiduje organizacje wizyty studyjnej
dla dziennikarzy i partneréw handlowych
z Turcji w polskich zaktadach miesnych.

Reklama i dzialania PR

W ramach Kampanii nawigzana bedzie
stata wspétpraca PR z tureckimi mediami.
Zrealizowane zostang liczne publikacje
w prasie: reklamy, artykuty sponsorowane
oraz inserty. Dziatania PR obejmuja réwniez
banery reklamowe w Internecie z przekie-
rowaniem na strone Kampanii, a takze sta-
ty mailing do handlowcéw, sieci sprzedazy
i importeréw w kraju docelowym.

Na potrzeby Kampanii zostat stworzo-
ny KV, ktéry bedzie identyfikowat wszelkie
produkcje, materiatéw stuzacych promocji
i informacji. Wykorzystana kreacja oparta
jest na atrakcyjnym zdjeciu surowego mie-
sa, ktérego ksztatt nawiazuje do Europy i jej
kluczowych zalet, pod katem tradycji kuli-
narnych i spozywczych. Visual pozwala na-
tychmiast zidentyfikowac¢ przedmiot Kam-
panii, a rébwnoczednie zaskakuje drugim
dnem. Tym samym ma wieksze szanse, aby
zosta¢ zapamietana przez przedstawicieli
grup docelowych. Warto zauwazy¢, iz za-
stosowana forma graficzna bedzie réwnie
zrozumiata dla odbiorcéw ze wszystkich
grup docelowych, a wykorzystanie jednej
grafiki przez caty okres trwania Kampa-
nii wzmocni rozpoznawalno$¢ programu
wsrdd tureckich importerdw miesa.
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Znakowanie
— wcigz pytania i watpliwosci

Chociaz od wejscia w zycie rozporzqdzenia nr 1169/2011 mingto juz sporo czasu, zaktady wcigz
napotykajq na niejasnosci interprefacyjne nowych wymagan. Jeszcze przed wejsciem obowiqzy-
wania nowych wymagan wzgledem znakowania Zwiqgzek Polskie Migso wraz z magazynem POL-
SKIE MIESO oraz Rzeznik Polski przygotowat dla branzy migsnej konferencje szkoleniowq na temat
,,Znakowanie migsa i jego przetworéw w $wietle rozporzqdzenia nr 1169/2011”. Spotkanie odby-
fo sie w Warszawie. Wynikiem spotkania bylo opracowanie szczegétowych pytan dotyczqcych ni-
niejszego rozporzqdzenia. Kwestie te zostaly szczegélowo wyjasnione przez przedstawicieli Glow-
nego Inspektoratu Jakosci Handlowej Artykutéw Rolno — Spozywczych. Ich odpowiedzi publikujemy

w materiale ponize.

Czy na etykiecie trzeba deklarowac kraj
lub miejsce pochodzenia miesa wyko-
rzystanego jako skladnik np. w kietba-
sach, szynce, konserwach miesnych?

W art. 26 ust. 3 rozporzadzenia
1169/2011 wskazano, ze jezeli w oznako-
waniu podany jest kraj lub miejsce pocho-
dzenia danego srodka spozywczego i gdy
nie jest on taki sam jak kraj lub miejsce po-
chodzenia jego podstawowego sktadnika
podaje sie réwniez kraj lub miejsce pocho-
dzenia tego podstawowego sktadnika lub
wskazuje, ze kraj lub miejsce pochodzenia
tego podstawowego sktadnika jest inne niz
kraj lub miejsce pochodzenia $rodka spo-
zywczegdo. Jednak stosowanie powyzszego
wymagda przyjecia aktéw wykonawczych.

Aktualnie wymog wskazywania kraju
pochodzenia odnosi sie do wotowiny (na
podstawie rozporzadzenia 1760/2000), na-
tomiast od dnia 1 kwietnia 2015 r. bedzie
obowiagzek podania kraju pochodzenia
miesa wieprzowego, miesa z kéz i owiec
oraz miesa drobiowego (na podstawie roz-
porzadzenia 1337/2013).

Czy w skladzie produktu wieprzowego
nalezy zaznaczy¢ obecnos¢ ostonki ja-
dalnej, jezeli jest to np. jelito baranie?
W  wykazie sktadnikéw przetworu
miesnego zawsze nalezy wyszczegdlnic¢
ostonke jadalng, niezaleznie od jej pocho-
dzenia i gatunku zwierzecia z jakiego su-
rowce uzyto do produkcji danego wyrobu.
W celu zapewnienia czytelnosci przekazy-
wanych informacji konsumentom zasadne
jest, aby ostonka jadalna podawana byta
na koncu sktadu wedliny, po wszystkich
wymienionych skfadnikach.

Jednoczesnie, na podstawie zatacznika
VI do rozporzadzenia 1169/2011, obligato-
ryjnie w poblizu nazwy wyrobu miesnego,
nalezy poda¢, ze ostonka nie jest jadalna.

Czy na etykiecie nalezy podac informa-
cje odnosnie ostonki z jelita naturalne-
go (informacje ze jest jadalna)?

W rozporzadzeniu 1169/2011 wskaza-
no jedynie obowigzek umieszczenia infor-
macji, ze ostonka nie jest jadalna.

Czy w nazwie wedlin (kietbasy, szynki,
konserwy miesne), nalezy deklarowac
obecnos¢ biatek i hydrolizatow biatko-
wych z réznych zrédet zwierzecych oraz
informacje o obecnosci wody przekra-
czajacej 5%?

Obowiagzek wskazania w nazwie obec-
nosci wody, ktdrej zawartos¢ przekracza
5% masy wyrobu gotowego, dotyczy jedy-
nie produktéw miesnych i surowych wyro-
béw miesnych oferowanych do sprzedazy
w formie plata, sztuki miesa, plastra i por-
¢ji. Stad w przypadku wyrobéw o rozdrob-
nionym farszu, do ktérego technologicz-
nie dodaje sie wode w celu wymieszania
surowca, nie ma koniecznosci uzupetnia-
nia nazwy o obecnos¢ wody. Natomiast
w przypadku wyrobéw w postaci jedne-
go kawatka wycietego z elementu ana-
tomicznego tuszy (niezaleznie czy miato
miejsce taczenie kawatkéw miesa czy nie)
konsumenci nie s3 Swiadomi, ze szynka,
poledwica itp. zostaty w procesie produk-
cyjnym nastrzykniete i informacja o obec-
nosci wody jest konieczna.

Obowigzek wskazania w nazwie pro-
duktu miesnego/ surowego wyrobu mies-

nego dodanego biatka dotyczy kazdego
wyrobu niezaleznie od stopnia rozdrob-
nienia wsadu. W nazwie wyrobu nalezy
poda¢, oprdécz gatunku zwierzecia z jakie-
go uzyskano biatko, réwniez rodzaj tego
biatka, np. kolagenowe biatko wieprzowe,
hemoglobina wieprzowa, biatko mleka.

Nie ma koniecznosci wskazywania
w nazwie obecnosci biatka wieprzowego
w wedlinie wieprzowej.

Czy jesli w recepturze wedliny jest: ,, hy-
drolizat biatka sojowego”, ,izolowane
biatko sojowe”, czy mozna je zapisac
pod jednym sktadnikiem: ,hydrolizat
biatka sojowego”?

Izolat i hydrolizat sg to rézne formy
biatkowe, wiec nie powinny by¢ podane
na etykiecie jako jeden skfadnik.

Czy po procesach produkcyjnych ham-
burgeréw takich jak: (mielenie, for-
mowanie, perforacja, mrozenie IQF,
pakowanie w karton) mozna produkt
traktowac jako ,wyréb miesny” czy
jako ,,mieso mielone”? Wedtug definicji
»mieso mielone” oznacza mieso bez ko-
Sci, ktére zostalo rozdrobnione na ka-
watki i zawiera mniej niz 1% soli.
Produkt, ktéry moze zosta¢ nazwa-
ny miesem mielonym jest zdefiniowany
w Rozporzadzeniu (WE) nr 853/2004 Par-
lamentu Europejskiego i Rady z dnia 29
kwietnia 2004 r. ustanawiajagcym szczegol-
ne przepisy dotyczace higieny w odniesie-
niu do zywnosci pochodzenia zwierzece-
go - jest to mieso bez kosci, ktére zostato
rozdrobnione na kawatki i zawiera mniej
niz 1 % soli. Stad rozdrobnione mieso nie

moze by¢ nazwane miesem mielonym, je-
$li zawiera cokolwiek innego (substancje
konserwujace, barwniki, aromaty, biatko
sojowe itp.) niz sol w ilosci wskazanej po-
wyzej.

Niektore produkty na bazie surowcow
roslinnych (produkowanych przez pro-
ducenta wedlin) to mieszanina biatek
sojowych, ttuszczy roslinnych i dodat-
kéw smakowych i dodatku wody. Pro-
dukty takie formowane sa w batony
o duzym kalibrze lub ostonki typu pa-
rowki, poddawane obrdébce termicznej
i plastrowane. Czy mozna je nazwac
wedlinami lub paréwkami? Czy te na-
zwy nie sa kojarzone przez konsumen-
tow i zarezerwowane wylacznie dla pro-
duktéw miesnych?

W  przypadku wyrobéw produko-
wanych jedynie z surowcéw roslinnych
z réznego rodzaju dodatkami (przyprawy,
mieszanki funkcjonalne itp.) i woda, for-
mowanych w ksztatty charakterystyczne
dla wedlin dopuszcza sie stosowanie nazw
odnoszacych sie do przetworéw miesnych.
Konieczne jest jednak podanie w nazwie
takiego wyrobu rosliny, ktérej uzyto do
produkgji, np. paréwki sojowe. Nie dopusz-
cza sie, aby produkty roslinne byty wpro-
wadzane do obrotu jedynie pod nazwami
typu paréwka, kietbasa itp. bez wyraznego
odniesienia do gatunku rosliny.

Czy produkt sprzedawany obecnie jako
»50s cyganski” moze nadal pozostac
w ten sposéb nazwany?

Nazwa ,so0s cyganski” oraz sktad sosu
opatrzonego ta nazwa hie zostaty zde-
finiowane w przepisach. Stad nalezy ja
traktowac jako nazwe fantazyjna, ktdra
umieszczona w oznakowaniu musi by¢
uzupetniona szczegétowym opisem. Dzie-
ki temu konsumenci beda mieli rzetelng
informacje czym dla danego producenta
jest ,sos cyganski”. Jednoczesnie ,sos cy-
ganski” bedacy surowcem do produkgji in-
nych wyrobéw jest sktadnikiem ztozonym
i nalezy podac jego sktad.

Rozporzadzenie 1169/2011 nie zmie-
nito przepisbw prawa zywnosciowego
w zakresie braku mozliwosci stosowania
jedynie nazw fantazyjnych bez opisu wy-
jasniajacego faktyczny rodzaj, postac lub
sktad produktu.

Rozporzadzenie narzuca obowigzek
podania na opakowaniu procentowego
udziatu miesa w wyrobie. W przypadku
uzycia do produkcji miesa gotowanego,
ktore byto poddane tylko obrébce ter-
micznej, czy na etykiecie mozna zade-

klarowac¢ mieso gotowane i poda¢ jego
udzial procentowy w produkcie?
Rozporzadzenie 1169/2011, w szcze-
golnosci art. 18, naktada na podmioty
odpowiedzialne za przekazywanie konsu-
mentom informacji o zywnosci, obowia-
zek podawania w oznakowaniu wszystkich
sktadnikow srodka spozywczego.

W przepisie nie wskazano koniecznosci
podawania sposobu obrébki termicz-
nej miesa, jesli jest ono skladnikiem
wedliny. Jednak, jesli producent uzna,
ze fakt uzywania gotowanego miesa
jest istotny i charakterystyczny dla
danego wyrobu moze taka informacje
umiesci¢ w oznakowaniu przygotowy-
wanej wedliny.

Na podstawie zatacznika VI do roz-
porzadzenia 1169/2011 nazwa $rodka
spozywczego musi by¢ uzupetniona
o dane szczegdétowe dotyczace warun-
kow fizycznych i sposobu przetwarzania,
np. wedzony, homogenizowany itp. jesli
procesy te odnoszg sie do catego srodka
Spozywczego.

Znakowanie dodatkow funkcjonalnych.
Czy konieczne jest podawanie szczeg6-
towe np. E331i, E 450iii, E452iii czy wy-
starczy podac E331, E450, E452?

Unijny wykaz dodatkéw do zywnosci
dopuszczonych do stosowania w zywno-
$ci oraz warunki ich stosowania zawar-
te s3 w Rozporzadzeniu Komisji (UE) nr
1129/2011 z dnia 11 listopada 2011 r.
zmieniajacym zatacznik |l do rozporza-
dzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(WE) nr 1333/2008 poprzez ustanowienie
unijnego wykazu dodatkéw do zywnosci.
W oznakowaniu $rodka spozywczego na-
lezy stosowac nazwy dodatkéw do zywno-
$ci oraz numery E zgodne z przywotanym
rozporzadzeniem. W omawianym przy-
padku bedg to: E331, E450, E452.

Czy okreslenie w skladzie bulki tartej
lub sera zéttego (z podaniem alerge-
néw) wymaga rozpisania sktadu tych
produktow?

,Butka tarta” jest sktadnikiem ztozonym
wymagane jest by zawsze podac¢ jej sktad
(w tym réwniez jesli butka tarta jest surow-
cem do przygotowania innego produktu).

Na podstawie art. 19 rozporzadzenia
1169/2011 nie trzeba podawaé sktadu
sera, do ktérego nie zostaty dodane sktad-
niki inne niz pochodzace z mleka, enzymy
spozywcze i kultury drobnoustrojéw nie-
zbedne do produkgji lub soél potrzebna
do jego produkgji (nie dotyczy to jednak
serébw $Swiezych, np. twarogu i seréw to-

pionych). Nazwa ser wyraznie odnosi sie
do substancji alergennej stad nie ma po-
trzeby wskazywania, ze ser jest z mleka.
Podanie takiej informacji nie jest jednak
btedem.

Czy na etykiecie zbiorczej opakowania
(np. kartonu) nalezy podawac wszystkie
dane np. masa, nazwa, waga, kod itp.
Czy wystarczy tylko na etykiecie jed-
nostkowej?

Majac na uwadze art. 8 ust. 7 oraz
art. 12 ust. 2 rozporzadzenia 1169/2011,
w przypadku zywnosci opakowanej obo-
wigzkowe dane musza znajdowac sie na
opakowaniu lub dotaczonej do niego
etykiecie, natomiast w przypadku sprze-
dazy na etapie poprzedzajacym sprzedaz
konsumentowi finalnemu dozwolone jest
umieszczenie obowigzkowych danych
szczegdtowych w dokumentach handlo-
wych, a na opakowaniu zbiorczym poda-
nia jedynie danych, o ktérych mowa w art.
9 ust. 1 lit. a, f, g, h, tj:. nazwy zywnosci,
daty minimalnej trwatosci lub terminu
przydatnosci do spozycia, wszelkich spe-
cjalnych warunkéw przechowywania lub
warunkow uzycia, nazwy lub firmy i adresu
podmiotu odpowiedzialnego za informa-
cje na temat zywnosci.

Czy dozwolone jest uzywanie w nazwie
okreslenia,,MAP"” lub ,VACUM"?

Na podstawie zatacznika Il do roz-
porzadzenia 1169/2011 oznakowanie
srodkdw spozywczych, ktorych trwatos¢
zostata przedtuzona w wyniku uzycia
gazéw opakowaniowych dozwolonych
zgodnie z rozporzadzeniem (WE) nr
1333/2008 powinno zawiera¢ okreslenie
»pakowano(-y) w atmosferze ochronnej”.
Dodatkowo te informacje mozna uzupet-
ni¢ okresleniem MAP.

W przypadku pakowania zywnosci
metoda VACUM w celu zapewnienia jasnej
i czytelnej informacji dla konsumentéw
zasadne jest umieszczenie w oznakowaniu
okreslenia pakowano metoda prézniowa.

Czy data zamrozenia moze by¢ jed-
noczesnie datg partii, ktéra zapisa-
na jest np. nr partii/ zamrozono dnia
21122014?

Obowiazek znakowania kodem iden-
tyfikacyjnym partii produkcyjnej wynika
z Rozporzadzenia Ministra Rolnictwa i Roz-
woju Wsi z dnia 13 kwietnia 2004 r. w spra-
wie szczegbtowego zakresu i sposobu
znakowania niektérych grup i rodzajéw ar-
tykutéw rolno-spozywczych kodem identy-
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fikacyjnym partii produkcyjnej (Dz. U. 2004
nr 83 poz.772). Kod identyfikacyjny partii
produkcyjnej jest w duzej mierze narze-
dziem zapewniajacym identyfikowalno$¢
i nie ma wplywu na wybér konsumentéw.
Jesli na etykiecie umieszcza sie date zamro-
Zenia i jest ona dla producenta wystarczaja-
ca w zakresie zidentyfikowania danej partii
to data zamrozenia moze stanowi¢ kod
identyfikacyjny partii. W zaproponowanym
przyktadzie sposob zapisania daty w for-
macie: dzien miesiagc rok bez zadnych od-
stepdw pomiedzy cyframi jest nieczytelny
i utrudnia odczytanie faktycznej daty.

Czy w folderach, na plakatach, ulotkach
nalezy podawa¢ nazwe z elementami
towarzyszacymi nazwie (biatko, woda
itd.) oraz sktad?

Jezeli ulotki itp. materialy towarzysza
zywnosci i odnoszg sie do niej, powinny
zawiera¢ informacje zgodne z rozporza-

dzeniem 1169/2011. Jednoczesnie wtasci-
wym do rozstrzygania spraw zwiazanych
z prawidtowoscia informowania o zywno-
$ci w materiatach reklamowych jest Prezes
UOKIK.

Czy uzycie elementéw dekoracyjnych
do zdjecia produktu (na opakowanie)
typu pomidor, salata, gatagzka rozma-
rynu- uwazane sa jako dodatek do
produktu mogacy wprowadzi¢ klienta
w blad? Czy mozna je uzywa¢ dodajac
napis ,propozycja podania”?

W przypadku, gdy elementami graficz-
nymi etykiet s zdjecia/ rysunki surowcéw/
produktéw, ktére nie znajduja sie w goto-
wym wyrobie, a stanowia jedynie dekora-
cje, zasadne jest umieszczenie w oznako-
waniu okreélenia,propozycja podania”

Jesli jednak surowce umieszczone na
etykiecie w postaci zdjec¢/rysunkdéw sa
sktadnikami wyrobu gotowego to umiesz-
czenie ich w oznakowaniu jedynie jako
elementéw graficznych z okresleniem ,pro-
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pozycja podania” nie jest wystarczajace.
Wszystkie sktadniki $rodka spozywczego
wykorzystane w procesie produkgji podaje
sie w oznakowaniu danego $rodka spozyw-
czego (z zastrzezeniem wyjatkdéw podanych
w art. 20i 21 rozporzadzenia 1169/2011).
Dodatkowo, zgodnie z art. 22 rozpo-
rzadzenia 1169/2011, dla surowcéw pod-
kreslonych stownie w nazwie lub graficznie
w oznakowaniu, konieczne jest wskazanie
ilosciowej zawartosci danego sktadnika.

Czy na dodatkowej etykiecie ozdobnej
nalezy umiesci¢ elementy towarzyszace
nazwie (wode, biatko itd.), jezeli na opa-
kowaniu naklejona jest etykieta z na-
zwa oraz sktadem?

W przypadku stosowania dwéch ety-
kiet (ozdobna i bizerba) informacje na nich
umieszczone nie moga sie wzajemnie wy-
klucza¢. Oznakowanie musi by¢ jasne i zro-
zumiate i w zadnym przypadku nie moze
wprowadzac konsumenta w bfad.

Opracowanie odpowiedzi: GIJHARS

NACZEPY DO PRZEWOZU ZYWCA

BERDEX

PRZEDSTAWICIEL NA POLSKE
TEL. 605-554-554

leraz taniej niz myslisz!

Na pomoc rolnictwu

W zwigzku z frudng sytuacjq panujgcq w polskim rolnictwie, na poczatku lutego Minister Rolnictwa
i Rozwoju Wsi Marek Sawicki powolal, az siedem zespoléw roboczych, ktérych zadaniem jest
wypracowanie rozwigzan dotyczqcych najwazniejszych probleméw na poszczegélnych rynkach
rolnych. W pracach grup roboczych czynnie uczestniczyli przedstawiciele Zwigzku Polskie Migso.

zwigzku z natozeniem sie wielu
niespodziewanych  czynnikéw
negatywnie wptywajacych na

sytuacje sektora rolniczego w Polsce w dniu
11 lutego Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi
powotat siedem zespotdéw roboczych, zajmu-
jacych sie okreslonymi rynkami rolnymi, two-
rzac tym samym Grupe Robocza ds.:

1. Bioasekuracji i towiectwa

2. Nacisku na instytucje unijne w sprawie
polityki wsparcia polskich rolnikéw wobec sy-
tuadji kryzysowej na rynku wieprzowiny i mleka

3. Optacalnos¢ Produkgji Rolniczej, Grup
Producentéw, Dumpingu i Wspoétpracy z Sie-
ciami

4. Dialogu Spotecznego

5.Rynku Mleka

6. Rynku Trzody Chlewnej

7.Obrotu Ziemia.

Po kilkutygodniowej, intensywnej pracy
grup roboczych Minister Rolnictwa i Rozwo-
ju Wsi przedstawit pierwsze efekty ich prac.
W spotkaniu uczestniczyli przedstawiciele
organizacji i zwigzkdw zawodowych dziata-
jacych w rolnictwie i przetwoérstwie, w tym
Zwiazek Polskie Mieso. W podsumowaniu
przedstawiono m.in,, iz Zespét Bioasekuracji
i towiectwa zarekomendowat podjecie dzia-
fan majacych na celu podniesienie swiado-
mosci spoteczenstwa w zakresie:

® bioasekuracji w odniesieniu do ASF
oraz konsekwencji ewentualnego rozprze-
strzeniania sie wirusa na pozostaty czes¢ te-
rytorium Polski. Dziatania takie nalezy podja¢,
w szczeg6lnosci na obszarach objetych ogra-
niczeniami w zwigzku z wystgpieniem ASF
poprzez wiaczenie przedstawicieli réznych
wyznan, mediéw o zasiegu lokalnym krajo-
wym oraz zwigzkéw branzowych,

® projektowych rozwigzan prawnych
zwigzanych z programem bioasekuracji,
w tym wynikajacych z niego obowigzkéw dla
posiadaczy zwierzat oraz mozliwosci uzyska-
nia odszkodowan i rekompensat.

® ryzyka jakie niesie ze soba nielegalny
przywoéz produktéw pochodzenia zwierze-
cego z panstw trzecich, poprzez zamieszcze-
nie odpowiednich informacji na przejsciach
granicznych i parkingach zlokalizowanych
wzdtuz drég biegnacych od wschodniej gra-
nicy, w tym ponowne skierowanie do Mini-
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Minister Marek Sawicki podczas konferendji,,Prace zespotéw roboczych- podsumowanie 100
spotkan” W spotkaniu wzigt udziat m.in. (od lewej): prezes Zwiqzku Polskie Mieso Witold Choiriski
oraz prezes Krajowej Rady Izb Rolniczych Wiktor Szmulewicz.

sterstwa Finanséw prosby o uczulenie celni-
kéw, aby zwracali szczegélna uwage na bagaz
podreczny podréznych (kanapki).

® opracowanie przez Polski Zwigzek
Lowiecki, w porozumieniu z Gtéwnym Leka-
rzem Weterynarii, informacji dla mysliwych,
w ktérej okreslone zostana, w kontekscie cho-
réb zakaznych zwierzat, zasady wiasciwego
postepowania ze znaleziong padfa zwierzy-
ng fowna oraz odstrzelang zwierzyna towna,
w szczegolnosci dotyczy to srodkow trans-
portu, ktérymi przewozone sa odstrzelone
dziki.

Zespol Ekspertéw ds. Rynku Trzody
Chlewnej za$ odbyt pierwsze spotkanie
w dniu 17.02.2015 r, w wyniku ktérego wy-
pracowano nastepujace wnioski:

1. przeznaczenie $rodkéw, ktore miaty
pierwotnie sfinansowac wsparcie projektowa-
ne w ramach rozporzadzenia Rady Ministréw
zmieniajacego rozporzadzenie w sprawie
szczegotowego zakresu i sposobow realizacji
niektdrych zadan Agencji Restrukturyzacji
i Modernizacji Rolnictwa, na program bioase-
kuradji, wprowadzany w zwiazku z wystapie-
niem w Polsce ASF;

2. wystapienie do KE o wyptate rekom-
pensat dla producentéw swin, ktérzy poniesli
starty w zwiazku z przediuzajaca sie trudna
sytuacja na rynku wieprzowiny, na podsta-
wie przepiséw rozporzadzenia PE i Rady nr
\308120\3 ($rodki zarzadzania kryzysowego);

3. rozwazenie mozliwosci podniesienia
limitu wielkosci ekonomicznej gospodarstwa

uprawnionego do otrzymania pomocy wy-
noszacego obecnie 200 tys. EUR w ramach
dziatania Modernizacja gospodarstw rolnych,
poddziatania Wsparcie inwestycji IV gospo-
darstwach rolnych w PROW 2014-2020.
Zespot Optacalnosci Produkgji Rolniczej,
Grup Producentéw, Dumpingu i Wspétpracy
z Sieciami zajat sie podczas swoich prac m.in.:
projektem rozporzadzenia Rady Ministréw
zmieniajacego rozporzadzenie w sprawie
szczegOtowego zakresu i sposobdw realizacji
niektérych zadan Agencji Restrukturyzacji
i Modernizacji Rolnictwa zostanie, w ktérym
zaproponowano mozliwo$¢ udzielania gwa-
rancji spfaty kredytéw objetych bankowym
programem naprawczym udzielonych pro-
ducentéw owocéw i warzyw o grupy produ-
centéw trzody chlewnej. Ponadto ustalono,
Ze Instytut Ekonomiki Rolnictwa i Gospodarki
Zywnosciowej zostanie zobowigzany do oce-
ny mechanizmu dziatania dumpingu w zakre-
sie handlu wewnetrznego w UE w sektorze
produktéw rolnych, a pomoc realizowana
w ramach Programu Rozwoju Obszaréw Wiej-
skich 2014-2020 zostanie ukierunkowana na
wspieranie wdrazania w gospodarstwach rol-
nych nowych technologii produkgji rolnej wa-
runkujacych obnizenie kosztéw i tym samym
zwiekszenie optacalnosci produkgji rolnej.
Branza planuje kontynuacje prac powo-
tanych zespotdw. Szef resortu rolnictwa przy-
znaje bowiem, ze sa one dobrym ciatem do-
radczym i dodaje, ze powinny one pracowac
réwniez w przysztosci. Red.
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Rozwéj 1 innowacje

Firma SKLKODOWSCY Sp. z o.o. jest producentem migsa wolowego i produkiéw przetworzonych
z wolowiny. Historia firmy siega poczatku lat dziewie¢dziesigtych ubiegtego stulecia i opiera sie na
trzypokoleniowej tradycji. Firma z pokolenia na pokolenie rozwija sig i dostosowuje swojq oferte do
wymagaijqcych i stale zmieniajgcych sig potrzeb konsumentéw, stajqc sie coraz bardziej konkuren-
cyjnym podmiotem na rynku nie tylko krajowym, ale i zagranicznym.

irma SKLODOWSCY Sp. z o.0. oraz
FSk’rodowscy-Tykocin Sp. z 0.0. s3
producentem miesa wotowego
i produktow przetworzonych z wotowiny.
Na oferte sprzedazowa zaktadéw sktadajg
sie tusze i ¢wierci wotowe oraz wotowina
kulinarna w elementach, w tym wotowina
dojrzewajaca, steki siekane i stekburgery.
W sktad firmy wchodza trzy oddziaty:
zaktad uboju w Tykocinie o zdolnosci ubo-
jowej okoto 1.200 sztuk bydta tygodnio-
wo, zaktad rozbioru w péttusz wotowych
na elementy w Krypnie Koscielnym oraz
zaktad przetwérstwa miesa wotowego
w Nienattach - Szymanach. Wszystkie od-
dziaty firmy sg w petni zmodernizowane
i stale dostosowywane do $wiatowych
standardow.
Historia firmy siega poczatku lat
dziewieddziesiatych ubiegtego stulecia.

— - v

Z branza miesng rodzina Sktodowskich
zwiazana jest juz od pokolen. Firma po-
wstata w 2004 roku i poczatkowo funk-
cjonowata pod nazwa Meat-land Sp. z 0.0.
Jeszcze 10 lat temu w kraju firma nie byta
rozpoznawalna, bowiem wieksza czes¢
produkcji kierowana byta na eksport.
Woéwczas gtéwnym kierunkiem zbytu
produkcji firmy byly rynki europejskie,
a w przewadze Francja, gdzie firma Skto-
dowscy byta pionierem oferujagcym steaki
hache (w Polsce znane jako steki siekane
i stekburgery). Do chwili obecnej we Fran-
¢ji funkcjonuje Meat-land lecz teraz juz
jako oddzielny brand.

Pod koniec 2012 roku firma Meat-land
Sp.z 0.0.zmienia nazwe na Sktodowscy Sp.
z 0.0. Zmienia sie tez identyfikacja wizual-
na firmy, ktérej towarzyszy hasto: ,Woto-
wina skrojona na miare’, a surowe i nowo-
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Warsztaty zorganizowane dla ucznidw szkét gastronomicznych przez Sktodowscy Sp. z 0.0. Przygotowanie burgera bazujqgc na stekach marki BOS

oraz konkurs kulinarny, pod okiem Jerzego Sobieniaka.

czesne logo koresponduje z nowoczesna
strategia.

Na poczatku 2014 roku spétka Skio-
dowscy nabywa wiekszo$¢ udziatéw
w ubojni bydfa w Tykocinie. Firma zyskuje
tez nowag nazwe Sktodowscy-Tykocin Sp.
Z0.0.

W najblizszym czasie planowane jest
pofaczenie obu spétek (Sktodowscy Sp.
z 0.0. i Sktodowscy-Tykocin Sp. z 0.0.).

Atutem firmy jest elastycznos¢ w sto-
sunku do odbiorcéw w zakresie zmiany gra-
matury, pakowania czy dostarczania towaru
a takze serwisu, co gwarantuje partnerskie
relacje z klientami. Zgodnie ze przyjeta przez
firme strategia marketingowa stworzone zo-
staty dwie marki: BOS oraz Kebbar. Ich utwo-
rzenie ma na celu wyréznienie poszczegdl-
nych segmentéw rynku i dostosowanie sie
do ich wymagan, krojac oferte na miare.

Marka BOS (Best of Sktodowscy), czy-
li to co najlepsze z wotowiny, to sugero-
wana marka premium skupiajgca mieso
Swieze i mrozone oraz produkty zakfadu
przetwdrstwa, czyli mrozone steki sieka-
ne i stekburgery. Surowiec do ich produk-
¢ji pochodzi z wtasnego zakfadu uboju.
Pozwala to na catkowitg kontrole produk-
tu oraz daje gwarancje dostaw na stabil-
nym poziomie. Marka ta jest odpowiedzig
na rozwijajacy sie na polskim rynku no-
watorskiego trendu Slow - food, na ktory
odpowiedziata swoja ofertg wtasnie firma
Sktodowscy Sp. z o.0.

Stworzenie zas marki Kebbar to ofer-
ta firmy Sktodowscy Sp. z o.o0. celujaca
w klienta rozwijajacego sie w Polsce seg-
mentu HoReCa. Od poczatku 2014 roku,
zapewniajac kompleksowe zaopatrzenie
punktéw gastronomicznych, do oferty
KEBBAR zostaty wprowadzone unikalne
sosy oraz pieczywo. Wszystko wedtug
wlasnej, niepowtarzalnej receptury firmy.

W 2013 i 2014 roku, wykorzystujac
boom na kulinaria, ktéry opanowat cata
Polske, firma Sktodowscy Sp. z o.0. roz-
poczeta wspotprace ze znanym z telewi-
zji $niadaniowej ekspertem — kucharzem
kulinarnym.  Zainwestowano réwniez
w dziatalnos¢ biura marketingowe, kté-
rego prace skupiaja sie na intensywnych
akcjach promocyjnych, w tym piknikach
rodzinnych, charytatywnych, szkoleniach
kucharzy oraz cross-marketingu z wioda-
cym producentem grilli i grillowaniu pod
najwiekszymi supermarketami na terenie
Warszawy i okolic.

Firma jednak nie spoczywa na lau-
rach, dlatego na pytanie o plany na
najblizszy czas, prezes deklaruje jedno-
znacznie: zdobywanie i eksploracja no-
wych rynkéw. Swojg obecnos¢ na rynku
krajowym i zagranicznym firma podkresla
uczestniczac w targach krajowych i zagra-
nicznych.

Niedawno w Algierii powstato biuro
handlowe spotki, ktére dzieki statej obec-
nosci na miejscu przedstawicieli firmy ma
ufatwi¢ rozpoznanie tamtejszego rynku
oraz nawiazanie relacji z potencjalnymi
kontrahentami.

Nowe inwestycje beda obejmowac
przede wszystkim naktady na moderniza-
cje naterenie zaktadu, w tym réwniez park
maszynowy. Obecnie praca firmy skupia

sie nad przygotowaniem do wprowadze-
nia nowych produktéw, ktére zadebiutuja
na rynku krajowym i zagranicznym. Wpro-
wadzenie nowego asortymentu, bedzie
zwigzane réwniez z zastosowaniem no-
woczesnych opakowan, ktére beda spoj-
ne z kreowanym wizerunkiem firmy.
Sktodowscy Sp. z 0.0. posiada certy-
fikat na produkcje i przetwdrstwo eko-
logiczne. Impulsem do wprowadzania
w swoja oferte produktéw ekologicznych
byty informacje i liczne rozmowy z oko-
licznymi hodowcami bydta ekologiczne-
go. Polscy hodowcy dokonywali bowiem
sprzedazy swojego bydta zagranicznym
zaktadom posiadajacym certyfikat na
przetwoérstwo ekologiczne, a nastepnie
gotowe wyroby z polskiego miesa wra-
caty na nasz rynek. Firma Sktodowscy,
otrzymujac certyfikat, pod marka BIO-
-Sktodowscy, wyszta wiec naprzeciw

! SKLODOWSCY

wofowrna <kroions na miare!

oczekiwaniom i biezacym potrzebom
rynku, nie tylko konsumentéw, ale i ho-
dowcow.
Produkty firmy zostaty wyrdznione
w konkursie Docen Polskie, zdobywajac
tym samym certyfikat. ,Jednak najwiek-
szym wyrdznieniem s3 maile, wysytane
do dziatu marketingu przez konsumen-
téw, czyli naszych najwazniejszych opi-
niotwdrcéw, zachwalajgcych nasze pro-
dukty” - wyznaje prezes Sktodowski.
Niewatpliwie na sukces firmy przekta-
da sie panuja w niej rodzinna atmosfera.
W firmie pracuje duza cze$¢ krewnych
i przyjaciot rodziny Sktodowskich. | cho-
ciaz takie relacje bywajg skomplikowane
i trudne, w konsekwencji sita rodzinnych
i przyjacielskich wiezi wychodzi w bilan-
sie firmy na plus.
materiat udostepniony przez
Skiodowscy Sp. z 0.0.

) SKLODOWSCY
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Tajemnica przedsigbiorstwa,
a ujawnienie danych

Prawne aspekty dotyczqce ujawniania informacji o niebezpiecznej zywnosci i innych wykrytych nieprawid-
fowosciach przez organy urzedowej kontroli zywosci w kontekscie tajemnicy przedsigbiorstwa przedktada
nom dr PAWEL WOJCIECHOWSKI z Wydziatu Prawa i Administracji Uniwersytetu Warszawskiego.

bowigzujgce przepisy ustanawiajg z
Ojednej strony zasady ochrony infor-

macji uzyskiwanych przez organy
urzedowej kontroli zywnosci (ukz) w trakcie
kontroli, a z drugiej strony statuujg zasade
informowania opinii publicznej o zagroze-
niach, jakie moze stanowi¢ zywnosci. Relacja
pomiedzy tymi przepisami nie jest w petni
jasna, a w praktyce moze dochodzi¢ do sy-
tuacji, gdy realizacja obowigzku poinformo-
wania o zagrozeniach wymaga ujawnienia
informacji uzyskanych w trakcie kontroli. W
zwiazku z tym warto blizej przyjrze¢ sie tej
problematyce.

Zakaz ujawniania
informacji uzyskanych

podczas kontroli

Kwestia nie ujawniania informacji uzy-
skiwanych w trakcie przeprowadzania ukz
jest regulowana zaréwno na szczeblu unij-
nym, w art. 7 rozporzadzenia 882/2004 w
sprawie urzedowej kontroli przeprowadza-
nej w celu zapewnienia weryfikacji wypet-
niania wymogow prawa zywnosciowego i
paszowego oraz regulacji odnoszacych sie
do zdrowia i dobrostanu zwierzat (,rozpo-
rzadzenie 882/2004), jak i na szczeblu kra-
jowym w art. 76 ustawy o bezpieczenstwie
i zywienia (ustawa o b.z.z.) oraz w ustawach
okreslajacych strukture poszczegélnych in-
spekgiji tj. art. 29 a z dnia 14 marca 1985 r. o
Panstwowej Inspekgji Sanitarnej (ustawa o
PIS), art. 19 ust. 5 ustawy z dnia 29 stycznia
2004 r. o Inspekcji Weterynaryjnej (ustawa
o IW), art. 16 ust 5 ustawy z dnia 15 grudnia
2000 r. o Inspekcji Handlowej (ustawa o IH),
art. 29 ust. 5 ustawy z dnia 21 grudnia 2000
r. o jakosci handlowej artykutéw rolno-spo-
zywczych (ustawa o j.h.a.rs.)., art. 95 ust. 3
ustawy o zdnia 18 grudnia 2003 r.0 ochronie
roslin (ustawa o o.r.).

Regulacja krajowa
Przepisy zawarte w poszczegdlnych

ustawach nie sg jednolite, a w konsekwencji
inaczej ksztattuje sie zakres ochrony informa-

¢ji uzyskanych podczas kontroli realizowa-
nych przez organy poszczeg6lnych inspekg;ji
ukz. Poza tym, w odniesieniu do informacji
uzyskanych przy wykonywaniu ukz w zakre-
sie objetym ustawg o b.z.z,, mamy do czynie-
nia z podwdjna regulacjg prawna, gdyz réw-
noczesnie stosuje sie przepis ustawy o b.z.z.
i przepis ustawy ustrojowej. Zwazywszy na
zakres przedmiotowy ustawy o b.zz, zasad-
nym jest uznanie, ze art. 76 ustawy o b.z.z.
stanowi lex specialis w stosunku do pozosta-
tych przywotanych przepiséw, w zakresie w
jakim dziatalno$¢ organéw poszczegélnych
inspekgji stanowi realizacje ukz w zakresie
bezpieczenstwa zywnosci.

Zgodnie z art. 76 us.t 2 ustawy o b.zz,
,Uzyskane przez organy urzedowej kontroli
zywnosci, w trakcie kontroli, informacje, do-
kumenty i inne dane stanowigce tajemnice
przedsiebiorcy nie moga by¢ przekazywane
innym organom ani ujawniane, jezeli nie jest
to konieczne ze wzgledu na ochrone zycia lub
zdrowia cztowieka, z wylaczeniem Zzadania
sadu lub prokuratury w zwigzku z toczacym
sie postepowaniem.” Podobnie zakres ochro-
ny sformutowany jest w art. 29 a ustawy o PIS,
przy czym uzywa sie w nim sformutowania
Ltajemnica prawnie chroniona kontrolowa-
nego” W przypadku Inspekcji Weterynaryjnej
(IW) oraz Panstwowej Inspekcji Ochrony Ro-

dlin i Nasiennictwa (PIORiN) zakres ochrony
zostat przedmiotowo rozszerzony, bowiem
chronione s3 nie tylko informacje stanowia-
ce tajemnice przedsiebiorstwa lub tajemnice
prawnie chroniong, ale wszelkie informacje,
dokumenty i inne dane uzyskane w wyniku
kontroli. Przy okazji warto zwrdci¢ uwage,
Ze art. 19 ust. 5 ustawy o IW zostat sformu-
fowany w sposéb nieprecyzyjny. Opierajac
sie wylacznie na literalnym brzmieniu tego
przepisu mozna wnioskowa¢, ze organy IW
nie moga ujawniac informacji wytacznie in-
nym organom. Zwazywszy na cel tego prze-
pisu uzna¢ jednak nalezy, ze skoro organy IW
nie moga ujawnia¢ pozyskanych w trakcie
kontroli informacji innym organom, to tym
bardziej nie moga informadji tych ujawniac
jakimkolwiek osobom trzecim. Poza tym, or-
gany IW realizuja ukz w zakresie odnoszacym
sie do bezpieczenstwa zywnosci i zwiazane
sg przede wszystkim art. 76 ustawy o b.zz.
Z kolei w art. 95 ust 3 ustawy o o.r. wskazuje
sig, ze ujawnienie jest dopuszczalne, gdy jest
to uzasadnione ,dobrem publicznym” (a nie
ochrong zycia lub zdrowia). Jednak w zakre-
sie, w jakim PIORIN realizuje ukz w odniesie-
niu do bezpieczenstwa zywnosci, podstawa
ochrony danych jest przede wszystkim art. 76
ustawy o b.zz.. W przypadku ustaw reguluja-
cych strukture organéw realizujacych ukz w
odniesieniu do jakosci zywnosci tj. organéw
Inspekcji Handlowej (IH) i organéw Inspekgji
Jakosci Handlowej Artykutéw Rolno-Spo-
zywczych (IJHARS), art. 76 ustawy o b.zz co
do zasady nie ma zastosowania. Jednakze w
sytuacji, gdy podczas prowadzonych kontro-
li organy tych inspekcji uzyskaja informacje,
ktérych ujawnienie jest konieczne ze wzgle-
du na ochrone zycia lub zdrowia, zasadnym
jest powotanie sie wiasnie na ten artykut w
celu ujawnienia informacji. W odniesieniu do
IH zastosowanie znajduje art. 16 a ustawy o
IH, zgodnie z ktérym uzyskane w trakcie kon-
troli informacje dotyczace stosowanej przez
kontrolowanego technologii lub stanowigce
tajemnice handlowa sa prawnie chronione

ciag dalszy na str. 44
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chyba, ze ich ujawnienie jest niezbedne ze
wzgledu na konieczno$¢ usuniecia zagrozen
zwigzanych z produktem. Kwestia ochrony
informacji uzyskanych w trakcie kontroli przez
organy IJHARS jest natomiast uregulowana w
sposob odmienny w ustawie o j.h.a.r-s. W art.
29 ust. 5, tej ustawy wskazuje sie, ze decyzje
wydawane przez organy IHARS dotyczace
zafatszowania artykutéw rolno-spozywczych,
podaje sie do publicznej wiadomosci, z pomi-
nieciem informacji stanowiagcych tajemnice
przedsiebiorstwa oraz inne tajemnice podle-
gajace ochronie na podstawie przepiséw od-
rebnych. W ustawie tej nie ma zatem przepisu
wprost zabraniajacego ujawniania informacji
uzyskanych podczas kontroli. Jednakze skoro
ustawodawca wprost okreslit, iz informacje
stanowigce tajemnice przedsiebiorstwa nie
moga by¢ ujawniane wraz z treécig decyzji, to
tym bardziej nie moga by¢ one ujawniane w
sposob inny niz wynikajacy zustawy oj.h.a.r-s.

Zakres ochrony —

tajemnica przedsi¢biorstwa

Na gruncie przepiséw krajowych, w
gtéwnej mierze ochrong objete sg infor-
macje i dane stanowigce tajemnice przed-
siebiorstwa (jedynie z ustawy o IW i ustawy

www.pomona.pl

o o.r. wynika nieco szerszy zakres ochrony).
Tajemnica przedsiebiorstwa zdefiniowana
zostata w art. 11 ust. 4 ustawy o zwalczaniu
nieuczciwej konkurencji . Przez tajemnice
przedsiebiorstwa rozumie sie ,nieujawnio-
ne do wiadomosci publicznej informacje
techniczne, technologiczne, organizacyj-
ne przedsiebiorstwa lub inne informacje
posiadajace wartos¢ gospodarcza, co do
ktoérych przedsiebiorca podjat niezbedne
dziatania w celu zachowania ich poufnosci”.

Do zakresu tych informacji bez watpie-
nia naleza wszelkie informacje dotyczace
stosowanych przez przedsiebiorce tech-
nologii wytwarzania zywnosci dane re-
cepturowe itp. Pewne watpliwosci dotycza
tego, czy za informacje objete tajemnica
przedsiebiorstwa mozna uzna¢ uzyskane
w trakcie kontroli informacje o nieprawid-
fowosciach w dziataniach przedsiebiorcy.
Informacje te czesto stanowia element da-
nych technicznych, technologicznych lub
organizacyjnych, a przez to zaliczaja sie do
informacji stanowiacych tajemnice przed-
siebiorstwa.

Wazne dla uznania okreslonych infor-
macji za tajemnice przedsiebiorstwa jest
podjecie przez przedsiebiorce niezbed-
nych dziatan w celu zachowania ich po-
ufnosci. Ustawodawca nie przesadzit przy

tym, jakie to maja by¢ dziatania. Jednak
kazdy sposéb dziatania, ktéry wskazuje, ze
okreslone informacje sg traktowane jako
poufne, bedzie stanowi¢ realizacje oma-
wianego zalecenia ustawowego . Podmiot
dziatajacy na rynku spozywczym powinien
podja¢ odpowiednie dziatania i srodki za-
réwno w odniesieniu do organizacji swo-
jej dziatalnosci (np. stosowanie fizycznych
zabezpieczen, monitoringu, klauzul w
dokumentach itp.), jak réwniez podczas
przeprowadzania czynnosci kontrolnych
(np. wyrazne zastrzeganie, iz ujawniane in-
formacje, dokumenty stanowia tajemnice
przedsiebiorstwa), aby w sposéb oczywi-
sty uwidoczniona byta wola traktowania
istotnych dla niego danych i informacji
jako tajemnicy przedsiebiorstwa.

Kiedy mozna
ujawnié informacje
stanowigce tajemnice
przedsigbiorstwa

W poszczegélnych ustawach przewi-
dziane zostaty wyjatki od generalnej zasady
nie ujawniania danych i informacji uzyska-
nych podczas kontroli. Informacje te moga
by¢ ujawnione, jezeli jest to konieczne ze
wzgledu na ochrone zycia lub zdrowia czto-

wieka, ochrone dobra publicznego, usunie-
cia zagrozen zwigzanych z produktem lub
na zadanie prokuratury lub sagdu w zwigzku
z toczacym sie postepowaniem. Warto za-
znaczy¢, ze zakazu ujawniania informacji
stanowiacych tajemnice przedsiebiorstwa
nie uchylajg postanowienia ustawy z dnia
6 wrzesnia 2001 r. o dostepie do informa-
¢ji publicznej , w ktérej przewiduje sieg, ze
prawo do informacji publicznej podlega
ograniczeniu m.in. ze wzgledu na tajemnice
przedsiebiorcy (art. 5).

Pomimo duzego zréznicowania prze-
piséw krajowych dotyczacych ochrony in-
formacji uzyskiwanych przez organy ukz w
trakcie kontroli, zasadnym jest stwierdze-
nie, iz przepisy krajowe stanowia wystar-
czajaca ochrone informacji i danych doty-
czacych kontrolowanych przedsiebiorcéw.
Regulacja unijna

Niezaleznie od przepiséw krajowych
problematyka ochrony informacji uzy-
skiwanych w trakcie kontroli regulowana
jest w rozporzadzeniu 882/2004. Zgodnie
z art. 7 ust 2 tego rozporzadzenia, ,Wias-
ciwy organ podejmuje $rodki niezbedne
do zapewnienia, aby jego pracownicy byli
zobowigzani do nieujawniania informa-
¢ji uzyskanych przy okazji wykonywania
ich obowiazkéw w zakresie kontroli urze-
dowych, ktére ze swojej natury objete sg
tajemnica zawodowa w nalezycie uzasad-
nionych przypadkach. Ochrona tajemnicy
zawodowej nie stanowi przeszkody dla
upowszechniania przez wihasciwe organy
informacji okreslonych w ust. 1 lit. b (...)"
(tj. wynikajacych z art. 10 rozporzadzenia
178/2002). Warto zauwazy¢, ze o ile z prze-
piséw polskich ustaw wynika, iz zasada jest
nie ujawnianie informacji stanowiacych
tajemnice przedsiebiorstwa uzyskanych
w trakcie kontroli, a wyjatkiem jest ich
ujawnienie, o tyle z art. 7 ust 2 rozporza-
dzenia 882/2004, zasada ta nie wynika juz
w sposob tak jednoznaczny. Zobowiazanie
do nie ujawniania informacji uzyskanych
podczas kontroli (w tym stanowiacych
tajemnice przedsiebiorstwa) dotyczy bo-
wiem ,nalezycie uzasadnionych przypad-
kow”" Takie sformutowanie oznacza, ze
w konkretnym przypadku powinna by¢
dokonywana ocena, czy zasadne jest nie
ujawnianie informacji, przy czym objecie
danej informacji tajemnica przedsiebior-

"Dz U.UE L 168 230.04.2004, 5. 1;2Dz. U.z 2010 1, nr 136, poz. 914 ze zm.; > Dz. U.z 2011
r,nr212,poz. 1263 ze zm.;* Dz. U.z 2010 r, Nr 112, poz. 744, ze zm.; ® Dz. U. z 2009 r,, Nr
151, poz. 1219, ze zm.; ® Dz. U. z 2005 r, Nr 187, poz. 1577, ze zm.; ” Dz. U. z 2008 ., Nr
133, poz. 849, ze zm.; ® Dz. U. 2 2003 r, Nr 153, poz. 1503 ze zm.; * Zob. E. Nowiriska, M. du
Vall, Komentarz do ustawy o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji, Warszawa 2005 s. 115;
1°DzU.z 2001 r, Nr 112, poz. 1198 ze zm.; ' Zgodnie z art. 10 rozporzadzenia 178/2002:
,Bez uszczerbku dla stosowania przepiséw prawa wspolnotowego i krajowego w spra-
wie dostepu do dokumentéw, w sytuacjach, w ktérych istnieja uzasadnione podstawy,

stwa uzna¢ mozna za ,nalezycie uzasad-
niony przypadek”.

Uwage zwraca jednak przede wszyst-
kim to, ze powyzsza ocena powinna by¢
dokonana przy uwzglednieniu tresci art.
10 rozporzadzenia 178/2002, ktéry stano-
wi samodzielng podstawe do ujawniania
informacji, w tym informacji objetych ta-
jemnica przedsiebiorstwa.

Sytuacje, w ktérych
istnieje obowigzek
ujawniania informacji
pokontrolnych

Na mocy art. 10 rozporzadzenia
178/2002, w przypadku zaistnienia uza-
sadnionych podejrzen, ze zywnos$¢ moze
stanowi¢ zagrozenie dla zdrowia, wiadze
publiczne zobowiazane s3 podja¢ stosow-
ne kroki w celu poinformowania opinii
publicznej o charakterze ryzyka dla zdrowia
. W przepisie tym mowa jest o ,uzasadnio-
nych podstawach do podejrzer, a zatem
nie moga to by¢ jedynie przypuszczenia
nie poparte zadnymi argumentami upraw-
dopodobniajagcymi  zaistnienie zagroze-
nia. Z drugiej strony, nie jest konieczne
istnienie rzeczywistego zagrozenia, mowa
jest bowiem o ,podejrzeniach” W art. 10
rozporzadzenia 178/2002 precyzuje sie ro-
dzaj informacji jakie moga by¢ ujawnione
(przekazane opinii publicznej). Informacje
te obejmujg mozliwie najdoktadniejsze
okreslenie: (1) zywnosci lub jej rodzaju (co
moze w szczegdlnosci oznaczad: producen-
ta, numeru partii, pochodzenia), (2) ryzyka,
jakie moze ona stanowi¢ oraz (3) srodkéw
podjetych lub, ktére sa planowane w celu
zapobiezenie, zmniejszenia lub likwidacji
ryzyka. Rodzaj ujawnianych informacji zale-
zy od charakteru, powagi i rozmiaru ryzyka.

Organy ukz obowiagzane sg stosowac
art. 10 rozporzadzenia 178/2002 bez-
posrednio. Oznacza to, ze w przypadku
powziecia informacji o tym, ze zywnos¢
moze stanowi¢ zagrozenie dla zdrowia,
konieczne jest podjecie nie tylko srodkéw
wobec przedsiebiorcéw zaangazowanych
w wytwarzanie i obrét ta zywnoscia, ale
jednoczesdnie o zagrozeniach powinna by¢
poinformowana opinia publiczna. Przepisy
unijne nie precyzuja, jakie dokfadnie dane
nalezy ujawni¢. Wymdég najdoktadniej-
szego okredlenia zywnosci stwarzajacej

zagrozenie wskazuje, iz w szczegdlnosci
dane te moga obejmowa¢ przyktadowo
okreslenie nazwy zywnosci stwarzajaca za-
grozenie regionu, z ktérego pochodzi taka
zywnos$¢, nazwe przedsiebiorstwa wytwa-
rzajacego taka zywnos¢, numer partii pro-
duktu. Jednak rodzaj ujawnianych danych
powinien by¢ dostosowany do charakteru
i rodzaju zagrozenia i powinien stanowi¢
efekt przeprowadzonej analizy ryzyka . W
procesie analizy ryzyka uwzglednia sie nie
tylko naukowa ocene ryzyka, ale takze inne
czynniki jak np. spoteczne i gospodarcze. W
zwigzku z powyzszym, nie w kazdym przy-
padku, gdy istniejg podejrzenia, ze zywnos¢
stwarza zagrozenie dla zdrowia, konieczne
jest ujawnienie wszelkich danych posiada-
nych przez organy ukz. Z cata pewnoscia
powinny zosta¢ jednak ujawnione te infor-
macje i takie dane, ktére konieczne s3 dla
ochrony zdrowia. W pierwszej kolejnosci
powinno ujawnia¢ sie informacje, ktére z
jednej strony pozwalaja ograniczy¢ ryzy-
ko, a z drugiej strony wywotujg najmniej
negatywnych konsekwencji spotecznych i
ekonomicznych. Jesli ryzyko mozna ogra-
niczy¢ poprzez zmniejszenie ilosci spozy-
wania okreslonych produktéw lub poprzez
okreslone czynnosci (np. dokladne umycie,
ugotowanie itp.) informacja taka powinna
zosta¢ podana do publicznej wiadomo-
$ci. Podanie nazwy przedsiebiorstwa jest
konieczne wtedy, gdy wiadomym jest, ze
zywnos$¢ przez niego wytworzona stanowi
zagrozenie, ktérego w zaden inny sposob
nie mozna ograniczy¢ ani wyeliminowac.
Podsumowujac nalezy stwierdzi¢, ze w
oparciu a art. 10 rozporzadzenia 178/2002
moze doj$¢ do uchylenia ochrony tajemnicy
przedsiebiorstwa, ale wylacznie wtedy, gdy
bedzie to konieczne ze wzgledu na charak-
ter, powage i rozmiar ryzyka oraz w zakresie
uzasadnionym tymi okolicznosciami.
Nalezy zdecydowanie podkresli¢, ze
priorytetem powinna by¢ ochrona zdrowia
konsumentéw, a nie ochrona intereséw
ekonomicznych tych przedsiebiorcow,
ktoérzy nie wywiazuja sie z obowiazku za-
pewnienie wprowadzania na rynek zyw-
nosci bezpiecznej.
dr Pawel Wojciechowski
Pracowania Prawa Zywnosciowego,
WPiA UW
Dybata&Janusz Kancelaria Radcéow
Prawnych sp.p.

aby podejrzewac, ze zywnos¢ lub pasza moze stanowi¢ zagrozenie dla zdrowia ludzi lub
zwierzat, wéwczas, w zaleznosci od charakteru, powagi i rozmiaru ryzyka, wtadze pub-
liczne podejma stosowne kroki w celu poinformowania opinii publicznej o charakterze
ryzyka dla zdrowia, okreslajac mozliwie najdokfadniej zywnos¢ lub pasze, badZ rodzaj
zywnosci lub paszy, ryzyko, jakie moga one stanowic oraz srodki podjete lub, ktére sa
planowane w celu zapobiezenie, zmniejszenia lub likwidacji ryzyka."

'2 Analiza taka sktada sie z trzech elementéw obejmujacych ocene ryzyka, zarzadzane
ryzykiem i informowanie o ryzyku.
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Nowosci

legislacyjne

Zmiany w prawie zywno$ciowym sq szczegdlne wazne dla branzy spozywczej. To producenci od-

powiadajq za bezpieczenstwo

swoich wyrobéw. Kazda nowelizacja moze mie¢ powazny wplyw

na funkcjonowanie zakladéw. Dlatego nasi eksperci, co kwartat prezentujq zestawienie najwazniej-
szych zmian w prawie zywnosciowym, ze szczegdlnym uwzglednieniem rynku migsa.

I. RYNEK MIESA - ZMIANY W PRAWIE UNII EUROPEJSKIE

Weszto w zycie 14 grudnia 2014 r., jednakze stosuje sie je od 1 wrzesnia 2014 r.

Rozporzadzenie Komisji (UE) nr
1327/2014 z dnia 12 grudnia 2014 .
zmieniajqce rozporzqdzenie (WE)

nr 1881/2006 w odniesieniu do
najwyzszych dopuszczalnych pozioméw
wielopierscieniowych weglowodoréw
aromatycznych (WWA) w miesie
wedzonym tradycyjnie i produktach
miesnych wedzonych tradycyjnie oraz
w rybach i produktach rybotéwstwa
wedzonych tradycyjnie.'

Rozporzadzenie wykonawcze Komisji
(UE) nr 1390/2014 z dnia 19 grud-

nia 2014 r.zmieniajqce zatqcznik

do rozporzqdzenia (UE) nr 37/2010

w odniesieniu do substancji ,eprinome-
ktyna"?.

Weszto w zycie

Rozporzadzenie wykonawcze komisji
(UE) nr 2015/139 z dnia 27 stycznia
2015 r.zmieniajqce rozporzqdzenie
(WE) nr 1484/95 w odniesieniu do
ustalania cen reprezentatywnych

w sektorach miesa drobiowego i jaj oraz
w odniesieniu do albumin jaj.

Weszto w zycie 13 stycznia 2015 r., jednakze stosuje sie je od 22 lutego 2015 r.

Zgodnie z rozporzadzeniem m.in.:

® Irlandia, Hiszpania, Chorwacja, Cypr, Lotwa, Polska, Portugalia, Rumunia, Republika
Stowacka, Finlandia, Szwecja oraz Zjednoczone Krélestwo moga zezwala¢ na wprowad-
zanie do obrotu na swoich rynkach migsa wedzonego tradycyjnie i produktéw miesnych
wedzonych tradycyjnie, wedzonych na swoim terytorium i przeznaczonych do spozycia
na swoim terytorium, wykazujacych poziomy WWA wyzsze od pozioméw okreslonych

w zafgcznikuy, o ile produkty te s zgodne z najwyzszymi dopuszczalnymi poziomami sto-
sowanymi przed dniem 1 wrzesnia 2014 r., tj. 5,0 pg/kg w odniesieniu do benzo(a)pirenu
oraz 30,0 pg/kg w odniesieniu do sumy benzo(a)pirenu, benzo(a)antracenu, benzo(b)
fluorantenu i chryzenu;

® wymienione panstwa cztonkowskie kontynuujg monitorowanie obecnosci WWA

w miesie wedzonym tradycyjnie i produktach miesnych wedzonych tradycyjnie oraz
ustanawiaja w mozliwych przypadkach programy majace na celu wprowadzenie do-
brych praktyk wedzarniczych, w zakresie wykonalnym z ekonomicznego punktu widze-
nia i mozliwym bez utraty typowych wtasciwosci organoleptycznych tych produktéw;

® przed uptywem 3 lat od rozpoczecia stosowania rozporzadzenia dokonuje sie, na
podstawie wszelkich dostepnych informacji, ponownej oceny sytuacji w celu stworzenia
wykazu wedzonych mies i produktéw miesnych, w odniesieniu do ktérych odstepstwo
dotyczace lokalnej produkcji i konsumpcji ustanowione bedzie bezterminowo.

Na podstawie rozporzadzenia:

® przedtuzeniu ulegaja tymczasowe maksymalne limity pozostatosci (MLP) dla sub-
stancji eprinomektyna do 30 czerwca 2016 r.;

® eprinomektyna zostaje wymieniona jako substancja dopuszczona do stosowania

u bydfa, owiec i k6z w odniesieniu do miesni, ttuszczu, watroby, nerek i mleka. Tymcza-
sowe MLP dla tej substancji zostaty wyznaczone dla owiec i kéz w odniesieniu do miesni,
ttuszczu, watroby, nerek i mleka.

30 stycznia 2015 r. i od tej daty ma zastosowanie.

Zgodnie z rozporzadzeniem ustala sie ceny reprezentatywne dla nastepujacych produk-
tow w sektorach miesa drobiowego i jaj oraz w odniesieniu do albumin jaj:

® kurczaki oskubane i wypatroszone, bez gtéw i fap oraz bez szyj, serc, watrobek

i zotadkdw, znane jako »kurczaki 70 %« lub inaczej prezentowane, mrozone,

® kurczaki oskubane i wypatroszone, bez gtéw i fap oraz bez szyj, serc, watrobek

i zotadkdw, znane jako »kurczaki 65 %« lub inaczej prezentowane, mrozone,

® kawatki z ptactwa z gatunku Gallus domesticus bez kosci, mrozone,

® piersi z kurczaka, mrozone,

® nogi z kurczaka, mrozone,

® kawatki z indykéw bez kosci, mrozone,

® przetwory z ptactwa z gatunku Gallus domesticus niepoddane obrdbce cieplne;j.

Weszlo w zycie

Rozporzadzenie wykonawcze Komisji
(UE) 2015/11 z dnia 6 stycznia 2015 r.
rejestrujqce w rejestrze chronionych
nazw pochodzenia i chronionych
oznaczeri geograficznych nazwe [Kran-
jska klobasa (ChOG)].*

27 stycznia 2015 r. i od tej daty ma zastosowanie.

Na podstawie rozporzadzenia:

® nazwa “Kranjska klobasa” zostaje zarejestrowana,

® powyzsza nazwa okresla produkt nalezacy do klasy 1.2. Produkty wytworzone na
bazie miesa (podgotowanego, solonego, wedzonego itd.), kraj pochodzenia — Stowenia/
Chorwacja,

® okreslenia “Kranjska” i “Kranjska kobasica” moga by¢ stosowane w odniesieniu do
kietbas, ktore nie spetniaja wymogéw specyfikacji dla nazwy “Kranjska klobasa’, przez
okres pietnastu lat od daty wejscia w zycie niniejszego rozporzadzenia.

II. AKTY PRAWNE ZWIAZANE Z RYNKIEM MIESA - ZMIANY W PRAWIE UNII

EUROPEJSKIE

Weszto w zycie 27 stycznia 2015 r., jednakze stosuje sie je od 23 lutego 2015 r.

Rozporzadzenie Komisji (UE) 2015/9
z dnia 6 stycznia 2015 r.zmieniajqce
rozporzqdzenie (UE) nr 142/2011

w sprawie wykonania rozporzqdzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (WE)
nr 1069/2009 okreslajqcego prz-

episy sanitarne dotyczqce produktéw
ubocznych pochodzenia zwierzecego,
nieprzeznaczonych do spoZycia przez
ludzi, oraz w sprawie wykonania dyrek-
tywy Rady 97/78/WE w odniesieniu

do niektdrych prébek i przedmiotéw
zwolnionych z kontroli weterynaryjnych

Na podstawie rozporzadzenia m.in.:

® ustanawia sie wymog, zgodnie z ktédrym pochodzace od $win krew i osocze krwi
suszone rozpytowo, wprowadzane z panstw trzecich i przeznaczone do karmienia $win,
ma by¢ poddawane obrébce w wysokiej temperaturze, a nastepnie przechowywane
przez okreslony okres w temperaturze pokojowej w celu zmniejszenia ryzyka skazenia
po obrébce,

® przywdz kosci i produktéw z kosci (z wyjatkiem maczki kostnej), rogéw i produk-
téw z rogow (z wyjatkiem maczki z rogu) oraz kopyt i produktéw z kopyt (z wyjatkiem
maczki z kopyt) do zastosowan innych niz jako materiat paszowy, nawozy organiczne
lub polepszacze gleby ma by¢ dozwolony w przypadku, gdy materiaty te sa przewozone
samolotem i gdy przywoz ten jest zgodny z odrebnymi przepisami.

na granicach w mysl tej dyrektywy.”

Weszto w zyci

Rozporzadzenie wykonawcze Komisji
(UE) 2015/38 z dnia 13 stycznia 2015 .
dotyczqce zezwolenia na stosowanie
preparatu Lactobacillus acidophilus
CECT 4529 jako dodatku paszowego
dla kur niosek oraz zmieniajqce
rozporzqdzenie (WE) nr 1520/2007.2

e 3 lutego 2015 r. i od tej daty ma zastosowanie.

Na podstawie rozporzadzenia:

® preparat Lactobacillus acidophilus CECT 4529, nalezacy do kategorii,dodatki zootech-
niczne” i do grupy funkcjonalnej ,stabilizatory flory jelitowej” zostaje dopuszczony jako
dodatek stosowany w zywieniu zwierzat zgodnie ze szczegétowymi warunkami okreslo-
nymi w zataczniku do rozporzadzenia,

® w informacjach na temat stosowania dodatku, premiksu i mieszanki paszowej nalezy
okresli¢ warunki przechowywania oraz stabilnos$¢ granulowania i w wodzie do pojenia.

Rozporzadzenie wykonawcze Komisji
(UE) 2015/46 z dnia 14 stycznia 2015 r.
dotyczqce zezwolenia na stosowanie
diklazurilu jako dodatku paszowego
dla kurczqt rzeZnych, indykéw rzeznych
i perlic rzeznych i hodowlanych.®

Weszto w zycie 4 lutego 2015 r. i od tej daty ma zastosowanie.

Zgodnie z rozporzadzeniem:

® preparat diklazuril (numer CAS 101831-37-2), nalezacy do kategorii “kokcydiostatyki
i histomonostatyki’, zostaje dopuszczony jako dodatek stosowany w zywieniu zwierzat
zgodnie ze szczegétowymi warunkami okreslonymi w zatgczniku do rozporzadzenia,

® preparat przeznaczony jest dla kurczat rzeznych, indykéw rzeznych, perlic rzeznych

i hodowlanych.

Weszto w zycie

Rozporzadzenie wykonawcze Komisji
(UE) 2015/128 z dnia 27 stycznia

2015 r. okreslajqce ilosci, jakie nalezy
dodac do ilosci ustalonej dla podokresu
od dnia 1 kwietnia do dnia 30 czer-

wca 2015 r. w ramach kontyngentéw
taryfowych otwartych rozporzqdzeniem
(WE) nr 442/2009 w sektorze wieprzow-

28 stycznia 2015 r. i od tej daty ma zastosowanie.

Na podstawie rozporzadzenia okresla sie ilosci, w odniesieniu do ktérych nie ztozono
whnioskéw o pozwolenie na przywéz na podstawie rozporzadzenia (WE) nr 442/2009

i ktore nalezy doda¢ do podokresu od dnia 1 kwietnia do dnia 30 czerwca 2015 . (kon-
tyngenty taryfowe na wieprzowine).

iny.’°




Weszto w zycie 20 lutego 2015 r. jednakze stosuje sie je od 1 kwietnia 2015r.

Rozporzadzenie wykonawcze
Komisji (UE) 2015/149 z dnia 30 sty-
cznia 2015 r. zmieniajqce zatqcznik
do rozporzqdzenia (UE) nr 37/2010
w odniesieniu do substancji ,metylo-
prednizolon”"

Na podstawie rozporzadzenia zmienia sie wpis dotyczacy metyloprednizolonu w tabeli 1
zafacznika do rozporzadzenia (UE) nr 37/2010 tak, aby obejmowat on Maksymalny Limit
Pozostatosci (MLP) dla koniowatych w odniesieniu do migs$ni, thuszczu, watroby, nerek

i mleka.

ITI. RYNEK MIESA - ZMIANY W PRAWIE POLSKIM

Ustawa z dnia 7 listopada 2014 .

0 zmianie ustawy o jakosci handlowej
artykutéw rolno-spozywczych oraz
ustawy o bezpieczeristwie zywnosci

i zywienia.*

Weszta w zycie 13 grudnia 2014 r.

Nowelizacja wprowadza szereg zmian majacych na celu aktualizacje ustawy o jakosci han-
dlowej artykutéw rolno-spozywczych oraz ustawy o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia
w celu wdrozenia przywotanych aktéw prawa Unii Europejskiej, ktére s wykonywane
przepisami ww. ustaw.

Ponadto wprowadzone zamiany dotycza m.in.:

® doprecyzowania, iz przepisy ustawy o jakosci handlowej artykutéw rolno-spozywczych
nie dotycza sprzedazy artykutéw rolno-spozywczych dokonywanej przez ich producentéw
w gospodarstwie bezposrednio konsumentom finalnym;

® wprowadzenia procedury zatwierdzania technik automatycznej klasyfikacji tusz
wotowych. Obecnie klasyfikacja tusz wotowych jest przeprowadzana metoda wzrokowa
przez uprawnionego rzeczoznawce;

® upowaznienia Inspekgj Jakosci Handlowej Artykutéw Rolno-Spozywczych do kontroli
ex officio réwniez na produkty wprowadzane do obrotu pod nazwami odwotujacymi

sie do nazw zarejestrowanych, ale wobec ktérych nie wydano certyfikatéw zgodnosci

i Swiadectw jakosci potwierdzajacych zgodnos¢ procesu produkgji produktéw rolnych lub
srodkéw spozywczych ze specyfikacja,

® uwzglednienia Inspekcji Handlowej w sprawowaniu nadzoru w obrocie detalicznym nad
jakoscig handlowa miesa drobiowego, jaj, tusz wieprzowych, tusz wotowych, tusz innych
zwierzat oraz miesa pochodzacego z bydta w wieku ponizej 12. miesigca zycia oraz zmiana
definicji bydta;

® przyznania IJHARS uprawnien do kontroli przez producentéw, deklaracji spetnienia
dodatkowych wymagan odnoszacych sie do sposobu produkgji artykutu rolno-
-spozywczego lub przebiegu procesu technologicznego przy produkcji danego wyrobu,
® rozszerzenia katalogu uprawnien, jakie przystugujg Gtéwnemu Inspektorowi

Jakosci Handlowej Artykutéw Rolno-Spozywczych, wojewddzkim inspektorom oraz
upowaznionym przez nich pracownikom Inspekcji w zakresie (i) wstepu na teren oraz do
obiektéw i pomieszczen kontrolowanych jednostek oraz poruszania sie na tym terenie

i w tych obiektach i pomieszczeniach, (ii) wstepu do srodkéw transportu kontrolowanych
jednostek i przeprowadzania ich ogledzin, (iii) zagdania sporzadzenia kserokopii

i urzedowego ttumaczenia na jezyk polski dokumentéw sporzadzonych w jezyku obcym
zwigzanych z przedmiotem kontroli, (iv) legitymowania oséb przebywajacych na terenie
jednostki kontrolowanej w trakcie przeprowadzanej kontroli;

® rozszerzenia wykazu dziatan, ktérych niewykonywanie podlega sankcjom, o prowadze-
nie dziennej ewidencji kontrolnej dotyczacej funkcjonowania technik automatycznej
klasyfikacji;

® wprowadzenia nowych sankcjonowanych przypadkéw naruszen w przypadku prow-
adzenia rzezni niezgodnie z przepisami ustawy;

® dostosowania innych przepiséw, w szczegdélnosci ustawy o bezpieczenstwie zywnosci

i zywienia do postanowien rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr
1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 r. w sprawie

' Dz. U. UE seria L zdnia 13 grudnia 2014 r,, 358/13.; 2 Dz. U. UE seria L z dnia 24 grudnia 2014 r, 369/65.; * Dz. U. UE seria L z dnia 30 stycznia 2015 r,, 24/3.;* Dz. U. UE seria L z dnia
7 stycznia 20151, 3/37.;7 Dz. U. UE seria L z dnia 7 stycznia 2015 1, 3/10,; ® Dz. U. UE seria L z dnia 14 stycznia 2015 r,, 8/4.;° Dz. U. UE seria L z dnia 15 stycznia 2015, 9/5.; 1 Dz. U.
UE seria L z dnia 28 stycznia 20151, 21/16.; "' Dz. U. UE seria L z dnia 31 stycznia 2015 r, 26/7.;'* Dz. U. z dnia 4 grudnia 2014 ., poz. 1722,; "> Dz. U. z dnia 19 grudnia 2014 r,, poz.
1845, '°Dz. U.z22014 1. poz. 1577 j.t; " Dz. U.zdnia 10 grudnia 2014 r, poz. 1775.; ' Dz. U.z2 2014 . poz. 669 ze zm.; ' Dz. U. z 13 stycznia 2015 r,, poz. 55.;° Dz. U. z dnia 12 grudnia
2014 r, poz. 1796.;?' Dz. U.z 2014 1. poz. 669 ze zm. ; * Dz. U. z dnia 27 listopada 2014 r. poz. 1656.; > Dz. U.z 2014 r. poz. 398 j.t.

Weszto w zycie 20 grudnia 2014 r.

Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa

i Rozwoju Wsi z dnia 15 grudnia

2014 r. w sprawie wymagar wetery-
naryjnych przy produkcji produktéw
miesnych wedzonych w odniesieniu do
najwyzszych dopuszczalnych pozioméw
zanieczyszczen wielopierscieniowymi
weglowodorami aromatycznymi
(WWA), wydane na podstawie art.

11 ust. 2 ustawy z dnia 16 grudnia
2005 r. o produktach pochodzenia
zwierzecego.'®

Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i
Rozwoju Wsi z dnia 5 grudnia 2014 r. w
sprawie wzordw formularzy stuzqcych
do sporzqdzania kwartalnych i rocznych
informacji o liczbie uzyskanych tusz
wotowych i wieprzowych w poszcze-
golnych klasach jakosci'’, wydane na
podstawie art. 15a ust. 4 pkt 2 ustawy
z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakosci han-
dlowej artykutéw rolno-spozywczych.'®

Zgodnie z rozporzadzeniem:

® do dnia 31 sierpnia 2017 r. zezwala sie na produkcje i wprowadzanie na rynek, wytacznie
na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej, produktéw miesnych wedzonych wylgcznie

na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej, bez udziatu sSrodkéw aromatyzujacych dymu
wedzarniczego, w ktérych najwyzszy dopuszczalny poziom zanieczyszczenia dla: (i) benzo(a)
pirenu wynosi nie wiecej niz 5 pug/kg, (i) sumy WWA (suma benzo(a)pirenu, benz(a)antra-
cenu, benzo(b)fluorantenu i chryzenu) wynosi nie wiecej niz 30 pg/kg;

® wskazane wyzej odstepstwo ma zastosowanie: (i) tylko do tych produktéw

miesnych wedzonych tradycyjnie, ktére zostaty zgtoszone przez podmiot prowadzacy
przedsiebiorstwo spozywcze do powiatowego lekarza weterynarii whasciwego ze wzgledu
na miejsce prowadzenia takiej dziatalnosci, (i) od dnia dokonania zgtoszenia;

® wprowadzone zostaja odpowiednie wymogi znakowania takich produktéw.

Podmiot prowadzacy przedsiebiorstwo spozywcze, w ktérym sa produkowane produkty
miesne wedzone tradycyjnie, do ktérych ma zastosowanie ww. odstepstwo, informuje

w formie pisemnej powiatowego lekarza weterynarii whasciwego ze wzgledu na miejsce
prowadzenia dziatalnosci o rezygnacji z korzystania z tego odstepstwa.

Weszto w zycie 20 grudnia 2014 r.

Na podstawie rozporzadzenia ustala sie wzér formularza stuzacego do sporzadzania kwartal-
nych i rocznych informacji o liczbie uzyskanych tusz:

® wotowych, z uwzglednieniem poszczegélnych kategorii oraz klas uformowania i
ottuszczenia - w odniesieniu do tusz bydta w wieku od 8. miesigca zycia;

® wieprzowych, z uwzglednieniem poszczegodlnych klas miesnosci.

Jednoczesnie, do sporzadzania kwartalnych informacji o liczbie uzyskanych tusz wotowych

i wieprzowych za czwarty kwartat 2014 r. oraz rocznych informacji o liczbie uzyskanych tusz
wotowych i wieprzowych za 2014 r. stosuje sie przepisy dotychczasowe.

IV.AKTY PRAWNE

AZANE 7Z RYNKIEM MIESA - PRAWO POLSKIE.

Ustawa weszta w zycie w dwoch czesciach

- pierwsza 28 stycznia 2015 r,, druga 13 lutego 2015 r.

Ustawa z dnia 5 grudnia 2014 r.
0 zmianie ustawy o rolnictwie ekolog-
icznym."

Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa

i Rozwoju Wsiz dnia 10 grudnia 2014r.
w sprawie krajowych laboratoriow refer-
encyjnych w zakresie jakosci handlowej
artykutéw rolno-spozywczych®, wydane
na podstawie art. 32 ust. 5 ustawy z dnia
21 grudnia 2000 r. o jakosci handlowej
artykutéw rolno-spozywczych.'

Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa

i Rozwoju Wsi z dnia 7 listopada 2014 r.
w sprawie wykazu przejs¢ granicznych,
na ktérych moze by¢ dokonywana
kontrola graniczna pasz i pasz lecznic-
zych®? wydane na podstawie art. 48
ust. 2 ustawy z dnia 22 lipca 2006 r.
opaszach?

Zmiany w ustawie o rolnictwie ekologicznym dotycza m.in.:

® zgtoszenia podjecia dziatalnosci w zakresie rolnictwa ekologicznego,

® zmian w dziatalnosci jednostek certyfikujacych i procedurach wewnetrznej kontroli,
® zmian w zakresie wykonywania czynnosci inspektora rolnictwa ekologicznego oraz
szkolen.

Weszto w zycie 13 grudnia 2014 r.

Zgodnie z rozporzadzeniem wyznacza sie krajowe laboratoria referencyjne wtasciwe dla
poszczegdlnych przedmiotéw i rodzajéw badan w zakresie jakosci handlowej artykutéw
rolno-spozywczych, ktérych wykaz stanowi zatacznik do rozporzadzenia, w zakresie
rynku mies zas odnosnie:

® tuszek drobiowych i ich elementéw;

® przetworéw miesnych z migsa rozdrobnionego.

Weszlo w zycie 12 grudnia 2014 r.

Zgodnie z rozporzadzeniem ustala sie wykaz przejs¢ granicznych, na ktérych moze by¢
dokonywana kontrola graniczna pasz i pasz leczniczych, oraz rodzaje pasz i pasz lecznic-
zych, ktére moga by¢ poddawane kontroli granicznej na poszczegdinych przejsciach
granicznych, ktéry zostat okreslony w zatagczniku do rozporzadzenia (przejscia lotnicze,
kolejowe, morskie oraz drogowe).

| f CEMTRUM PRAWA FYWHNOSCIOWEGD

A Srymecka-Wesolowsia, D, Szostek sp. |
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Ponizej prezentujemy najéwiezsze nowosci branzy migsnej ostatniego kwartatu. Rubryka w catosci
poswiecona jest firmom zrzeszonym w Zwigzku Polskie Migso. Za rynkowe sukcesy debiutujgcych
produktéw trzymamy mocno kciuki.

SERWIS ultraFresh
- logistyczna nowos¢

Swiadczac komplek-
sowa obstuge logistycz-
na produktéw swiezych
Fresh Logistics juz od

Ilmll UltraFresh

2002 roku jest partnerem swoich Klientéw, oferujac
ustugi takie jak: dystrybucja krajowa, dystrybucja mie-
dzynarodowa i magazynowanie, zachowujac przy tym
temperature od +2°C do +6°C w catym faricuchu dostaw.
W odpowiedzi na potrzeby rynku, spétka wprowadzita
na rynek nowy serwis — ultraFresh. ultraFresh to dedy-
kowany system dostaw w obnizonej temperaturze od
0°C do +2°C do sieci handlowych i wybranych punktéw

na terenie kraju. Ze wzgledu na ,ultra” krétki termin
przydatnosci do spozycia przewozonych towaréw - 7
dni - zaréwno dostawy, jak i odbiory odbywaija sie przez
caly tydzien. Wsréd przewozonych produktéw znajduja
sie: Swieze ryby, dréb oraz mieso w opakowaniach typu
MARP. ultraFresh w Polsce dziata w oparciu o sie¢ osmiu
oddziatéw, co umozliwia realizacje dostaw w kazde
miejsce w kraju. Sprawna dystrybucja krajowa oraz flo-
ta o pojemnosci od 4 do 33 palet zapewnia logistyke
przedsiebiorstwom o zréznicowanych potrzebach.

KRUCHE Z CHRZANOWA

Linia wyrobdéw Kruchych z Chrzanowa - Szynka, Kietba-
sadrobiowai Kietbasa wieprzowa- to najnowsze propozycje
Chrzanowskiej Manufaktury Wedlin. Te wyjatkowo smacz-
ne nowosci wyprodukowane wg specjalnych, unikatowych
receptur sg petne smaku i przenosza nas w czasy, w ktérych
swojskie wedliny krélo-
waty na naszych stotach.

Wszystkie no-
wosci z linii  Kruche
z Chrzanowa dostepne
s w wygodnych, opa-
kowaniach typu flo-
wpack lub pakowane
vacum. Kietbasy Kruche
z Chrzanowa dostepne
sg w porcjach o wadze
ok 1,2 kg do sprzedazy
w kanale tradycyjnym
albo w paczkach o wielkosci 0,6 kg przeznaczone do dys-
trybucji w kanale nowoczesnym. Szynka Krucha z Chrza-
nowa w sprzedawana jest w catosci w 2 kg opakowaniach
i konfekcjonowana w kawatkach o wadze ok 0,5 kg prze-
znaczonych do dystrybucji w kanale nowoczesnym.

WIELKANOCNA NOWOSC OD Zaktadéw Migesnych
~Lmeat-tukow” S.A.

Zblizajace sie Swieta Wielkanocne to czas, w ktérym kon-
sumenci poszukuja wedlin najwyzszej jakosci. Wtasnie z mysla
o nadchodzacych swietach pachnacych aromatycznym zurkiem
z dodatkiem biatej kietbasy, Zaktady z tukowa przygotowaty wy-
jatkowy produkt — Kietbase biata delikatesowa surowa. To zna-
komite potaczenie wybornego smaku najwyzej jakosci wieprzo-
winy i idealnie skomponowanych przypraw. Co wazne Kietbasa
biata delikatesowa surowa charakteryzuje sie wysoka 80% zawar-
toscig miesa. Idealna po podgrzaniu podana z odrobing chrzanu.
Jej dodatek uswietni tez wyborny zurek wielkanocny.

Z PRAWEM ,,ZA PAN BRAT”

Coraz wiecej producentéw produktéw miesnych za-
mieszcza na etykietach oswiadczenia zywieniowe lub zdro-
wotne, tj. informacje o ich szczegdlnych wtasciwosciach
zdrowotnych lub odzywczych. Pomimo, ze Rozporzadzenie
(WE) nr 1924/2006 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 20
grudnia 2006 r. w sprawie oswiadczen zywieniowych i zdro-
wotnych dotyczacych zywnosci obowiazuje juz blisko 10 lat,
wiele przewidzianych w nim regulacji wciaz jeszcze sprawia
problemy w stosowaniu, pozostaje w okresie przejsciowym
i oczekuje na dalsze decyzje unijnego prawodawcy (np.
kwestia tzw. oswiadczen z listy pending lub kwestia profili
sktadnikéw odzywczych). Wszystko
to utrudnia producentom sto-
sowanie o$wiadczen. Pomoc- !
na w tym zakresie moze by¢ i
jednak nowos$¢ wydawnicza: i
,Oswiadczenia  zywieniowe i
i zdrowotne w oznakowaniu, I
prezentacji i reklamie zywnosci. i'
Komentarz” autorstwa Agniesz- E
ki Szymeckiej-Wesotowskiej, ¢
Daniela Szostka i Andrzeja Bali- :
ckiego (wyd. Wolters Kluwer SA).
Zachecamy do

lektury! ‘:

PRODUKTY CONVENIENCE W NOWEJ ODLONIE!

Przystawka Ball Control BC 236 firmy VEMAG zin-
tegrowana w linie produkcyjng oferuje bogatg pa-
lete produktéw Convenience z nadzieniem i bez na-
dzienia, gwarantujac maksymalng wydajnos¢. Kulki
miesne, miesno-warzywne, krokiety, kulki serowe lub
pyzy ziemniaczane mogg by¢ formowane na zycze-
nie Klienta, przybierajac okragty lub podtuzny ksztatt,
z odcietymi lub zaoblonymi koricami. Prosta obstuga
oraz zoptymalizowana wydajnos$¢ urzadzenia pod po-
trzeby zaktadéw przemystowych gwarantuja wysoka
efektywnos¢. Modutowy system budowy maszyn fir-
my VEMAG jest wszechstronny i zapewnia optymalna
rentownos¢ przy produk-
¢ji wyrobow wyso- - -
kogatunkowych.
Do  wspétpracy
zaprasza firma
VEMAG Pol-
ska Sp.

KIELBASA Z SEREM

Kietbasy z serem Zaktadéw Miesnych Henryka Stoktosy
nie moze zabrakna¢ na stole podczas tegorocznego grillo-

wania. Dobrze przyprawiona
z dodatkiem wysokiej jakosci
lekkiego sera gouda sprawia,
ze nawet najmtodsi siegng po
kawatek tej pysznej kietba-
sy. Nadaje sie do grillowania,
podgrzewania w wodzie lub
jako przekaska. Kazda z tych
wersji bedzie doskonata. Jej
charakterystyczny smak pod-
kredlaja takie ziota jak maje-
ranek oraz bazylia. Najwyzsza
jakos¢ gwarantujg Zakfady
Miesne Henryka Stoktosy.

Z0.0.

WACH... OD PAMSO

KARKOWKA W PRZYPRA-

Znakomity karczek wie-
przowy w formie bloku. Wy-
réb parzony na powierzchni
posypany przyprawami, dzieki
, ktorym zawdziecza charaktery-
./ styczny smak i aromat. Produkt bar-

- ' * dzo smaczny, soczysty i kruchy. Zna-

" komicie nadaje sie na kanapki.

MISTRZ DEZYNFEKCJI

KENOSAN LACTIC dzieki unikatowym sktadnikom moze
by¢ stosowany w postaci roztworu roboczego bez koniecz-
nosci sptukiwania, dzieki czemu oszczedzamy wode i czas.

Produkt ten zostat zaakcpetowany jako alternatywna
metoda dezynfekcji nozy produk-
cyjnych, w szczegdlnosci na
linii uboju i rozbioru w trakcie \
produkgcji. Moze stuzy¢ takze
do dezynfekcji podtdg, scian
i urzadzen we wszystkich gate-
ziach przemystu spozywczego
bez koniecznosci sptukiwania. il @
KENOSAN LACTIC zawiera kwas ——
mlekowy i specyficzne skfadni-
ki, ktére majg status “food-gra-
de ingredients” www.cidlines.pl,
tel. 61/896 81 90.

Crenosan LacTe )

~Dobrowolscy” - nowa firma w szeregach ZPM

,Dobrowolscy” to firma rodzinna, produkujaca wyroby
wedliniarskie od 25 lat. Siedzibg firmy sa Wadowice Gorne,
miejscowos¢ potozona w wojewddztwie podkarpackim.
Zaktad zajmuje sie produkcjg wysokiej klasy wedlin, faczac
rodzinne trady- cje z najnowsza
technologia. Fir- ma posiada wias-
ny ubdj trzody oraz rozbiér mie-
sa. Na terenie za- ktadu funkcjonuje
laboratorium mikrobiologiczne,
w ktérym pro- wadzona jest
stata i wnikliwa kontrola  stanu
higienicznego oraz badanie mies, dodatkéw i wyrobdéw
gotowych. ,Dobrowolscy” to firma realizujgca $wiadoma
polityke ekologiczna, czego rezultatem jest wiasna oczysz-
czalnia Sciekoéw oraz cztery elektrownie wiatrowe. Firma
posiada dobrze zorganizowany rynek zbytu, ktéry opiera
sie na wilasnej sieci dystrybucji zlokalizowanej na terenie
siedmiu wojewddztw Polski potudniowej. Towar dostar-
czany jest transportem specjalistycznym, w kontrolowanej
temperaturze, bezposrednio do odbiorcéw detalicznych
jak i hurtowych.

Proaroma Top do kietbas sredniorozdrobnionych
Proaroma Top to nowos¢ firmy Promar. Komplek-
sowo i harmonijnie skomponowana gama mieszanek
przyprawowo-aromatycznych tworzacych w produkcie
gotowym pelny i smakowity efekt sensoryczny. Mieszan-
ki przyprawowe Proaroma Top dedykowane sa do kietbas

$rednioroz- T drobnio-
nych. Kazda e Pk z miesza-
nek powsta- ta réwniez
w wersji nie zawieraja-
cej kompo- nentéw E
do zadekla- rowania
na etykiecie 12 orazalerge-
noéw.
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ULINARNA
SOKOlﬂw WOLOWINA Z SOKOLOWA

Produkty pod marka ,Uczta Qulinarna”
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