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PRIX DE MARCHÉ – MARKET PRICES

Découpes porcines – Pig meat cuts

Semaine 23 / Week 23
	
	BE*
€/kg
	ES

€/kg
	FR

€/kg
	IT

(Modena)

€/kg
	PT

€/kg

	 90-115 kg
	
	



	
	1,638
	

	115-130 kg
	
	
	
	1,407
	

	130-144 kg
	
	
	
	1,414
	

	 144-156 kg
	
	
	
	1,404
	

	 156-176 kg
	
	
	
	1,503
	

	 176-180 kg
	
	
	
	1,487
	

	 180-185 kg
	
	
	
	1,421
	

	>185 kg
	
	
	
	1,374
	

	porc vivant /live pig
	
	
	
	
	

	porc 56%, pig 56%
	
	
	
	
	

	porcelets/piglets
	
	
	
	
	

	porcelets/piglets 20kg
	
	
	
	
	

	porcelets/piglets 23kg
	
	
	
	
	

	porcelets/piglets 25kg
	
	
	
	
	

	porcelets/piglets 30kg
	
	
	
	
	

	porcelets/piglets 35kg
	
	
	
	
	

	½ carcasse 1re/1st cat.
	----
	
	
	
	

	½ carcasse 2e/2nd  cat.
	----
	1,829-1,835
	
	
	

	½ carcasse 3e/3rd  cat.
	----
	
	
	
	

	½ carcasse 4e/4th  cat.
	----
	
	
	
	

	carcasse porc E

E  pig carcasse
	
	
	
	
	1,86
(+0,02)

	carcasse porc U

U  pig carcasse
	
	
	
	
	

	carcasse porc R

R  pig carcasse
	
	
	
	
	

	carcasse porc O

O  pig carcasse
	
	
	
	
	

	carcasse 56%

pig carcasse 56%
	
	
	
	
	

	½ carcasse

half carcasse
	
	
	
	
	

	½ carcasse S

S half carcasse
	
	
	
	
	

	½ carcasse E

E half carcasse
	
	
	
	
	

	½ carcasse U

U half carcasse
	
	
	
	
	

	½ carcasse R

R half carcasse
	
	
	
	
	

	½ carcasse O

 O half carcasse
	
	
	
	
	

	porc d'abattage

60 % viande maigre

pig for slaughter

60% lean meat
	
	
	
	
	

	longe extra

first class loin
	
	
	
	
	

	Longe (sans travers et palette)

/loin
	
	
	----
	
	

	longe 1 (avec travers et pallette)/

loin 1 (with backbone)
	
	
	----
	
	+0,080

	filet mignon/tenderloinn
	
	
	
	
	

	carré avec échine et filet mignon/

loin with backbone and tenderloin
	
	----
	
	
	

	carré 1re/1st cat.
	0,00
	
	
	
	

	carré 2e/2nd cat.
	0,00
	
	
	
	

	carré 3e/3rd cat.
	
	
	
	
	

	longe congelée

frozen loin
	
	
	
	
	

	échine/backbone
	
	
	
	
	

	«Spareribs»
	
	----
	
	
	

	lge+éch."c.Berlinoise"

loin+backbone, Berlin cut
	
	----
	
	
	

	Jambon (avec mouille)/leg
	
	
	----
	
	+0,080

	jambon/leg 1re/1st cat.
	0,00
	
	
	
	

	jambon /leg 2e/2nd  cat.
	0,00
	
	
	
	

	jambon/leg 3e/3rd  cat.
	
	
	
	
	

	"avec patte extra

first class leg, with trotters
	
	
	
	
	

	"avec patte

leg, with trotters
	
	
	
	
	

	"coupe danoise

Leg (sans mouille), Danish cut
	
	
	----
	
	

	"coupe ronde

leg, round cut
	
	
	
	
	

	"rond sans patte

round leg, without trotters
	
	2,69-2,72
	
	
	

	jambon type "YORK"

leg of YORK  type
	
	
	
	
	

	""coupe "SERRANO"

leg, SERRANO cut
	
	2,33-2,36
	
	
	

	""coupe "TREVELEZ"

leg, TREVELEZ cut
	
	
	
	
	

	épaule/shoulder
	
	
	
	
	+0,080

	épaule/shoulder 1re/1st cat.
	0,00
	1,78-1,81
	
	
	

	épaule/shoulder 2e/2nd  cat.
	0,00
	
	
	
	

	épaule/shoulder 3e/3rd  cat.
	
	
	
	
	

	épaule ronde

round shoulder
	
	
	
	
	

	épaule "YORK"

YORK   shoulder
	
	
	
	
	

	1/2 épaule (hachage sans gorge)/half shoulder 
	
	
	----
	
	

	poitrine (sans hachage extra)/belly
	
	
	----
	
	+0,080

	poitrine/belly without chopping
	
	
	
	
	

	poitrine/belly with chopping
	
	
	
	
	

	"transformation

manufacturing belly
	
	
	
	
	

	"maigre

lean belly
	
	
	
	
	

	"a)découennée/parée

derinded/dressed belly
	
	
	
	
	

	"b)découennée/parée

derinded/dressed  belly
	
	
	
	
	

	poitrine "BACON"

BACON  belly
	
	
	
	
	

	poitrine carrée

square  belly
	
	
	
	
	

	poitrine type "POIRE"

 belly of PEAR type
	
	
	
	
	

	trimmings 1re qualité

first quality trimmings
	
	
	
	
	

	lard gras/fat bacon
	
	
	
	
	

	lard gras/fat bacon 1re/1st cat.
	0,00
	
	
	
	

	lard gras/fat bacon 2e/2nd  cat.
	
	
	
	
	

	lard gras/fat bacon 3e/3rd  cat.
	
	
	
	
	

	lard de poitrine/belly bacon 1re/1st cat.
	0,00
	
	
	
	

	lard de poitrine/belly bacon 2e/2nd  cat.
	0,00
	
	
	
	

	lard de poitrine belly bacon 3e/3rd  cat.
	0,00
	
	
	
	

	collier/collar
	0,00
	
	
	
	

	collier/collar 1re/1st cat.
	
	
	
	
	

	collier/collar 2e/2nd cat.
	
	
	
	
	

	collier/collar 3e/3rd cat.
	
	0,75-0,78
	
	
	

	foie/liver
	0,00
	
	
	
	

	lard avec couenne

fat, rind-on
	
	
	
	
	

	lard découenné/
bardière

fat without rind/backfat
	
	
	----
	
	

	Belle coupe (poitrine sans hachage n°1)
	
	
	----
	
	

	hachage/
chopping
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