Komunikat Glownego Lekarza Weterynarii dotyczacy stosowania przez
niektorych przedsiebiorcow soli wypadowej

W zwiazku z licznymi informacjami w mediach na temat sprzedazy niejadalnej soli
wypadowe]j do zakladow przetworstwa spozywczego, bedacych pod nadzorem Inspekcji
Weterynarii, informuje:

Inspekcja Weterynaryjna realizuje zadania z zakresu ochrony zdrowia zwierzat oraz
bezpieczenstwa produktow pochodzenia zwierzecego w celu zapewnienia ochrony
zdrowia publicznego w obszarze opisanym w ustawie o Inspekcji Weterynaryjnej z 29
stycznia 2004 roku (tekst jednolity: Dz. U. 2010 r. Nr 112, poz. 744 z pozn. zm.), a takze
zadania opisane w przepisach prawa unijnego dotyczace bezpieczenstwa Zywnosci.
Powyzszy nadzor weterynaryjny w zakladach produkujacych zywnos¢, w tym nad
producentami wyrobow migsnych, obejmuje miedzy innymi kontrole tozsamosci
dodatkow do zywnosci, w tym soli spozywczej oraz mieszanek soli ,,peklosol” (stuzacej do
konserwacji mies). W tym obszarze Inspekcja Weterynaryjna pragnie stanowczo
podkresli¢, ze stosowana so6l jak i ,peklos6l” w przetworstwie miesa pochodzi
z przedsiebiorstw bedacych pod nadzorem Inspekcji Sanitarnej, ktora sprawuje nadzor
nad zakladami produkujacymi dodatki do zywnosSci. Inspekcja Weterynaryjna
kontrolujac dodatki na etapie produkcji, potwierdza, ze dotychczas nie wykryto
przypadku proby stosowania tych srodkow z nielegalnych zrodet.

Pragniemy dodac, ze:

e w wyrobach miesnych stosuje sie maksymalnie s6l do 2,5% masy ogolnej;

e w zupach typu instant stosuje sie do 6% soli;

e w przetworach warzywnych - do 3%;

e w produktach piekarniczych srednio 1,7% soli.

Wedhlug informacji ze strony branzy miesnej procentowa zawartos¢ soli w ogolnej masie
jest ponizej 2%.

Wedlug informacji posiadanych przez Gléwny Inspektorat Weterynarii, sél kamienna
sprzedawana na rynku polskim zawiera ok. 99% chlorku sodu, a pozostale zwigzki
stanowia 1% masy (mineralne zwiazki nierozpuszczalne, substancje antyzbrylajace
i niewielkie ilosci pozostatosci wody).W soli przemyslowej znajduje sie ok. 97,5% chlorku
sodu, a pozostate 2,5% to zanieczyszczenia antyzywieniowe, takie jak siarczan magnezu
czy siarczan wapnia oraz zelazocyjanek. Substancje te moga mie¢ negatywny wplyw na
zdrowie ludzi. W procesie produkcji soli kuchennej sa one usuwane podczas
oczyszczania i nie wystepuja w jej skladzie. W zwigzku z powyzszym, mozna z calg
stanowczoscia podkreslié, ze stosowanie do konserwacji migsa niewielkich ilosci soli,
ktora stanowi w diecie czlowieka mniejsza wartos¢ w stosunku do zywnosci pochodzenia
niezwierzecego, nie stanowi bezposredniego zagrozenia dla zycia ludzi. Inspekcja
Weterynaryjna prowadzi staly monitoring zywnosci, w tym zawartoSci w migsie
i wyrobach miesnych substancji wchodzacych w sktad ,peklosoli”. Nie stwierdzono
przekroczen w tym zakresie.

Niemniej jednak, majac na wzgledzie zapewnienie bezpieczenstwa konsumentow, Glowny
Lekarz Weterynarii nakazat:

e w zakladach miesnych, przetwérstwa miesnego, mleczarskich i rybnych
znajdujacych sie pod nadzorem Inspekcji Weterynaryjnej przeglad i spisanie
stanéw magazynowych soli lub mieszanek ”peklosoli”, ich dostawcow
i producentow,

o w przypadkach jakichkolwiek watpliwosci co do tozsamosci ww. substancji lub
ich pochodzenia z zakwestionowanych przez prokurature firm, sol i produkty
wytworzone zostana zatrzymane,

e nakaze dokonanie badan laboratoryjnych na zgodnos¢ ww. substancji z Polskag
Norma
PN-C-84081-2.
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